
К У Р И Н Ы Й  БУЛ Ь О Н  С  С У Х А Р И К А М И

М И С О  С У П

К И МЧ И

Т Ы К В Е Н Н Ы Й  К Р Е М - С У П

М Е КС И К А Н С К И Й  С У П - РА Г У

. . . . . 90

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 90

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 110

. . . . . . . . . . . . . 120

. . . . . . . . . . . 170

ТЕЛ: 9-170-170 

Г Р Е Н К И  С  Ч Е С Н О КО М  И  С Ы Р О М

Л У КО В Ы Е  КОЛ Ь Ц А

ОЛ И В К И

С Ы Р Н Ы Е  П А Л О Ч К И

К Р Ы Л Ь Я  B B Q

К У К У Р У З Н Ы Е  Н АЧ О С

КОЛ Ь Ц А  К А Л Ь М А РА

ЗАКУСКИ SNACKS

. . . . . . . 120

. . . . . . . . . . . . . . . . . . 140

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150

. . . . . . . . . . . . . . . . . 150

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150

. . . . . . . . . . . . . . . . 180

. . . . . . . . . . . . . . . . . 190

Г Р Е Ч Е С К И Й

С А Л АТ  И З  С В Е Ж И Х  О В О Щ Е Й

К И Н ОА  С  К У Р И Ц Е Й  B B Q

К А Р ТО Ф Е Л Ь Н Ы Й  С А Л АТ  С  КОЛ Б АС К А М И

САЛАТЫ SALADS

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 230

. . . . . . . . . 230

. . . . . . . . . . . . . 240

250

КОЛБАСКИ СОБСТВЕННОГО
ПРИГОТОВЛЕНИЯ

С В И Н Ы Е

Б А В А Р С К И Е

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 260

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 260

ГАРНИРЫ

БУРГЕРЫ B U R G E R S

. . . . . . . . . 390

. . . . . . . . . . . . 390

. . . . . . 440

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 450

. . . . . . . . . . 480

. . . . . . . . . . 490

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 610

. . . . . . . . . . 690

ИТАЛЬЯНСКИЙ 325 г

ГАВАЙСКИЙ 310 г

МЕКСИКАНСКИЙ 380 г

BBQ 410 г

ФИШ БУРГЕР 320 г

ГАГАРИН XXL 500г

33/17 440 г

КРАБ БУРГЕР 340 г

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 70

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 90

. . . . . . . . . . . . . . . . . 90

. . . . . . . . . . . . 120

. . . . . . . . . . . 120

Я П О Н С К И Й  Р И С  

К А Р ТО Ф Е Л Ь  Ф Р И

К А Р ТО Ф Е Л Ь  А Й Д А ХО

К А Р ТО Ф Е Л Ь Н Ы Е  Ш А Р И К И

К А Р ТО Ф Е Л Ь Н Ы Е  Р Е Ш Е Т К И

СОУСЫ

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 40

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 40

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 40

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 40

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 40

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 40

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 40

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 40

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 40

С Ы Р Н Ы Й

С Л А Д К И Й  Ч И Л И

B B Q

К Е Т Ч У П

ГО Р Ч И Ц А

К И С Л О - С Л А Д К И Й

М А Й О Н Е З

ТА Р - ТА Р

С А Л Ь С А

КУРИНЫЙ РОЛЛ BBQ 210 г 
ЖАРЕНЫЙ БАНАН 280 г

ВЕГАН 305 г

ФИТНЕС 315 г

ЧИЗБУРГЕР 300 г

BLUE БУРГЕР 300 г

КЛАССИК 360 г

LAMB БУРГЕР 380 г

. 280

. . . . . 330

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 340

. . . . . . . . . . . . . . . . . 340

. . . . . . . . . . . . . 340

. . . . . . . . . . . 370

. . . . . . . . . . . . . . . 380

. . . . . . . . . . 390

S U S H I  A N D  R O L L SСУШИ И РОЛЛЫ

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 80

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 80

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 80

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 90

Л О С О С Ь

У ГО Р Ь

К Р Е В Е Т К А

К РА Б

СУШИ

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 380

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 390

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 410

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . 430

. . . . . . . . . . . . 450

О К И Н А В А

К А Л И Ф О Р Н И Я

Н О Р В Е Г И Я

Ф И Л А Д Е Л Ь Ф И Я

Ф И Л А Д Е Л Ь Ф И Я  С  У Г Р Е М

ФИРМЕННЫЕ РОЛЛЫ

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 350

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 350

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 350

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 370

Л О С О С Ь

У ГО Р Ь

К Р Е В Е Т К А

К РА Б

ОСТРЫЕ РОЛЛЫ

. . 420

. . . . . . . . . . . . . . . 450

О СТ Р Ы Й  Л О С О С Ь  И  С Л И В О Ч Н Ы Й  С Ы Р

К Р Е В Е Т К А  И  Л О С О С Ь

ЗАПЕЧЕНЫЕ РОЛЛЫ

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 90

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 90

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 90

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100

Л О С О С Ь

У ГО Р Ь

К Р Е В Е Т К А

К РА Б

ОСТРЫЕ СУШИ

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 90

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 90

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 90

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100

Л О С О С Ь

У ГО Р Ь

К Р Е В Е Т К А

К РА Б

ЗАПЕЧЕНЫЕ СУШИ

ПИЦЦА P I Z Z A2 0  С М

М А Р ГА Р ИТА

4  С Ы РА

П Е П П Е Р О Н И

В Е Т Ч И Н А  Г Р И Б Ы

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 190

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 190

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 190

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . 190

РЫБА F I S H

Ф И Ш & Ч И П С

Л О С О С Ь  Г Р И Л Ь

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 260

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 490

ШНИЦЕЛИ S C H N I T Z E L

К У Р И Н Ы Й

С В И Н О Й

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 390

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 390 ДЕСЕРТЫ

Т И РА М И С У

Б А Н К А

М Е ДО В О - Б Р УС Н ИЧ Н Ы Й  ТО Р Т

Ч И З К Е Й К

П А Н Н А - КОТ ТА  С  М А Л И Н О Й

D E S S E R T S

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 210

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 210

. . . . . . . . . 210

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 210

. . . . . . . . . . . 210

Э К Л Е Р  С  З А В А Р Н Ы М  К Р Е М О М

М О Р ОЖ Е Н О Е  И  С О Р Б Е Т  

В  АС С О Р Т И М Е НТ Е

. . . . . . . . 110

. . . . . . . . . . . . . . . . . . 90

СУПЫ SOUPS

В  С Л У Ч А Е  П Р Е Д РАС П ОЛ ОЖ Е Н Н О СТ И  К  П И Щ Е В О Й  А Л Л Е Р Г И И ,  П ОЖ А Л У Й СТА ,  

У ТО Ч Н ИТ Е  С О СТА В  Б Л ЮД А  И  П Р Е Д У П Р Е Д ИТ Е  О Б  ЭТО М  В А Ш Е ГО  О Ф И Ц И А НТА .

Подается с тушеной капустой

С А Н К Т- П Е Т Е Р БУ Р Г,  М О С КО В С К И Й  П Р - Т,  
Д .  1 7 1 ,  Л ИТ.  А ,  П О М .  2 Н


