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Холодные закуски

Тар-тар из говядины с  
коньячным желе
135//30 г 490 

Поморские грузди 
соленые со сметаной
150/50 г 520 

Холодец 
из бычьих хвостов
150/30 г 320 

тарелка сыров с медом и 
морошкой
120/30/35 г 490 

Семга северная 
слабосоленая
75/20/30 г 420 

Сельдь 
пинежского посола
со сладким луком, и отварным картофелем

100/150/70 г 320 

Рыбная закуска
семга слабосоленая и палтус копченый, масло 
сливочное, оливки, лимон

150/20/30 г 550 

Икра красная с маслом и 
лимоном
50/50 г 290 

Воздушный  мусс из 
лосося
160 г 290 

Рыжики соленые со 
сметаной
150/50 г 390 

Сельдь Архангельского 
излома с копченым 
яблоком
150 г 350 

Закуска из оленины
оленина сырокопченая, копченая 
и сырокопченая колбаса, опята

150/30/30 г 550 

Паштет из печени птицы
подается с луковым мармеладом и 
подсушенным хлебом

90/30/50 г 190 

Мясные деликатесы из 
нашей печи
Ростбиф, буженина, язык говяжий, 
черемша в сале

200/60/30 г 590 

Северный «наполеон» 
с щучьей икрой
Крем из сала на бородинском хлебе

140 г 290 

Овощи свежие
томаты черри, огурцы свежие, перец сладкий, 
зелень

300 г 390 

Соления на любой вкус
капуста квашеная, огурчики маринованные, 
опята маринованные, черемша, томаты черри 
маринованные.

400 г 390 

Сало с хреном
подается на льду с северными ягодами и 
листьями смородины

100/30 г 250 
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Деревенский винегрет 
с груздями
Грузди, печеные свекла и морковь, картофель, 
морковь, горошек, листья салата, заправка 
винегрет

210 г 350 

Семга со шпинатом, 
запеченная в тесте
подается с соусом из сидра

390/60 г 590 

треска гриль с цуккини и 
тыквенным соусом
120/100 г 420 

Салат с печенью трески 
и печеным картофелем
Печень трески, картофель, огурец свежий, 
листья салата, яйцо перепелиное, домашний 
майонез

200 г 380 

Салат с олениной 
и брусникой
Оленина, листья салата, томаты Черри, 
брусника, заправка

120 г 290 

«Оливье» с копченой 
олениной и домашним 
майонезом
Оленина копченая, картофель, морковь, 
огурец маринованный, яйцо перепелиное, 
горошек

230 г 390 

Супы

Уха из трех видов рыб
Семга, палтус, треска

250 г 420 

Суп Лохикейто
Традиции Севера

Сливочный суп с семгой, палтусом и красной 
икрой

300 г 420 

Борщ украинский
С пампушками, салом и зеленью

350/30/15 420 

овощной стейк
с киноа, грибами, цветной капустой и 
сметаной

190/30 г 390 

Щи деревенские 
с копченым мясом
Подаются в хлебе

280 г 420 

Солянка мясная
250 г 380 

Суп из белых грибов 
с клецками
250 г 290 

Блюда из рыбы

Филе трески с соусом 
из сидра и печеными 
овощами
120/150/60 г 450 

Филе трески, запеченное 
с грибами и сыром
240 г 590 

щучьи котлетки с 
соусом из щучьей икры
150/100/30 г 390 

Фаланги камчатского 
краба запеченные 
в соусе чипотл
140/30 г 1 290 

Палтус с пшеном и икрой 
щуки и тыквенным чатни
120/150/30 г 560 

Семга на гриле с соусом 
из черной смородины
150/60/25 г 650 

Треска запеченная 
в твороге
120/200 г 450 

Салаты

Салат с телятиной и 
печеной свеклой
Ростбиф, свекла, листья салата, редис, 
домашний майонез, хрен

180 г 350 

Салат с камчатским 
крабом
Краб, картофель, морковь, горошек, 
домашний майонез, перепелиное яйцо, 
икра щуки

240 г 550 

Салат с северной семгой 
и яйцом пашот
Семга с/с, листья салата, огурец свежий, фета, 
оливковое масло, яйцо куриное

200 г 390 

Салат с семгой и киноа
Семга, киноа, домашний майонез, 
соус Чипотл, сливочный сыр, огурец

180 г 390 

Теплый салат с языком
Болгарский перец, огурец, томаты, полба, 
солёные рыжики, имбирный соус, подаётся на 
ржаной калитке

240/90 г 350 Блюда из овощей

Вареники с картофелем и 
грибами со сметаной
200/50 г 390 

Голубцы овощные
230 г 350 
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Сельдь под «шубой» на 
бородинском хлебе
350 г 320 

Мезенская семга под 
«шубой»
250 г 350 



Десерты

Морошка с сахаром
110 г 350 

Свежеиспеченная 
выпечка
75 г 90 

Кулебяка с палтусом
75 г 130 

Торт «Медовик»
150 г 220 

Торт «Наполеон»
150 г 250 

Творожное парфе
120/40 г 290 

Муале с пломбиром
100/60 г 250 

Сорбет из северных ягод
120 г 200 

Тарт с брусникой
100 г 250 

Вареники с вишней и 
сметаной
200/50 г 390 

Вареники с черникой и 
сметаной
200/50 г 390 

Мороженое
180 г 190 

Блины

Блины с красной икрой
150/50/30 г 590 

Блины с семгой
150/50/30 г 390 

Хлеб

Северная
выпечка

Блюда из птицы

Куриная грудка на гриле в 
апельсиновой глазури
150/150/60 г 390 

Филе утки с соусом из 
черной смородины
100/40/60 г 450 

Курник
350/60 г 390 

Куриные котлеты 
с малосольным 
огурчиком и 
картофельным пюре
150/150/30 г 390 

Стейк «Томагавк» из 
холмогорской телятины
указан вес сырого мяса

550 г 990 

Свиная шея с печеным 
картофелем  и грибами
подается с домашним Лечо

330/50 г 690 

варенье домашнее
ассортимент

100 г 150 

К чаю от шеф-повара
ржаная калитка с брусникой, тетерка, печенье 
овсяное, хворост

110 г 150 

жгучее мясо телятины 
с пикантным сырным 
соусом
150/60/50 г 790 

Ребрышки ягненка с 
ароматным горчичным 
соусом
170/60 г 1 390 

Блюда из мяса

Филе миньон
указан вес сырого мяса

220 г 690 

Рис отварной
смесь Басмати с диким рисом

150 г 180 

Пирог 44 дрозда 
Боровая дичь, запеченная с картофелем и 
овощами

360 г 790 

Свиная вырезка с 
трюфельным гратеном и 
соусом из опят
180/120/60 г 590 

Вырезка оленя на блинах 
с опятами и взваром из 
иван-чая
150/70/30 г 650 

Медальоны из телятины 
с печеными овощами и 
соусом демигляс
120/100/60 г 590 

Пельмени с 
медвежатиной и сливой
подаются с грибным соусом

300/60 г 490 

Гарниры

Картофель фри
150 г 180 
Картофель отварной с 
маслом и зеленью
200 г 180 

Картофель, запеченый  с 
чесноком и розмарином
150 г 180 

Греча с грибами и 
трюфельным маслом
180 г 180 

Блины на выбор
с маслом, со сметаной, со сгущеным молоком, 
с клубничной поливкой

150 г 300 

Информационное меню, с указанием калорийности 
блюд, находится у администратора ресторана

54

Хлебная корзина
Бородинский, молочный, чиабатта  темная, 
тонкий хлеб из  Сардинии, масло фермерское

140/30 г 150 
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