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Холодные закуски

Тар-Тар из говядины с  
коньячным желе
135//30 г 490 

Поморские грузди 
соленые со смеТаной
150/50 г 520 

Холодец 
из бычьиХ ХвосТов
150/30 г 320 

Тарелка сыров с медом и 
морошкой
120/30/35 г 490 

семга северная 
слабосоленая
75/20/30 г 420 

сельдь 
Пинежского Посола
со сладким луком, и отварным картофелем

100/150/70 г 320 

рыбная закуска
семга слабосоленая и палтус копченый, масло 
сливочное, оливки, лимон

150/20/30 г 550 

икра красная с маслом и 
лимоном
50/50 г 290 

воздушный  мусс из 
лосося
160 г 290 

рыжики соленые со 
смеТаной
150/50 г 390 

сельдь арХангельского 
излома с коПченым 
яблоком
150 г 350 

закуска из оленины
оленина сырокопченая, копченая 
и сырокопченая колбаса, опята

150/30/30 г 550 

ПашТеТ из Печени ПТицы
подается с луковым мармеладом и 
подсушенным хлебом

90/30/50 г 190 

мясные деликаТесы из 
нашей Печи
Ростбиф, буженина, язык говяжий, 
черемша в сале

200/60/30 г 590 

северный «наПолеон» 
с щучьей икрой
Крем из сала на бородинском хлебе

140 г 290 

овощи свежие
томаты черри, огурцы свежие, перец сладкий, 
зелень

300 г 390 

соления на любой вкус
капуста квашеная, огурчики маринованные, 
опята маринованные, черемша, томаты черри 
маринованные.

400 г 390 

сало с Хреном
подается на льду с северными ягодами и 
листьями смородины

100/30 г 250 
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деревенский винегреТ 
с груздями
Грузди, печеные свекла и морковь, картофель, 
морковь, горошек, листья салата, заправка 
винегрет

210 г 350 

семга со шПинаТом, 
заПеченная в ТесТе
подается с соусом из сидра

390/60 г 590 

Треска гриль с цуккини и 
Тыквенным соусом
120/100 г 420 

салаТ с Печенью Трески 
и Печеным карТофелем
Печень трески, картофель, огурец свежий, 
листья салата, яйцо перепелиное, домашний 
майонез

200 г 380 

салаТ с олениной 
и брусникой
Оленина, листья салата, томаты Черри, 
брусника, заправка

120 г 290 

«оливье» с коПченой 
олениной и домашним 
майонезом
Оленина копченая, картофель, морковь, 
огурец маринованный, яйцо перепелиное, 
горошек

230 г 390 

Супы

уХа из ТреХ видов рыб
Семга, палтус, треска

250 г 420 

суП лоХикейТо
Традиции Севера

Сливочный суп с семгой, палтусом и красной 
икрой

300 г 420 

борщ украинский
С пампушками, салом и зеленью

350/30/15 420 

овощной сТейк
с киноа, грибами, цветной капустой и 
сметаной

190/30 г 390 

щи деревенские 
с коПченым мясом
Подаются в хлебе

280 г 420 

солянка мясная
250 г 380 

суП из белыХ грибов 
с клецками
250 г 290 

Блюда из рыбы

филе Трески с соусом 
из сидра и Печеными 
овощами
120/150/60 г 450 

филе Трески, заПеченное 
с грибами и сыром
240 г 590 

щучьи коТлеТки с 
соусом из щучьей икры
150/100/30 г 390 

фаланги камчаТского 
краба заПеченные 
в соусе чиПоТл
140/30 г 1 290 

ПалТус с Пшеном и икрой 
щуки и Тыквенным чаТни
120/150/30 г 560 

семга на гриле с соусом 
из черной смородины
150/60/25 г 650 

Треска заПеченная 
в Твороге
120/200 г 450 

Салаты

салаТ с ТеляТиной и 
Печеной свеклой
Ростбиф, свекла, листья салата, редис, 
домашний майонез, хрен

180 г 350 

салаТ с камчаТским 
крабом
Краб, картофель, морковь, горошек, 
домашний майонез, перепелиное яйцо, 
икра щуки

240 г 550 

салаТ с северной семгой 
и яйцом ПашоТ
Семга с/с, листья салата, огурец свежий, фета, 
оливковое масло, яйцо куриное

200 г 390 

салаТ с семгой и киноа
Семга, киноа, домашний майонез, 
соус Чипотл, сливочный сыр, огурец

180 г 390 

ТеПлый салаТ с языком
Болгарский перец, огурец, томаты, полба, 
солёные рыжики, имбирный соус, подаётся на 
ржаной калитке

240/90 г 350 Блюда из овощей

вареники с карТофелем и 
грибами со смеТаной
200/50 г 390 

голубцы овощные
230 г 350 
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сельдь Под «шубой» на 
бородинском Хлебе
350 г 320 

мезенская семга Под 
«шубой»
250 г 350 



Десерты

морошка с саХаром
110 г 350 

свежеисПеченная 
выПечка
75 г 90 

кулебяка с ПалТусом
75 г 130 

ТорТ «медовик»
150 г 220 

ТорТ «наПолеон»
150 г 250 

Творожное Парфе
120/40 г 290 

муале с Пломбиром
100/60 г 250 

сорбеТ из северныХ ягод
120 г 200 

ТарТ с брусникой
100 г 250 

вареники с вишней и 
смеТаной
200/50 г 390 

вареники с черникой и 
смеТаной
200/50 г 390 

мороженое
180 г 190 

Блины

блины с красной икрой
150/50/30 г 590 

блины с семгой
150/50/30 г 390 

Хлеб

Северная
выпечка

Блюда из птицы

куриная грудка на гриле в 
аПельсиновой глазури
150/150/60 г 390 

филе уТки с соусом из 
черной смородины
100/40/60 г 450 

курник
350/60 г 390 

куриные коТлеТы 
с малосольным 
огурчиком и 
карТофельным Пюре
150/150/30 г 390 

сТейк «Томагавк» из 
Холмогорской ТеляТины
указан вес сырого мяса

550 г 990 

свиная шея с Печеным 
карТофелем  и грибами
подается с домашним Лечо

330/50 г 690 

варенье домашнее
ассортимент

100 г 150 

к чаю оТ шеф-Повара
ржаная калитка с брусникой, тетерка, печенье 
овсяное, хворост

110 г 150 

жгучее мясо ТеляТины 
с ПиканТным сырным 
соусом
150/60/50 г 790 

ребрышки ягненка с 
аромаТным горчичным 
соусом
170/60 г 1 390 

Блюда из мяса

филе миньон
указан вес сырого мяса

220 г 690 

рис оТварной
смесь Басмати с диким рисом

150 г 180 

Пирог 44 дрозда 
Боровая дичь, запеченная с картофелем и 
овощами

360 г 790 

свиная вырезка с 
Трюфельным граТеном и 
соусом из оПяТ
180/120/60 г 590 

вырезка оленя на блинаХ 
с оПяТами и взваром из 
иван-чая
150/70/30 г 650 

медальоны из ТеляТины 
с Печеными овощами и 
соусом демигляс
120/100/60 г 590 

Пельмени с 
медвежаТиной и сливой
подаются с грибным соусом

300/60 г 490 

Гарниры

карТофель фри
150 г 180 
карТофель оТварной с 
маслом и зеленью
200 г 180 

карТофель, заПеченый  с 
чесноком и розмарином
150 г 180 

греча с грибами и 
Трюфельным маслом
180 г 180 

блины на выбор
с маслом, со сметаной, со сгущеным молоком, 
с клубничной поливкой

150 г 300 

информационное меню, с указанием калорийносТи 
блюд, наХодиТся у админисТраТора ресТорана
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Хлебная корзина
Бородинский, молочный, чиабатта  темная, 
тонкий хлеб из  Сардинии, масло фермерское

140/30 г 150 
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