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       brixmoscow       brixbarmoscow      brix-bar.ru

100
125/120

250

380
 

 

390

1 шт.

280
190

120/60
110/50
150

210

160

150
130

280
950

750

900
 

 

900 

120 

550
650

650
680
550

480

480

380
380

Оливки
Ассорти сыров
Альба с трюфелем, Качотта с пажитни-
ком, Бри, Грана Падано и Дор Блю
Антипасти сет
Брезаола, Капоколло, Салями сырокопче-
ная, Бри, козий сыр, артишоки, вяленые 
томаты и оливки
Сет под белое вино
Крутоны с креветками, риет с копченым 
лососем, артишоки маринованные, ката-
ифи с тобико, сыр со шпинатом, гигант-
ские оливки, парма и груша
Сет под красное вино
Кальяри сырокопченая, Парма, Чоризо, 
бабагануш, крем «Блю Чиз», гигантские 
оливки, крутоны с ростбифом
Ассорти кростини на выбор:
с копченым лососем и мягким сыром, 
пармой, томатным джемом и страча-
теллой, копченой уткой и карамелью, с 
муссом из голубого сыра и фейхоа, фетой 
и тапенадом, с сыром бри и инжиром, с 
анчоусом и печеным перцем
Кесадилья капрезе с креветками
Креветки с соусом Васаби и 
авокадо
Тартар из лосося
Тартар из говядины
Тальята из говядины с дайконом 
и грибами 
Теплый камамбер с карамелью, 
орехами и фруктами
Артишоки с козьим сыром и 
фенхелем
Куриный паштет под карамелью
Хумус с орехами

350
350
350
350

350
350
450
400

Куриный с домашней лапшой
Грибной суп
Консоме с лососем и треской
Рамен с говяжьей щекой

250
200

200 

250
300

220

230
270

650
550

650 

500
550

580

450
650

Салат с тунцом
Салат с кальмарами, козьим 
сыром и томатами
Салат с крабовым мясом и 
авокадо 
Цезарь с курицей 
Салат с цыпленком, овощами и 
киноа
Салат с ростбифом и 
страчателлой
Зеленый салат с яйцом пашот
Буратта с томатами и кремом из 
сладкого перца 

280
300
280

270

300

750
550
650

500

600

Спагетти с крабом
Лингвини Карбонара 
Тельятелле со спаржей и 
козьим сыром 
Злаковые пенне с песто и 
страчателлой
Ризотто с белыми грибами и 
муссом из пармезана  

300/20
170/20 
300
200
300
300
260
200

700
800
1650
950
480 
600
490
550

Дорадо с прованскими травами
Филе лосося
Стейк Нью Йорк
Говяжья вырезка
Цыпленок 1/2
Чизбургер
Бургер с куриной грудкой
Куриная грудка «Тандури»

130

110
110
110
50
 
50 

380

380
380
380
120

150

Мусс из тапиоки с манго и 
ягодами
Фисташковый тарт с малиной
Лимонный тарт
Тарт с грушей и карамелью
Мороженое (ванильное, шоколадное, 
фисташковое)
Сорбет (манго, черная смородина, 
лимон-лайм)

200 
250
100 
160

170
150 

250
350
380
350

380
300

 
Картофель (по-деревенски, пюре)
Овощи гриль
Спаржа на гриле
Цветная капуста с брокколи и 
сыром Чеддер
Грибы терияки с пакчой
Томаты черри с луком в 
бальзамическом уксусе

220

280

300

220

280

250

300
320

350

700

850

600

680

650

650

680
680

550
 

Стейк тунца с овощами в 
тайском стиле
Лосось в сливовом соусе с пюре 
из сельдерея 
Судак с молодыми овощами и 
картофельным пюре
Говяжья вырезка с вешенками и 
спаржей
Телячья вырезка с муссом из 
паприки
Язычки ягненка с картофелем и 
пореем 
Утиная грудка с пряной грушей 
Утиная ножка с 
морковно-яблочным соусом
Куриная грудка со шпинатом и 
пюре из сельдерея

new

new

new

new

new

new

new
new

new
new

new

new

new

new

new

newnew

new

new

new
new

new



All prices including VАТ. We accept only rubles. 

100
125/120

250

380

390

1 pcs

280
190

160

120/60
110/50
210

150

150
130

280
950

750

900

900

120 

550
650

480

650
680
480

550

380
380

Olives
Assorted cheese
Alba with truffles, Caciotta with 
fenugreek, brie, Grana Padano and Dor 
blue
Antipasti set
Bresaola, Capocollo, smoked Salami, 
brie, goat cheese, artichokes, sun-dried 
tomatoes and olives
White wine set
shrimp croutons,  smoked salmon rilette, 
marinated artichokes, kataifi with tobiko, 
cheese and spinach, giant olives, parma 
and pear
Red wine set
Raw smoked Cagliari, Parma ham, 
chorizo, Baba ghanoush, Blue Cheese 
dip, giant olives, roastbeef croutons, with 
anchovy and roasted peppers
Your choice of assorted crostini:
Smoked salmon and crème cheese, 
Parma ham, tomato jam and stracciatella, 
smoked duck and caramel, with blue 
cheese mousse and feijoa, feta and 
tapenade, figs and brie cheese, with 
anchovy and roasted peppers  
Quesadilla Сaprese with shrimps
Shrimp with Wasabi and avocado 
sauce 
Artichokes with goat cheese and 
fennel
Tartare of salmon
Tartare of beef
Warm Сamembert with fruits, 
nuts and caramel
Beef tagliata with daikon and 
mushrooms
Chicken pâté  in caramel
Hummus with nuts

350

350
350
350

350

350
400
450

Homemade chicken soup with 
noodles
Mushroom soup 
Ramen with beef cheek
Consommé with salmon and cod

250
200

200
250
300

230
220
270

650
550

650
500
550

450
580
650

Tuna salad
Squid salad with tomato and goat 
cheese
Salad with crab meat and avocado
Chicken Cesar
Salad with chicken, vegetables and 
quinoa
Green salad with a poached egg
Roastbeef salad with stracciatella
Buratta with yellow tomatoes and 
sweet pepper cream

300/20
170/20
200
300
300
260 
300
200

700
800
950
1650
480
490 
600
550

Dorado with Province herbs
Salmon fillet
Beef fillet
New York steak
Half a chicken
Chicken breast burger 
Cheese burger
Tandoori chicken breast

130

110
110
110
50
50

380

380
380
380
120
150

Tapioca mango mousse and  
berries
Pistachio tart with raspberry
Lemon tart
Tart with pear and caramel
Ice cream (vanilla, chocolate, pistachio,)
Sorbet (mango, blackcurrant, 
lemon-lime)
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300
280

270

300

750
550
650

500

600

Spaghetti with nettle and crab
Linguini Carbonara
Tagliatelle with asparagus and goat 
cheese 
Cereal penne with pesto and a 
stracciatella
Risotto with porcini mushrooms and 
Parmesan mousse
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200

250
100
160

170

150

250

350
380
350

380

300

 
Roasted potato wedges or mashed 
potatoes
Grilled vegetables
Grilled asparagus
Cauliflower with  broccoli and 
Cheddar
Teriyaki mushrooms with Pak 
Choi
Cherry tomatoes with onions in 
balsamic vinegar

Tuna steak with Thai style 
vegetables
Salmon in plum sauce with celery 
puree
Pike perch with young vegetables 
and mashed potatoes
Beef tenderloin with oyster 
mushrooms and asparagus
Veal tenderloin with paprika 
mousse
Tabs of lamb with potatoes and 
leeks
Duck leg with carrot and apple 
sauce
Chicken breast with spinach and 
mashed  celery

220

280

300

220

280

250

320

350

700

850

600

680

650

650

680

550
 


