
З А В Т Р А К И B R E A K F A S T

Бенедикт с красной икрой и авокадо

Драник с беконом и сыром таледжио

Пьядина Романьола с лососем

Benedict with red caviar and avocado

Hashbrown with bacon and taleggio

Piadina Romagnola with salmon

Сырники со сметаной 
и вишней

Чиа-пудинг с манго

Салат из сезонных фруктов 
с йогуртом и гранолой

Cheese pancakes with sour 
cream and cherry

Mango Chia pudding

Seasonal fruit salad with
yogurt and granola

Яичница | Омлет 
с топпингом на выбор: 

грибы | бекон | сыр | томаты | паприка | шпинат

Пашот на подушке из авокадо с томатами, 
шпинатом и соусом беарнез

Рисовая каша на молоке с вяленой клюквой | 
на кокосовом молоке с цукатами манго

Fried eggs | Omelette 
with topping to choose from 
mushrooms | bacon | cheese | tomatoes | bell pepper | spinach

Poached egg with avocado, tomatoes,
spinach and Bearnaise sauce

Milk rice with dried cranberries |
Coconut milk rice with candied mangoes

Три блюда Three courses
550

Два блюда Two courses
470

Одно блюдо One course
390

Эспрессо | Американо | Чай Ассам Espresso | Americano | Assam Tea

Круассан с джемом и маслом Croissant with jam and butter 	 110
Свежевыжатый апельсиновый сок Fresh orange juice	 290
Бокал игристого Glass of sparkling wine	 210
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Вы можете дополнить свой завтрак You may add to your breakfast

Вы можете выбрать напиток You may choose a drink

Если у Вас есть аллергия на какие-либо ингредиенты, пожалуйста,
сообщите об этом своему официанту.

Please, inform your waiter if you have any food allergies.





Х О Л О Д Н Ы Е  З А К У С К И

Г О Р Я Ч И Е  З А К У С К ИС А Л А Т Ы С У П Ы

Г Р У З И Я

Г Р У З И Я Г Р У З И Я Г Р У З И Я

И Т А Л И Я

И Т А Л И Я И Т А Л И ЯИ Т А Л И Я

Ассорти солений	 310
джонджоли, огурцы, томаты, 

черемша, чеснок, перец, капуста

Рулеты из баклажана	 350
с орехами

Ассорти зелени	 350

Пхалеули	 290
(ассорти пхали)
шпинат, свекла, зеленая фасоль, 

болгарский перец с морковью

Салат из томатов 	 390
с джонджоли и тархуном

Салат с печеным баклажаном	 430

Грузинский овощной салат	 370

Тбилисури	 470
(овощной салат с грецким орехом и гранатом)

Рукола с креветками	 610

Салат со свеклой, сыром шевр	 410
и фруктами

Цезарь с курицей	 450

Цезарь с креветками	 630

Суп с мини-хинкали,	 330 
тархуном и кинзой 

Куриный суп	 310

Харчо с говядиной	 530

Грибной крем-суп	 410 
с сыром таледжио

Томатный суп	 630
с морепродуктами

Минестроне с песто	 330
и сезонными овощами

Долма	 470
(рубленая говядина, баранина 

и свинина в виноградных листьях)

Лобио (красная фасоль с травами)	 250

Лобио с беконом	 320

Аджапсандал	 450
(рагу из баклажанов, перца и томатов с зеленью)

Шампиньоны, запеченные с сыром	 370

Жареный сулугуни с томатами	 350

Мамалыга с сулугуни	 270

Буррата с томатами	 530

Тартар из лосося с авокадо	 530

Тартар из говядины	 490

Сицилийские канноли	 370
с паштетом из куриной 
печени

Брускетта с вялеными	 320
и свежими томатами 
и шпинатом

Пармиджана	 450

Фритто мисто	 570
(морепродукты и овощи, 

жаренные в кляре)

Цветная капуста	 330
с сыром таледжио

Кавказские сыры	 450
сулугуни, копченый сулугуни,

имеретинский

Сациви с курицей	 370 

Сациви с сёмгой	 550 

Страчателла в соусе 	 450
из мацони и мяты 

Айран с кинзой и мятой	 230

Вителло тоннато	 490

Итальянские сыры	 990
грана падано, горгонзола, 

таледжио, пекорино

Антипасти	 970
парма, артишоки, каперсы,

вяленые томаты, оливки

Вяленые томаты	 390

Оливки	 290

Артишоки	 390

MA.REST.SPB MA.REST WI FI: GEOITALY – новое блюдоNEW – вегетарианское блюдо

Вы можете заказать любой вид солений 
или пхали по отдельности. 



О С Н О В Н Ы Е  Б Л Ю Д А

Г Р У З И Я И Т А Л И Я

Цыпленок тапака	 710

Курица по-шкмерски	 410
(в сливочно-чесночном соусе)

Чахохбили 	 490
(курица, тушенная с томатами)

Чашушули	 630
(говядина, тушенная с томатами)  

Тальята из говядины 	 1190

Ягнёнок с белой фасолью	 870
и тимьяном

Телячьи щёки	 790 
с картофельным пюре

Медальоны из говядины	 990
с грибами 

Абхазура 	 710
(рубленая котлета из говядины 

и баранины с гранатом в череве)

Кучмачи 	 490
(потроха в томатном соусе 

с травами и гранатом)

Оджахури 	 670
(свинина, жаренная с картофелем 

и овощами)

Если у Вас есть аллергия на какие-либо ингредиенты, пожалуйста, сообщите об этом своему официанту. 
Обращаем ваше внимание, что за обслуживание компании от шести человек мы добавим к счету 10%.

Цены указаны в рублях. Данное меню является рекламной продукцией, выходы и калорийность уточняйте у менеджера.

1/21/2 11

Утиная ножка с киноа	 930 
и соусом из красного вина

Рыба по-сицилийски	 790

Лосось с пеперонатой	 890

П А С Т А  |  Р И З О Т Т ОХ И Н К А Л И  |  Х А Ч А П У Р И П И Ц Ц А

Хинкали	 120
свинина и говядина | баранина и говядина

Квари (вареники с сыром)	 330

Хачапури по-аджарски	 270 | 390

Хачапури по-имеретински	 310 | 490

Хачапури по-мегрельски	 410 | 670

Слоеный хачапури 	 470

Слоеный хачапури 	 550
с тархуном и шпинатом

Ачма (многослойный пирог)	 350

Кубдари (пирог с бараниной и специями) 	 570

Мчади (лепешка из кукурузной муки)	 190

Грузинский лаваш	 90

Алио Олио	 370

Качо э пепе	 370

Кватро формаджи	 510

Карбонара	 470

Болоньезе	 530 

Аль помодоро 	 430

Аматричана	 530

Фунги Порчини	 610

Паппарделле	 590
с томлёной уткой

Канестрини	 550
с лососем и цукини

Лингвини	 810
с морепродуктами	

Ньокки с горгонзолой, 	 490
пармой и грецким 
орехом

Равиоли	 470
с рикоттой и шалфеем

Равиоли	 530 
с телячьими щёчками 
и таледжио

Ризотто	 710
с белыми грибами
и трюфельным маслом

Ризотто «Филадельфия»	 730 
с лососем

Маргарита	 370 | 530

Тыква, козий сыр	 370 | 530
и песто

Четыре сыра	 430 | 650
(горгонзола, пармезан, 

моцарелла, пекорино)

Парма и рукола	 410 | 670

Страчателла, томаты	 390 | 650
и базилик
	
Салями	 410 | 670

Фокачча с песто	 290

Итальянская хлебная корзина	 110

Закажите соусы к любому блюду: аджика | аджика абхазская | ткемали | сацебели | песто.
Стоимость уточняйте у официанта.

Вид пасты возможно изменить по Вашим пожеланиям.

Д Е С Е Р Т Ы

Итальянская меренга	 290
с вишней и амаретти

Тирамису	 370

Панна Котта с клубникой	 310

Торт «МА»	 370
клубника | манго | маракуйя | малина

Савоярди с Aperol, 	 310
белым шоколадом и цукатами манго

Пахлава	 350

Наполеон	 310

Канноли с рикоттой	 310

Десерт Чиа	 230

Мороженое (1 шарик)	 110

NEW

NEW

NEW

NEW

NEW

NEW



Л А Н Ч И L U N C H

Салат из сезонных овощей 
с солёным творогом

Салат с печеным баклажаном 
и соусом из мацони

Салат с киноа, курицей и брокколи 

Суп из бобовых с копчёностями

Чихиртма 
(куриный суп с яйцом, лимоном и зеленью)

Тыквенный крем-суп

Запеченная треска с овощами

Куриный шницель с картофельным салатом

Стейк из цветной капусты 
с ореховым соусом

Seasonal vegetable salad 
with salted cottage cheese

Baked eggplant salad
with matsoni sauce

Quinoa, chicken and broccoli salad

Bean soup with smoked meats

Chihirtma 
(chicken soup with egg, lemon and herbs)

Pumpkin cream soup

Baked cod with vegetables

Chicken schnitzel with potato salad

Cauliflower steak with
peanut sauce

Три блюда Three courses
400

Два блюда Two courses
350

Одно блюдо One course
300

Эспрессо | Американо | Чай Ассам Espresso | Americano | Assam Tea

I
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III

Вы можете выбрать напиток You may choose a drink

Обеденное предложение действует по будням с 11 до 16 часов.
The lunch offer is valid on weekdays from 11 a.m. to 4 p.m.

Обращаем ваше внимание, что за обслуживание компании от шести человек 
мы добавим к счету 10% от общей суммы чека.

10% service charge for the bill for a company of six person and more.

Если у Вас есть аллергия на какие-либо ингредиенты, пожалуйста,
сообщите об этом своему официанту.

Please, inform your waiter if you have any food allergies.




