
Сальса с цедрой лимона
Сальса с оливками
Рокфеллер
Томатный
Сливочный

НА ПАРУ
 100 грамм

Дикий сибас.................................. 550
Коралловый окунь....................... 390
Пагр................................................ 600 
Дорадо............................................ 350 
Летрин........................................... 390
Морской попугай...........................390

ВО ФРИТЮРЕ
 100 грамм

Барабулька.................................... 350

ЗАПЕЧЕННАЯ В БЕЛОМ ВИНЕ 
С АРОМАТНЫМИ ТРАВАМИ

 100 грамм
Дикий сибас.................................. 550
Коралловый окунь....................... 390
Окунь курвила.............................. 390
Красный снеппер.......................... 390
Пинжало .......................................390
Тюрбо............................................. 550
Калкан........................................... 390
Пагр................................................ 600
Луциан........................................... 390 
Дорадо............................................ 350
Летрин........................................... 390
Морской попугай........................... 390

ЗАПЕЧЕННАЯ С ОВОЩАМИ
(МОЛОДОЙ КАРТОФЕЛЬ, МАСЛИНЫ, ОЛИВКИ, 

КРАСНЫЙ ЛУК, ПОМИДОРЫ, КАПЕРСЫ)
 100 грамм

Дикий сибас.................................. 550
Барамунди..................................... 390
Коралловый окунь....................... 390
Окунь курвила.............................. 390
Красный снеппер.......................... 390
Пинжало .......................................390
Тюрбо............................................. 550
Калкан........................................... 390
Пагр................................................ 600
Луциан........................................... 390
Дорадо............................................ 350
Летрин........................................... 390 
Морской попугай........................... 390

Уважаемые гости,  по вашему желанию мы можем приготовить тар-тар, крудо, севиче, спросите у вашего официанта. 
Если у вас есть аллергия на какой-либо продукт, пожалуйста, предупредите об этом. Все цены указаны с учётом НДС. 

Меню является рекламной продукцией нашего ресторана. Утверждённое контрольное меню  с выходами блюд, описанием  
и сведениями о пищевой ценности готовой продукции: калорийности, содержании белков, жиров, углеводов —  

находится в уголке потребителя и предоставляется по первому вашему требованию.

СОУСЫ

РЫБА НА ЛЕДНИКЕ
 100 грамм

Дикий сибас................................... 550
Барамунди...................................... 390
Красный снеппер.......................... 390
Пинжало .........................................390
Пагр................................................ 600
Луциан............................................ 390 
Дорадо............................................ 350
Морской попугай........................... 390

В СОЛИ

Зеленая сальса
Наршараб
Гуакамоле
Сашими

Сливочный с пармезаном
Сладкий чили
Унаги
Терияки

«А-ЛЯ МЕНЬЕР»
 100 грамм

Корюшка........................................ 350
Морской язык................................ 640
Барабулька большая................... 350

 100 грамм
Дикий сибас.................................. 550
Коралловый окунь....................... 390
Окунь курвила.............................. 390
Красный снеп пер.......................... 390
Пинжало ......................................... 390
Тюрбо............................................. 550
Калкан........................................... 390
Пагр................................................ 600 
Дорадо............................................ 350
Барабулька боль шая................... 350
Летрин........................................... 420
Осьминог....................................... 720
Морской попугай........................... 390 
Морской гребешок........................ 240

НА ГРИЛЕ



Salsa with lemon peel
Salsa with Olives
Rockefeller
Tomato
Creamy

STEAMED
 100 gram

Wild sea bass............................... 550
Coral bass..................................... 390
Pagr................................................ 600 
Dorado............................................. 350
Lethrinus......................................... 390
Sea ​​parrot........................................ 390

DEEP FRIED
 100 gram

Red mullet.................................... 350

BAKED IN WHITE WINE  
WITH AROMATIC HERBS

 100 gram
Wild sea bass............................... 550
Coral bass..................................... 390
Courvila Perch............................ 390
Red snepper................................. 390
Pinjalo........................................... 390
Turbot............................................. 550
Kalkan........................................... 390
Pagr................................................ 600
Common snapper........................ 390 
Dorado............................................. 350
Lethrinus......................................... 390
Sea ​​parrot........................................ 390

BAKED WITH VEGETABLES
(YOUNG POTATOES, GREEN AND BLACK  

OLIVES, RED ONIONS, TOMATOES, CAPERS)
 100 gram

Wild sea bass............................... 550
Baramundi.................................... 390
Coral bass..................................... 390
Courvila Perch............................ 390
Red snepper................................. 390
Pinjalo........................................... 390
Turbot............................................ 550
Kalkan........................................... 390
Pagr................................................ 600
Common snapper........................ 390
Dorado........................................... 350
Lethrinus......................................... 390 
Sea ​​parrot........................................ 390

Dear guests, we can make a tar-tar, crudo at your request, just ask the waiter. If you are allergic to any product, please notify about it. 
All prices include VAT. The menu is a promotional product of our restaurant. Approved supervision menu of the meals, descriptions 

and information about the nutritional value of the finished product: caloric value, protein content, fats, carbohydrates can be found at 
the consumer’s corner and is provided at your first request.

SAUCES

FISH ON ICE

Wild sea bass............................... 550
Coral bass..................................... 390
Courvila Perch............................ 390
Red snepper................................. 390
Pinjalo........................................... 390
Turbot............................................ 550
Kalkan........................................... 390
Pagr................................................ 600 
Dorado............................................. 350
King mullet................................... 350
Lethrinus...................................... 420
Octopus......................................... 720
Sea ​​parrot........................................ 390 
Scallop............................................. 240

 100 gram
Wild sea bass............................... 550
Baramundi.................................... 390
Red snepper................................. 390
Pinjalo........................................... 390
Pagr................................................ 600
Common snapper........................ 390
Dorado............................................. 350

IN SALT

Green salsa
Narsarab
Guacomole
Sashimi

Creamy Parmesan
Sweet chili
Unagi
Teriyaki

«A-LA MEUNIERE»
 100 gram

Smelt.............................................. 350
Common sole.................................. 640
King mullet................................... 350

 100 gram
GRILLED


