
Contorni  Гарниры

Свёкла и морковь 130 г. .  .  .  .  .  .  .  .  .  190	
Beetroot and carrot

Картофельное пюре 180 г . .  .  .  .  .  210	
Mashed potatoes 

Рис Басмати 150 г. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  190	
Basmati rice

Цветная капуста 135 г . .  .  .  .  .  .  .  .  .  240	
Cauliflower

Греча с пармезаном 180 г. .  .  .  .  .  260	
Buckwheat with parmesan

Картофель                                     
с розмарином 200 г. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  240	
Potatoes with rosemary

Овощи на гриле 160 г . .  .  .  .  .  .  .  .  .  350	
Grilled vegetables

Наши 
гастрономические 
принципы

Мы трепетно относимся к выбору продуктов: 
доставляем из Италии и сотрудничаем  
с лучшими фермерскими хозяйствами нашей 
страны. Каждый день наши повара делают 
свежую домашнюю пасту, пиццу, равиоли 
исключительно вручную. Мы готовим все 
блюда, используя натуральное оливковое 
масло холодного отжима — Extra Virgin.

Пожалуйста, сообщите официанту, если 
у вас есть аллергия на какие-либо продукты.

Please inform your waiter, if you have
any food allergies.

Доставка
Доставим блюда из нашего меню 
домой и в офис

www.italydomoy.ru   I   900-2-333

Санкт-Петербург
Большой пр. П.С., д. 58, 4-й эт., +7 (812) 900-6-333
Большая Морская ул., д. 14, +7 (812) 944-0-300
пр. Энгельса, д. 27 лит. Д, +7 (812) 919-0-027
пл. Чернышевского, д. 11, +7 (812) 900-6-444
Виленский пер., д. 15, +7 (812) 906-6-558

Москва
ул. Большая Грузинская, д. 69, +7 (495) 136-74-89
 
italy.restaurants   I   www.italy-group.ru

Новинка Половина порции
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Aggiunte  Добавки

Тёртый пармезан 20 г . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 90	
Grated parmesan

Шампиньоны 35 г. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  120	
Field mushrooms

Томаты черри 60 г. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 90	
Cherry tomatoes

Руккола 30 г. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 140	
Ruccola

Бекон 30 г . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 140	
Bacon

Тунец 50 г. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  150	
Tuna

Моцарелла 65г. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  160	
Mozzarella

Белые грибы 60 г. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  210	
Porcini mushrooms

Креветки 35 г. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 230	
Shrimps

Сделайте ещё вкуснее — добавьте 		
топпинг (30 Я). Подробности у официанта.

Make it even more delicious — add topping (30 Я). 
Check the details with the waiter.

Джелато Фиор ди Латте 105 г. .  200	
Gelato Fior di Latte

Джелато Фиор ди Латте . .  .  .  .  .  .  .  	
на компанию 260 г . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  390	
Gelato Fior di Latte . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 	
for a company

Gelato e sorbetti  Мороженое и сорбеты 
Манговый сорбет 50 г. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  160	
Mango sorbet

Малиново-клубничный . .  .  .  .  .  .  .  .  	
сорбет 50 г . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  160	
Strawberry-raspberry sorbet

Лимонно-лаймовый . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	
сорбет 50 г . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  160	
Lemon-lime sorbet

Фокачча с розмарином /. .  .  .  .  .  .  .  	
песто 185/195 . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  250	
Focaccia with rosemary / . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 	
pesto 

Pane  Хлеб
Ржаная фокачча . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	
с горгонзолой 225 г. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  290	
Rye focaccia with gorgonzola 

Чиабатта 120 г. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  220	
Ciabatta 

Черничный пай 125 г. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  350	
Blueberry pie

Панна котта с манго 160 г. .  .  .  .  .  390	
Panna cotta with mango 

Медовик . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	
с альпийским мёдом 185 г. .  .  .  .  .  380	
Alpine honey cake

Классический . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	
«Наполеон» 170 г. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  430	
Classic “Napoleon“

Классический . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	
«Тирамису» 190 г. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  380	
Classic “Tiramisu”

Горячий шоколадный кекс . .  .  .  .  	
с шариком мороженого 155 г. .  380	
Hot chocolate cake . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	
with ice cream ball

Ромовая баба с кремом . .  .  .  .  .  .  .  	
из маскарпоне и ягодами 140 г. .  390	
Rum baba with mascarpone . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 	
and berries cream

Воздушный чизкейк . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	
с лесными ягодами 175 г. .  .  .  .  .  .  .  450	
Cheesecake with berries

Миллефолье 225 г. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  490	
Mille-feuille

Меренгата с малиной 130 г. .  .  .  .  . 410	
Meringata with raspberry

Фирменный капкейк  
черничный / шоколадный / 
клубнично-малиновый 38 г. .  .  .  .  . 90	
Special cupcake blueberry /. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .         
chocolate / strawberry-raspberry 

Dolci  Десерты

Il menu
Меню

Aperitivo classico italiano  Аперитивы			 

Не забудьте про итальянскую классику	

Aperol Spritz 175 мл . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  480

Campari Tonic 200 мл. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  400

Americano 90 мл. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  500

Negroni 90 мл. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  450

Negroni Sbagliato 90 мл . .  .  .  .  .  .  .  450

Sgroppino 150 мл. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  350

Rossini 150 мл. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  410

Bellini 150 мл. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  410



Insalate  Салаты
Салат из свежих овощей . .  .  .  .  .  .  	
с деревенской сметаной 270 г.350	
Fresh vegetables salad . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 	
with cottage sour cream 

Салат из печёных . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	
баклажанов со шпинатом . .  .  .  .  .  	
и козьим сыром 140 г. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  390	
Salad with baked aubergines, . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 	
spinach and goat cheese

Салат из запечёной тыквы . .  .  .  .  	
с киноа и авокадо 240 г. .  .  .  .  .  .  .  420	
Salad with baked pumpkin, quinoa . .  .  .  .  .  . 	
and avocado

Буррата с томатами 257 г. .  .  .  .  .  870	
Burrata with tomatoes

«Цезарь» с курицей / . .  .  .  .  .  .  .  .  .  	
с креветками 240/210 г. .  .  .  .  . 450/570	
“Ceasar“ with chicken / with shrimps

Капрезе . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	
Фиор ди Латте 117/235 г. .  .  .  . 290/560	
Caprese Fior di Latte

Равиоли с моцареллой                    
и соусом из фуа-гра 160 г. .  .  .  .  .  690	
Ravioli with mozzarella . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 	
and foie gras sauce 

Лазанья с рагу . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	
из ягнёнка 260 г. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  620	
Lasagna with lamb ragout

Ньокки с моцареллой                    
и горгонзолой 230 г . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  390	
Gnocchi with mozzarella and gorgonzola

Оливки 100 г. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  270	
Olives

Карпаччо ди манзо 135 г. .  .  .  .  .  .  470	
Сarpaccio di manzo

Карпаччо из лосося . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  
с брускеттой со спелыми 
томатами 170 г. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  550	
Salmon carpaccio with bruschetta. .  .  .  .  .  .  . 	
with ripe tomatoes

Тёплое карпаччо из языка . .  .  .  .  .  	
с картофелем и соусом . .  .  .  .  .  .  .  	
«Сальса верде» 155 г. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  450	
Warm tongue carpaccio with potatoes . .  .  .  . 	
and “Salsa verde” sauce 

Тартар из филе лосося . . . . . . . . . 	
со сливочным сыром 170/50 г. .  620	
Salmon fillet tartare with cream cheese

Тартар из говядины . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	
с пармезаном 120 г. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 570	
Beef tartare with parmesan

Вителло тоннато 85/130 г. .  290/490	
Vitello tonnato

Баклажаны . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 	
алла Пармиджана 205 г. .  .  .  .  .  .  .  490	
Aubergines alla Parmigiana

Антипасто к вину 145 г. .  .  .  .  .  .  .  .  690	
Таледжио, горгонзола, грана падано, 
салями, пармская ветчина, палочки                         
гриссини / Antipasti to wine (taleggio, 
gorgonzola, grana padano, salami, . .  .  .  .  .  . 	
Parma ham, grissini sticks)

Брускетты с рикоттой . .  .  .  .  .  .  .  .  .  	
и помидорини 2 шт. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  270	
Bruschettas with ricotta and pomodorini

Брускетты с куриным паштетом 
и сливочным сыром 2 шт . .  .  .  .  .  290	
Chicken pate bruschettas and cream cheese

Брускетты с крабом . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	
и авокадо 2 шт . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  630	
Bruschettas with crab and avocado

Спагетти 
Spaghetti

Маккерони	
Maccheroni

Фузилли	
Fusilli

Тальолини	
Tagliolini

Казаречче 
Casarecce

Тальятелле	
Tagliatelle

Tipi di pasta  Виды паст

Pizza  Пицца                                                           
Пицца «Маргарита» 200/410 г. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 240/390	
Pizza “Margherita” 

Пицца со шпинатом и помидорини 210/420 г. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  320/520	
Pizza with spinach and pomodorini

Ржаная пицца с пармой и козьим сыром 220/420 г. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 410/620	
Rye pizza with Parma ham and goat cheese

Пицца с ветчиной и грибами 230/470 г. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 320/510	
Pizza with ham and mushrooms

Пицца с куриным филе и горгонзолой 250/520 г. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 390/650	
Pizza with chicken filet and gorgonzola  

Пицца «Алла Диавола» 230/470 г . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 340/540	
Pizza “Alla Diavola”

Пицца с беконом и маскарпоне 210/410 г . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  360/570	
Pizza with bacon and mascarpone 

Пицца с лососем и маскарпоне 200/410 г. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 410/630	
Pizza with salmon and mascarpone

Пицца с грушей, горгонзолой и миндалём 250/500 г. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 440/660	
Pizza with pear, gorgonzola and almond

Пицца «Боскайола» с лесными грибами . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	
и панчеттой 220/440 г. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 340/550	
Pizza “Boscaiola” with wild mushrooms and pancetta 

Пицца «Четыре сыра» 210/430 г . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 450/690	
Pizza “Four cheese”

Пицца со страчателлой и помидорини 250/500 г. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  470/720	
Pizza with stracciatella and pomodorini

По вашему желанию мы можем приготовить 
пасту без глютена производства Rummo.

Upon your request we can prepare gluten-free 
pasta produced by Rummo. 

Наша гордость — настоящая свежая домашняя 
паста, которая готовится полностью вручную. 
Вы также можете попросить приготовить 
блюдо с итальянской пастой фабричного 
производства — De Cecco.

Our pride is original fresh homemade pasta, 
which is prepared by hand. You can also ask 	
to prepare a meal with Italian pasta produced 	
by De Cecco.

Pasta  Паста
Паста «Алио Олио» 260 г. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 290	
Pasta “Aglio e Olio”

Паста «Аль Помодоро» 410 г . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  390	
Pasta “Al Pomodoro”

Паста «Карбонара» 350 г. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  490	
Pasta “Carbonara”

Паста «Сичилиана» 400 г. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 520	
Pasta “Siciliana”

Паста «Домашние маккерони»                                                                                         
с неаполитанскими томатами и рикоттой 320 г. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  450	
Pasta “Homemade maccheroni” with Neapolitan tomatoes and ricotta

Паста «Путтанеска» с тунцом конфи 485 г. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 650	
Pasta “Puttanesca” with tuna confit

Паста с песто из петрушки и тартаром из тунца с имбирём 300 г. .  .  .  .  .  .  .  .  . 790	
Pasta with pesto with parsley and tuna tartare with ginger

Паста с креветками, помидорини и Перно Рикар 370 г . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  690	
Pasta with shrimps, pomodorini and Pernod Ricard

Паста с белыми грибами 310 г . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 560	
Pasta with porcini mushrooms

Паста с лососем и брокколи 370 г . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 620	
Pasta with salmon and broccoli

Паста с пармой, горгонзолой и грецким орехом 335 г . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 650	
Pasta with Parma ham, gorgonzola and walnut

Паста «Четыре сыра» с трюфелем 310 г . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  630	
Pasta “Four cheese” with truffle

Паста «Болоньезе» из ягнёнка 370 г. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 620	
Pasta “Bolognese” with lamb

Паста «Качо э пепе» с чёрным трюфелем 255 г. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 750	
Pasta “Cacio e pepe” with black truffle 

Паста «Фрутти ди Маре» 490 г. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 920	
Pasta “Frutti di Mare”

Паста сливочная с камчатским крабом 300 г. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 920	
Cream pasta with king crab

Carne  Мясо
Пеппер-стейк с рукколой 150/90 г. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  930	
Pepper-steak with ruccola

Стейк «Скёрт» с соусом BBQ 140/105/30 г . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  930	
Skirt steak with BBQ sauce

Куриное филе с лесными грибами 255 г . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  490	
Chicken filet with wild mushrooms 

Цыплёнок Аррабиата 250 г. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 520	
Chicken Arrabiata

Медальоны из телячьего языка с мятым картофелем, . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	  
соусом «Сальса верде» и хреном 225 г. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  450	
Veal tongue medallions with mashed potatoes, “Salsa verde” sauce . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	
and horseradish 

Медальоны из телятины с белыми грибами 250 г . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  890	
Veal medallions with porcini mushrooms

Pesce  Рыба
Стейк из лосося с брокколи и шпинатом 230 г . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  890	
Salmon steak with broccoli and spinach

Судак с кремом из корня сельдерея 255 г. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 590	
Pike perch with celeriac cream

Треска в белом вине с оливками . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  		
и каперсами 210 г. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 550	
Codfish in white wine with olives and capers 

Дорада с помидорини и картофелем 235/330 г. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 690/990	
Dorado with pomodorini and potatoes

Pasta ripiena e gnocchi  
Закрытая паста и ньокки

Antipasti  Закуски

Bruschetteria  
Брускеттерия

Risotto  Ризотто
Ризотто с белыми грибами 380 г . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 630	
Risotto with porcini mushrooms

Ризотто «Четыре сыра» со спаржей 360 г . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  690	
Risotto “Four cheese” with asparagus

Томатный суп . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	
с морепродуктами 365/30 г. .  .  .  .  690	
Tomato soup with seafood

Суп «Папа Помодоро» 325 г. .  .  320	
Soup “Papa Pomodoro”

Салат «Нисуаз» . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	
со свежим тунцом 310 г. .  .  .  .  .  .  .  690 
“Nicoise“ salad with fresh tuna

Салат из киноа с авокадо / . .  .  .  .  .  .  	
c крабом 265/315 г. .  .  .  .  .  .  .  .  .  490/890	
Quinoa salad with avocado / . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 	
with crab

Тёплый салат из дикого . .  .  .  .  .  .  .  	
риса с печёными . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	
корнеплодами 270 г . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  450	
Warm salad with wild rice . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 	
and baked root crops 

Тёплый салат . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	
с телятиной 270 г . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  650	
Warm salad with veal

Тёплый салат с куриной 
печенью и миндалём 245 г. .  .  .  .  480	
Warm salad with chicken liver . .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 	
and almond

Нежный краб на томатах 210 г. .  890	
Tender crab with tomatoes

Zuppe  Супы
Куриный суп с пастой 
Креспелле 340 г. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  320	
Chicken soup with Crespelle pasta 

Тыквенный суп / . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	
с креветками 310/340 г . .  .  .  . 350/460	
Pumpkin soup / with shrimps

Альпийская похлёбка . .  .  .  .  .  .  .  .  .  	
с лососем 360 г . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  560	
Alpine soup with salmon    


