
Chanterelles season 鸡油菌季节
СЕЗОН ЛИСИЧЕК
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Салат с лисичками,
маринованными огурцами
и сметанной заправкой

Брускетта с лисичками,
сливочным кремом
и малосольным огурцом

Тартар из говядины с лисичками,
трюфельной заправкой
и кремом из печеного чеснока.

Суп с лисичками и укропом

Спринг ролл с лисичками
и цыпленком

Жареная картошка с лисичками
и сметаной

Фетучинни с лисичками
и страчателлой

           Chanterelle salad, pickled cucumbers and sour cream dressing
鸡油菌、泡黄瓜、酸奶油沙拉

Bruschetta with chanterelles, cream cheese
and quick pickled cucumber
鸡油菌、奶油、轻腌黄瓜意大利烤面包片

Soup with chanterelles and dill莳萝鸡油菌汤

           Spring roll with chanterelles and chicken鸡肉鸡油菌春卷

           Fried potatoes with chanterelles and sour cream
鸡油菌、酸奶油煎土豆

           Fettuccine with сhanterelles and stracciatella
鸡油菌、Stracciatella奶酪宽面条

Beef tartar with chanterelles, truffle dressing
and baked garlic cream.
鸡油菌、松露调料、烤大蒜泥牛肉塔塔
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