
GOLLANDKITCHEN

МЕНЮ



Мясное ассорти: ростбиф, буженина, язык  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 50\50\60   .  .  .  .  . 550

Сет тостов с салом, паштетом, сельдью и балтийской  килькой  .  .  . 250   .  .  .  .  . 280
(ржаной багет, паштет из куриной печени, сельдь филе, килька, 
яйцо куриное, чатни из лука, сало)

190   .  .  .  .  . 280Паштет из куриной печени .   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .
Подается с пшеничными гренками, чатни из лука и брусникой 

Ассорти закусок «Из погреба Тётушки Руз»   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 320   .  .  .  .  . 350
(сало, маринованные грибы, маринованые огурчики, черемша, 
квашеная капуста, маринованый чеснок, соленый перец)

Haring – сельдь с луком и маринованным огурчиком   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .215   .  .  .  .  . 290
Традиционный голландский рецепт (сельдь филе, багет французский, 
огурчики маринованные, лук маринованный)

Форшмак   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .170   .  .  .  .  . 240
Подается с ржаным багетом 
(сельдь, лук красный, яйцо куриное, масло растительное)

Режим работы: пн-вс 11:00 – 23:00
Все цены указаны в рублях, включая НДС .  Данное меню является рекламным материалом .

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ
вес (гр)              цена



Салат с груздями и говядиной  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 180   .  .  .  .  . 300 
(грузди маринованные, говядина, чернослив, яблоки, 
грецкий орех, лук, редис, салат маш, салат мангольд, майонез) 

Букет из листовых салатов с ростбифом, овощами 
и горчичной заправкой   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 150   .  .  .  .  . 450
(микс салат, ростбиф, перец болгарский, стручковая фасоль, 
лук красный, черри, редис, горчичная заправка)

Овощной салат с печеной свеклой, жареным сыром, 
миндалем и  соусом из черной смородины   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 150   .  .  .  .  . 300
(микс салат, свекла запеченная, сыр сулугуни, редис, черри, 
соус чёрная смородина, миндаль)

Традиционный голландский рыбный салат с копченой треской   . 200   .  .  .  .  . 300
(картофель, огурцы маринованные, треска копченая, горошек, 
томат черри, майонез, соевый соус)

Салат оливье на старый манер с раковыми шейками   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 210   .  .  .  .  . 330
(картофель, копченая курица, горошек, маринованные огурцы, 
раковые шейки, яйцо куриное, яйцо перепелиное, майонез, соевый соус)

 .170   .  .  .  .  . 470Салат из морепродуктов  .   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .
(микс салат, черри, маслины, апельсин/мандарин, мидии, кальмар, 
креветки, маслянно-лимонная заправка)

Салат «Сельдь под шубой»   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 220   .  .  .  .  .  280
(Сельдь, картофель, морковь, свекла, лук репчатый, яйцо куриное, майонез) 

САЛАТЫ
вес (гр)             цена



Новозеландские мидии  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 270   .  .  .  .  .  450
(мидии, соевый соус, мед, масло оливковое, лимон, кресс салат, 
яблоко, базилик, майонез, сыр)

 . 220   .  .  .  .  . 450Мидии в ракушках, томленые в белом вине  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .
(голубые мидии, лук репчатый, чеснок, вино белое, 
тимьян, фриссе салат, гренка из французского багета)

Крокеты мясные Bitterballen   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 225   .  .  .  .  . 350
(говядина, свинина, сухари пшеничные, яйцо куриное, соус ремулад, 
соус барбекю, зелень микс)

Запеченные баклажаны   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 200   .  .  .  .  . 320
(баклажаны, томаты, моцарелла, шпинат, масло растительное, 
соль, перец, соус томатный, соус ворчестер)

Режим работы: пн-вс 11:00 – 23:00
Все цены указаны в рублях, включая НДС .  Данное меню является рекламным материалом .

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ
вес (гр)             цена



Борщ с черносливом   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 250\30   .  .  .  .  . 300
Подается с чесночной пампушкой и сметаной
(свекла, капуста белокочанная, перец болгарский, лук репчатый, морковь, чернослив, 
томатная паста, чеснок, уксус, говядина б\к, зелень, пампушка, сметана)

Крем-суп из тыквы с семечками   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 240   .  .  .  .  . 300
(тыква, морковь, лук репчатый, соль, перец, семечки тыквы, 
семечки подсолнечника, масло растительное)

250\30   .  .  .  .  . 300

 . 230   .  .  .  .  . 280

Солянка рыбная   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .
Подается со сметаной (огурцы соленые, лук репчатый, 
томатная паста, бульон рыбный, лосось, треска, каперсы, лайм, 
маслины, сметана)
Крем-суп из цветной капусты по голландскому 
рецепту   .  .  .  .  .  .  .
(Цветная капуста, цукини, сливки, томаты розовые, салат кресс, 
чеснок, сыр пармезан)

Прозрачная уха по-царски из лосося и трески   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 250   .  .  .  .  . 450
(рыбный и куриный бульон, лосось, треска, рак, сельдерей стебель, 
морковь, черри, чеснок, картофель, укроп, масло оливковое, 
перец горошек, лавровый лист)

Гронингенский горчичный суп   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 250   .  .  .  .  . 290
(масло сливочное, мука пшеничная, куриный бульон, мускатный орех, 
сливки, лук порей, масло оливковое, бекон, салат кресс, горчица зернистая)

Если у Вас есть аллергия на какие-либо продукты, пожалуйста, сообщите об этом официанту .

СУПЫ



Стейк из филе говядины с соусом демиглас и портвейном   .  .  .  .  .  . 300   .  .  .  .  . 900
Сервируется цукини (говяжья вырезка, цукини, мука, 
портвейн, демиглас соус, розмарин, перец розе)

Буженина с грибным соусом   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 340   . .  .  .  . 650
Подается с запеченным картофелем и битыми огурцами 
(свиная шея, шампиньоны, картофель стоун, огурцы, чеснок, укроп, сливки)

 . 290   .  .  .  .  . 490Флотские макароны, по рецепту голландских моряков   .  .  .  .  .  .  .  .  .
(говядина вырезка, шампиньоны, лук репчатый, тальятелли, 
сыр гауда, томаты черри, сливки, овощной соус, зелень)

 .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 260   .  .  .  .  . 490Котлета Пожарская «По рецепту адмирала Макарова»  
Подается с картофельным пюре и грибным соусом 
(пшеничный хлеб, куриное филе, сливки, масло сливочное, 
картофель, молоко, сливки, шампиньоны, черри, зелень)

 . 230   .  .  .  .  . 650
Томленые в вине телячьи щечки с грибным крем-
пюре, соусом демиглас с можжевеловой ягодой   .  .  .  .  .
(телячьи щечки, вино, шампиньоны, картофель, свекла 
печеная, томаты черри, соус демиглас, можжевеловая ягода)

Колбаски Альпийские   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 500   .  .  .  .  . 590
Подаются с тушеной квашеной купустой, 
картофельными дольками по-деревенски, с соусом барбекю и горчицей

ОСНОВНЫЕ БЛЮДА

вес (гр)             цена

Стейк из лосося  .   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .
Подается с овощами и соусом галандез (лосось, картофель, 
лук, морковь, маслянный соус)

 . 320  .  .  .  .  . 850

Филе трески   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 300  .  .  .  .  . 550
Подается с парфе из сельдерея и соусом по-польски (треска, сельдерей, яйцо куриное, 
сливочное масло, томаты)

Дорада-гриль   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   . 400  . 
Подается с овощами-гриле и сливочно-тархуновым соусом (дорада, цукини, баклажан, 
перец болгарский, лайм, сливочно-тархуновый соус)

 .  .  .  . 790

Пельмени ручной лепки с говядиной и свининой   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .
Подаются со сметаной (пшеничная мука, говядина, свинина, сметана)

 . 250  .  .  .  .  .350

 .  .  .  . 250  . Тальятелле с овощами и креветками, с соусом сладкий чили 
(тальятелле, цукини, баклажаны, шампиньоны, перец 
болгарский, лук порей, кинза, соус сладкий чили, кунжут)

490 .  .  .  .

Если у Вас есть аллергия на какие-либо продукты, пожалуйста, сообщите об этом официанту .

 .  .  .  .  .  .  .  .  .  .



Торт Наполеон  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 180   .  .  .  .  .  .275

Торт Медовик  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 200   .  .  .  .  . 250

Шоколадный брауни  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .175   .  .  .  .  . 290

Домашний пирог с лимоном и итальянской меренгой  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 160   .  .  .  .  . 270

Голландские оладушки Proffetjes c топингами: 
карамель, шоколад, банан, клубника  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 290   .  .  .  .  . 200
(мука, сливочное масло, сахар, дрожжи, яйца куриные, сахарная пудра)

Сырники  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 230   .  .  .  .  .  .180
(творог, изюм, сахар, мука, яйца)

Тирамису с лимончелло  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 130   .  .  .  .  . 350

Семифредо с миндальной крошкой   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .50/5   .  .  .  .  .  .100

Семифредо с шоколадом   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .50/5   .  .  .  .  .  .100

Мороженое  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 50   .  .  .  .  .  .100
Кленовый сироп-грецкий орех, Бурбонская ваниль, Бельгийский шоколад, 
Зеленый чай, Клубничное.

Сиропы в ассортименте  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 20   .  .  .  .  .  . 30

Сорбеты: Манго, Лимон,Чёрная смородина .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 50   .  .  .  .  .  .100

ДЕСЕРТЫ

вес (гр)             цена



Кофе Эспрессо  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 30   .  .  .  .  .  .150
Кофе Американо   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 100   .  .  .  .  .  .150
Кофе Капучино  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 150   .  .  .  .  .  .180
Кофе Латте  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 200   .  .  .  .  . 200
Кофе Гляссе   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 150   .  .  .  .  . 250
Айриш кофе со взбитыми сливками   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 150   .  .  .  .  . 350
Кофе с ликером Бейлис и взбитыми сливками   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 150   .  .  .  .  . 350

Чай Dagmar в чайнике: .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . 400  .  .  .  .  . 220
 900  .  .  .  .  . 500

- классический черный Assam Harmutty   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .
- черный с чабрецом Thymian-Ceylon  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .
- черный с бергамотом Earl Grey   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .
- классический зеленый China Temple of Heaven   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .
- зеленый с жасмином China Jasmine  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .
- зеленый молочный улун Milk Oolong  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .
- фруктовый Granny’s garden  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .
- ройбуш с добавлением карамели Vanilla  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .
- китайский Pu Erh   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .

Облепиховый чай   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1000   .  .  .  .  . 700
(облепиха, апельсин, мята, имбирь, корица, черный чай, сахарный сироп)
Вишневый чай   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1000   .  .  .  .  . 700
(вишня, вишневый сироп, гвоздика, мята, яблоко, черный чай, сахарный сироп)
Горячий шоколад  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 150   .  .  .  .  . 220

ГОРЯЧИЕ НАПИТКИ

объем (мл)             цена

(с взбитыми сливками)



Домашний лимонад в ассортименте   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1000   .  .  .  .  . 640
 400   .  .  .  .  . 290

Безалкогольный мохито   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 400   .  .  .  .  . 300

Безалкогольный клубничный мохито  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 400   .  .  .  .  . 300

Свежевыжатые соки  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 250   .  .  .  .  . 300
апельсиновый / грейпфрутовый / яблочный / морковный / 
сельдереевый / микс

Соки Rich  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 200   .  .  .  .  .  .120
томатный / апельсиновый / яблочный / вишневый / грейпфрутовый

Лимонады
Coca-Cola / Coca-Cola Zero /   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 330   .  .  .  .  .  .150
Fanta / Sprite / Schweppes /   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 250   .  .  .  .  .  .150

Вода
Bonaqua (газ/без газа)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 330   .  .  .  .  .  .100
San Pelegrino (газ)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 250   .  .  .  .  . 200
San Pelegrino (газ)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 750   .  .  .  .  . 400
Acqua Panna (без газа)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 250   .  .  .  .  . 200
Acqua Panna (без газа)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 750   .  .  .  .  . 400

Морс в ассортименте   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1000   .  .  .  .  . 450
 250   .  .  .  .  .  .150

Молочный коктейль в ассортименте  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 200   .  .  .  .  . 200

ПРОХЛАДИТЕЛЬНЫЕ НАПИТКИ

вес (гр)             цена

объем указан с учетом льда

объем указан с учетом льда

объем указан с учетом льда



САЛАТЫ 

«Переполох в курятнике» . Салат оливье с курицей  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 120   .  .  .  .  .  .180

«На грядке все в порядке» Овощной салат  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 120   .  .  .  .  .  .150
(огурцы, помидоры, болгарский перц, растительное масло)

СУПЫ 

«Супчик трех богарытей» . Борщ со сметаной  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 125/30   .  .  .  .  .  .150

«Курочка ряба» . Куриный бульон с вермишелью  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 150   .  .  .  .  .  .150

ОСНОВНЫЕ БЛЮДА

«Бармалей»  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 100/80/30   .  .  .  .  . 250
Куриная котлета с картофелем фри с кетчупом

«Чудо-Юдо» . Куриная котлета с картофельным пюре  .  .  .  .  .  .  .  .  .100/80   .  .  .  .  . 250

«В гостях у бабушки»   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .100/80   .  .  .  .  . 250
Котлетки из свинины и говядины с картофельным пюре

«АБВГД-йка» . Макароны с сыром  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .100/30   .  .  .  .  .  .150

«Обед рыбака»   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 270   .  .  .  .  . 280
Треска в кляре с картофельным пюре

Картофель фри  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 120   .  .  .  .  .  . 90

Пюре  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 120   .  .  .  .  .  . 90

Кетчуп  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 30   .  .  .  .  .  . 30

ДЕТСКОЕ МЕНЮ

вес (гр)             цена




