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БУТЫЛОЧНОЕ
ПИВО

Первый авиатор
4,5%. Air Session IPA с умеренной горе-
чью. Суперлёгкий сорт для романтиков 
и первопроходцев. Обладает мощным 
ароматом цитрусовых и тропических 
фруктов.

Бастильский портер
7,0%. Портер впервые сварен
в «День взятия Бастилии». Плотный
сладковатый вкус и лёгкая жженость
делают его очень питким.

Рука Бога
4,5%. Лёгкий и питкий Голден Эль, 
охмелённый своеобразным хмелем 
Sorachi Ace. В аромате чувствуются 
ноты лайма и зеленого чая. Вкус осве-
жающий с лёгкой и немного терпкой 
горчинкой.

Шери Черри
5,0%. Сбалансированный освежаю-
щий и мягкий пивной напиток,
с тонами вишни и вишнёвой косточки
поверх солодов. Очень питкий. С ко-
ротким и аккуратным послевкусием.

Поющие птицы
5,0%. Яркий аромат жареного зерна,
лёгкая сладость кофе со сливками,
бархатистый вкус с ореховым и зерно-
вым привкусом, в послевкусии ощуще-
ние молочного шоколада, указывают
на его принадлежность к овсянным
стаутам.

Хугарден
5,0%. Бельгийское пшеничное пиво.
Готовят его из непророщённой пшени-
цы, ячменного солода и овса. Также
в состав входят цедра апельсина
и кориандр. Его можно узнать по при-
ятному кисловатому вкусу, аромату
пшеницы и апельсина.

Моя дорогая 
блондинка
5,0%. Яркий аромат жареного зерна,
лёгкая сладость кофе со сливками,
бархатистый вкус с ореховым и зерно-
вым привкусом, в послевкусии ощуще-
ние молочного шоколада, указывают
на его принадлежность к овсянным
стаутам.

Стелла Артуа б/а
0,1%,

270.–
0,5 л

250.–
0,5 л

270.–
0,5 л

250.–
0,5 л

250.–
0,5 л

230.–
0,5 л

250.–
0,5 л

190.–
0,5 л
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ЗАКУСКИ

180.–

160.–

Пряное сало  
с чесноком 
и гренками
Мягкое свиное сало фирменного 
посола с чесноком и зеленью, 
подаётся с хрустящими хлебными 
гренками. 100/100 г

Домашний паштет 
с гренками

Паштет из печени по фирменному рецеп-
ту, Подаётся с хрустящими гренками 

и соусом Таратор. 100/80/50 г

Сырная 
тарелка
Сыр Джугас, Дор Блю, Голландский,
мусс из Мягкого сыра с зеленью
в ржаных профитролях, виноград
и мёд с орехами. 300/30 г

430.–

Рыбное 
ассорти
Зубатка х/к, сёмга с/с, профитроли 
ржаные с мусом: из красной, из бе-
лой рыбы и из сельди. 220/30 г.

Гренки чесночные
с сыром
Хрустящие гренки с топлёным
сыром и соусом Барбекю.
150/50 г

Мясное 
ассорти
Колбаса с/к, окорок в/к, рулет из 
цыплёнка, ржаные профитроли с до-
машним паштетом, бекон, соус хрен. 
250/50  г

Сельдь
с картофелем
Селёдка пряного посола с красным
луком, подается с отварным картофелем,
приправленным ароматным маслом
и зеленью, в котелке. 100/200/20 г

200.–

Ассорти
из свежих овощей
Свежие томаты, свежие огурцы,
болгарский перец, ассорти зелени,
оливковое масло с базиликом.
220/30 г

240.–

420.–

450.–

160.–
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850.–

260.–

240.–

240.–

240.– Хрустящие
крылышки
Маринованные куриные крылышки
в хрустящей панировке, обжаренные
во фритюре. Подаются с соусом Барбекю.
250/50 г

Хворост
из свинины

С соусом Барбекю.
150/50 г

Большая
тарелка
закусок к пиву
Хрустящие крылышки, сырные
палочки, гренки с сыром,
хворост из свинины, и три вида 
соуса: Томатный, Барбекю и 
Таратор — отличная закуска
к пиву на большую и друж-
ную компанию. 750/150 г

Треска в тесте
Нежные кусочки трески в слоёном
тесте. Подается с соусом Таратор.

240/50 г

Сырные 
палочки
Сыр Сулугуни в слоёном тесте,
обжаренный во фритюре, по-
даётся с  Бруснично-имбирным 
соусом. 240/50 г
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САЛАТЫ

С кальмарами
и устричным соусом

Кальмары, обжаренные в зелёном масле, свежие
томаты, микс салата, болгарский перец, красный

лук, кунжут, Устричный соус. 220 г

С копчёной зубаткой
Зубатка холодного копчения, свежие томаты,

микс салата, сладкая морковь, картофель,
яйцо, фирменный соус. 250 г

С Мраморной
говядиной
Мраморная говядина, припущенная
в соевом соусе и чесноке, микс салата,
свежие томаты и огурцы, болгарский перец,
фирменная оливковая заправка, Устричный
соус, сладкий красный лук, кунжут. 250 г

Тёплый салат
с курочкой в сливках
Маринованное филе цыплёнка, томлённое
в сливочном соусе, свежие томаты,
цуккини, болгарский перец, микс салата,
хрустящие гренки, мята. 220 г

260.–

260.–

320.–

280.–
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Мясной
Говядина, микс салатных листьев, свежий огурец, 

яйцо, фирменный соус, сухарики.250 г

«Греческий»
с мягким сыром
Свежие томаты и огурцы, болгарский перец, микс
салата, маслины, красный лук, оливковое масло с
базиликом, мягкий сыр Брынза, лимон. 250 г

«Цезарь» с цыплёнком
Маринованное филе цыплёнка, свежие
томаты, микс салата, сыр Джугас, сухарики,
фирменный Тунцовый соус. 220 г

Тёплый гриль салат
Свинина, приготовленная на гриле, сладкий бол-

гарский перец, микс салата, свежие томаты, бакла-
жаны на гриле, приправленные Перечным соусом.

300 г

«Цезарь» с креветками
Тигровые креветки, припущенные с чесноком, све-

жие томаты, микс салата, сыр Джугас, сухарики,
фирменный Тунцовый соус. 220 г

240.–

240.–

280.–

300.–

320.–
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Борщ

СУПЫ

Чанахи 
из баранины

240.–

600.–
Баранина, томлённая в Томатном соусе

и восточных специях с баклажанами,
сладким перцем, картофелем, томатами

и кинзой. 650-670 г

Солянка

Чкмерули
Филе бедра цыпленка, обжа-
ренное на сливочном масле, 
запечённое в кецы со сли-
вочно-чесночном соусом и 
картофелем. 600-650/100 г

480.–

Чахохбили
Блюдо грузинской кухни. 
Филе бедра цыпленка, тушёное в 
томатном соусе, с добавлением лука и 
восточных специй. Подаётся с ориги-
нальной лепешкой. 500-550/100 г

480.–

280.–
Солянка сборная мясная

из 4 видов мяса с маслинами
и лимоном. Подаётся в чугун-

ке с гренками и сметаной.
350/20/40 г

Традиционный наваристый Борщ
на говяжьем бульоне со свеклой
и овощами, Подаётся в чугуне
со сметаной, гренками и пряным
салом. 350/20/50/40 г

ГОРЯЧЕЕ
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Жаркое
из свинины

Рёбрышки Барбекю

Треска по-русски

Колбаски из баранины

Треска, запечённая в кецы
с картофельным гратеном

в сливочном соусе с сыром. 500/520 г

Сочные колбаски из баранины, говядины
и курдючного жира, приправленные кинзой

и грузинскими специями, подаются с картофельным
пюре и луком Фри. Рекомендуем к ним заказать

соус BBQ. 250/200 г

480.–

460.–

560.–

500.–

Свинина, томлённая с лесными грибами,
луком и картофелем в сметанном соусе.
500-520 г

Свиные рёбрышки, томлённые в фирмен-
ном маринаде, глазированные соусом
BBQ, подаются с картофельным пюре
и луком Фри. 300/200 г
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СТЕЙКИ
Стейк
из мраморной
говядины*
Стейк из говядины породы Black Angus
альтернативных отрубов. Подаётся
с картофельными дольками, салатом
из капусты и Перечным соусом.
200-230/200/70/30г

Стейк из свинины
Подаётся с картофельными дольками,

салатом из капусты и Томатным соусом.
200/200/70/50 г

Стейк из сёмги
Подаётся с картофельными дольками,
салатом из капусты и соусом Таратор.
180/200/70/50 г

* — Вид отруба, имеющегося сегодня в меню,

уточните у официанта.

850.–

460.–

600.–
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Шашлык
из курицы
На лаваше, с красным луком и зёрнами 
граната, подаётся с Томатным соусом, 
маринованной капустой. 200/120/50 г�

Шашлык
из свинины

На лаваше, с красным луком и зёр-
нами граната, подаётся с Томатным 

соусом, маринованной капустой . 
200/120/50 г

Кебаб 
из баранины
В лаваше, с красным луком, сумахом, 
зёрнами граната, подаётся с Томат-
ным соусом, маринованной капустой. 
200/90/50/50 г

380.–

400.–

420.–

МАНГАЛ

ХЛЕБ
Лаваш ...................... 100 г......50.–

Бон Багет ............... 30 г....... 10.–

Ржаной .................... 40 г........10.–
со злаками

Хлебная .................. 180 г......60.–
тарелка

Лепёшка.................. 180 г	 80.–
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Гриль на компанию

1450/100/100 г

1950.–

Шашлык из свинины, шашлык из курицы, 
люля-кебаб, рёбрышки барбекю, ассорти ово-

щей на гриле, шампиньоны на гриле, карто-
фельные дольки, лаваш, соус Томатный. 
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ГАРНИРЫ

Овощи гриль
Баклажаны, кабачки, болгарский пе-

рец и томаты, приготовленные
на гриле. Подаются с соусом Таратор.

235/50 г

Шампиньоны
на гриле
Свежие шампиньоны,
замаринованные
в ароматном масле
с чесноком и зеленью
и обжаренные на гриле.
Подаются на лаваше с соусом
Таратор. 200/50 г

260.–

260.–

Картофель
фри
Рекомендуем заказать соус
Томатный или Барбекю.
150 г

130.–

Томатный................................... 50 г..................40.–
Перечный................................... 50 г..................50.–
Таратор........................................ 50 г..................40.–
BBQ............................................... 50 г..................40.–
Бруснично-имбирный............. 50 г..................50.–

СОУСЫ

Картофельные
дольки
Дольки картофеля в мундире 
и специях.
200 г

130.–
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НАПИТКИ
Кофе
Эспрессо, 30 мл	 80
Лонг, 100 мл	 80
Американо, 150 мл 	 80
Американо с молоком, 200 мл 	 100
Американо со сливками, 200 мл 	 100
Капучино, 150 мл 	 120
Дабл Капучино, 300 мл 	 160
Латте, 200 мл 	 120
Гляссе, 120/45 мл 	 120

Напитки
Лимонад Мята-Смородина, 1 л 	 350
Лимонад Ананас-Малина, 1 л 	 350
Мохито, б/а, 300 мл /1 л 	 180/380
Морс клюквенный, 0,2/1 л 	 50/250
Сок в ассортименте, 0,2/1 л 	 50/250
Кола, 330 мл	 110
Спрайт/Тоник, 250 мл 	 100
Бон Аква газ./негаз., 500 мл	 100
Нарзан, 500 мл	 140

Молочные коктейли
Ванильный	 160
со сливочным пломбиром, взбитыми сливками и карамельным топпингом.
250/30 г

Шоколадный	 160
с шоколадным пломбиром, взбитыми сливками и шоколадным топпингом.
250/30 г

Мороженое
Банана Сплит	 150
Пломбир, бананы свежие, взбитые сливки, 
топпинг карамельный. 200 г

Апельсин с корицей	 150
Пломбир шоколадный, апельсин, корица, взбитые сливки, 
топпинг шоколадный. 200 г

Чай
Чёрный цейлонский, 500 мл	 90
Черничный пирог, 500 мл	 90
Дикая вишня, 500 мл	 90
Зелёный китайский, 500 мл	 90
Японская липа, 500 мл	 90
Жасминовый, 500 мл	 90

Фирменный чай
Масала	 150
 Чёрный чай, заваренный с молоком в «тёплых» специях: гвоздика,
кардамон, имбирь, черный перец и корица. 450 мл

Смородина с мятой	 150
Чёрный чай с ягодами смородины и свежей мятой. 450 мл

Таёжный	 150
Чёрный чай с ягодами можжевельника, мёдом и черничным вареньем. 
450 мл

Шоколадный пирог с вишней	 160
Шоколадная песочно-кексовая основа с заварным шоколадным
кремом, с вишней и лепестками арахиса. Подаётся теплым с шариком
сливочного мороженого. 150/50 г

Чиз кейк	 150
С ноткой лимона на песочной подложке. 125 г

Медовик	 130
Тончайшие медовые коржи с прослойкой крема из сливок 
и вареного сгущённого молока. 120 г

Королевский грушевый пирог	 160
Песочно-кексовая основа с заварным кремом с грушей, 
яблоками,курагой, черносливом и лепестками арахиса. Подаётся 
теплымс шариком сливочного мороженого. 150/50 г

ДЕСЕРТЫ



13

АЛКОГОЛЬ
Красные вина	 100 мл	 1 бут	

Киндзмараули		  1500
Грузия, п/сладкое, 0,75 л, 12%

Монтефьоре Кьянти		  1300
Италия, сухое, 0,75 л, 12,5%

Элитайло Монтепульчано Д’абруццо	 1200
Италия, сухое, 0,75 л, 12%

Каса де Барро		  1200
Чили, п/сладкое, 0,75 л, 13%

Кандидато Темпранильо		  1100
Испания, сухое, 0,75 л, 13%

Амирхан Шараб		  1000
Азербайджан, п/сладкое, 0,75 л, 11,5%

Боргоантико		  950
Италия, п/сладкое, 0,75 л, 11%

Альма дель Торо	 130	 950
Испания, п/сладкое, 0,75 л, 11,5%

Давлури Саперави	 120	 900
Грузия, сухое, 0,75 л, 13

Белые вина	 1 бут	
Монтефьоре Пино Гриджио		  1400
Италия, п/сухое, 0,75 л, 12,5%

Каса де Барро		  1200
Чили, п/сладкое, 0,75 л, 13%

Алазанская долина		  1100
Грузия, п/сладкое, 0,75 л, 13,5%

Кандидато Виура		  1100
Испания, сухое, 0,75 л, 11,5%

Амирхан Шараб		  1000
Азербайджан, п/сладкое, 0,75 л, 11,5%

Боргоантико		  950
Италия, п/сладкое, 0,75 л, 11%

Альма Дель Торо	 130	 950
Испания, п/сладкое, 0,75 л, 11,5%

Давлури Ркацители	 120	 900
Грузия, сухое, 0,75 л, 12%

Игристые вина	 1 бут	
Мартини Асти DOCG		  2950
Италия, сладкое, 7,5%, 0,75 л

Мартини Просекко DOC		  2700
Италия, сухое, 11,5%, 0,75 л

Мартини Розе		  2700
Италия, п/сухое, 9,5%, 0,75 л

Ламбруско		  950
Италия, красное/белое, сладкое, 9,5%, 0,75 л

Шато Тамань		  800
Россия, п/сладкое, п/сухое, брют, 10,5-12%, 0,75 л

Российское		  650
Россия, п/сладкое, 10,5-12,5%, 0,75 л 

Игристые вина по бокалам	
Мартини Просекко DOC		  500
Италия, 11,5%, 0,187 л

Шато Томань		  280
Россия, п/сладкое, брют, 10,5-12%, 0,2 л

Вермуты	 50 мл	 1 бут	

Мартини Бьянко	 125	 2500
Италия, 15%, 1 л

Мартини Экстра Драй	 125	 2500
Италия, 18%, 1 л

Мартини Россо	 125	 2500
Италия, 15%, 1 л

Мартини Розато	 125	 2500
Италия, 15%, 1 л

Ликёры	 50 мл	 1 бут

Калуа	 360	 5040
США, 20%, 0,7 л

Бэйлиз	 240	 3360 
Ирландия, 17%, 0,7 л

Малибу	 200	 2800
Великобритания, 21%, 0,7 л

Водка	 50 мл	 1 бут

Грей Гуз	 320	 3200
Франция, 40%, 0,5 л

Белуга	 210	 2100 
Россия, 40%, 0,5 л

Абсолют Классическая	 210	 2100
Швеция, 40 %, 0,5 л

Абсолют Лимон	 210	 2100
Швеция, 40 %, 0,5 л

Финляндия Классическая	 190	 1900 
Финляндия, 40%, 0,5 л

Финляндия Красная клюква	 190	 1900
Финляндия, 40%, 0,5 л

Финляндия Чёрная смородина	 190	 1900
Финляндия, 40%, 0,5 л

Коскенкорва Классическая	 170	 2380
Финляндия, 40%, 0,7 л

Коскенкорва	 170	 2380 
Черника и Можжевельник
Финляндия,37,5%, 0,7 л

Алтай	 130	 1300
Россия, 40%, 0,5 л

Статная	 120	 1200
Россия, 40%, 0,5 л

Парламент	 110	 1100
Россия, 40%, 0,5 л

Архангельская север. выдержка	 90	 900
Россия, 40%, 0,5 л
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АЛКОГОЛЬ
Джин	 50 мл	 1 бут	

Бомбей Сапфир	 320	 4480
Великобритания, 47%, 0,7 л

Бифитер	 300	 4200
Великобритания, 47%, 0,7 л

Текила	 50 мл	 1 бут	

Казадорес Бланко	 440	 6600
Мексика, 40%, 0,75 л

Камино Реал Голд	 320	 4480
Мексика, 40%, 0,7 л

Камино Реал Бланко	 300	 4200
Мексика, 40%, 0,7 л

Ольмека Голд	 320	 4480
Мексика, 38%, 0,7 л

Ольмека Бланко	 300	 4200
Мексика, 38%, 0,7 л

Ром	 50 мл	 1 бут

Бакарди Гранд Резерва 8 Аньос	 615	 8610
Германия, 40%, 0,7 л

Бакарди Карта Нэгра	 280	 3920
Германия, 40%, 0,7 л

Гавана Клаб Эспесиаль	 250	 3500
Куба, 40%, 0,7 л

Бакарди Карта Оро	 240	 3360
Германия, 40%, 0,7 л

Оакхарт Ориджинал	 225	 3150
Германия, 35%, 0,7 л

Бакарди Карта Бланка	 220	 3080
Германия, 40%, 0,7 л

Виски	 50 мл	 1 бут

Дюарс, 12 лет	 490	 6860
Шотландия, 40%, 0,7 л

Чивас Ригал, 12 лет	 460	 6440
Шотландия, 40%, 0,7 л

Дюарс Уайт Лэйбл	 250	 3500
Шотландия, 40%, 0,7 л

Баллантайнс Файнест	 240	 3360
Шотландия, 40%, 0,7 л

Вильям Лоусонс Супер Пряный	 220	 3080
Шотландия, 35%, 0,7 л

Вильям Лоусонс	 210	 2940
Шотландия, 40%, 0,7 

Скотиш Кэстрл	 140	 1960
Шотландия, 40%, 0,7 л

Джемесон Каскмейтс	 370	 5180
Ирландия, 40%, 0,7 л

Джемесон	 350	 4900
Ирландия, 40%, 0,7 л

Джек Дениел*с Теннесси	 350	 4900
США, 40%, 0,7 л

Джек Дениел*с Хани	 350	 4900
США, 35%, 0,7 л

Джим Бим	 290	 4060
США, 40%, 0,7 л

Виски односолодовый	 50 мл	 1 бут

Гленливет Фаундерс Резерв	 490	 6860
Шотландия, 40%, 0,7 л

Другие напитки	 50 мл	 1 бут

Абсент	 400	 5600
Италия, 70%, 0,7 л

Ягермайстер	 250	 3500
Чехия, 35%, 0,7 л

Бехеровка	 240	 3360
Чехия, 38%, 0,7 л

Самбука	 190	 2660
Италия, 38%, 0,7 л

Минту Шоколадная Мята	 135	 1350
Финляндия, 35%, 0,5 л

Архангельская север. выдержка		  850 
Россия, настойка Брусника, п/слад., 30%, 0,5 л

Коньяк	 50 мл	 1 бут

Барон Отард VS	 530	 5300
Франция, 40%, 0,5 

Мартель VS	 480	 4800
Франция, 40%, 0,5 

Ани 6 лет	 330	 3300
Армения, 40%, 0,5 

Арарат 5*	 270	 2700
Армения, 40%, 0,5 

Амирани 5*	 240	 2400
Грузия, 40%, 0,5 л

Арарат 3*	 230	 2300
Армения, 40%, 0,5 л

Сокровище Тифлиса 5*	 200	 2000
Грузия, 40%, 0,5 л

Утверждаю:
Генеральный директор

Бухгалтер калькулятор

Цены указаны в рублях 
и действительны от 05.12.2018


