
 

 

Меню дневное с 11.00 до 17.00 

 

Салат 
Витаминный       200гр  50руб 

 

Крабовый       190гр  55руб 

 

Столичный      190гр  75руб 

 

 

Супы  
Уха         300   80руб 

 

Щи с мясом и сметаной   300/20/30 70руб 

 

Холодный борщ        160руб 
 

Горячее 
Перец фаршированный    250/50гр  140руб 

 

Плов по-узбекски      300гр  140руб 
 

Котлета куриная с грибным соусом  150гр  140руб 
 

Гарнир  
Рис         150гр  40руб 

Цветная капуста отварная   150гр  40руб 

Пюре картофельное    150гр  40руб 
 

Хлеб 1кусочек        2руб 

Пиво  
Разливное 

 

• Пшеничное нефильтрованное    0.5  110р. 

• Елизаровское живое      0.5  80р. 
 светлое, легкое, непастеризованное   
 

 

• С фруктовым вкусом      0.5  100р. 
 Имбирное, Вишневое, Кокосовое, Миндальное 
 

• Безалкогольное       0.5  120р. 
 

• Жатецкий гусь       0.5  120р. 
темное 

 

      К пиву 
 

• Гренки хлебные с чесноком и соусом   150/50  110р. 

• Гренки с сыром       150/30  160р. 



• Чипсы с укропом       100   100р. 

• Сыр фри «чиз стикс»      160/25  180р. 
палочки из сыра в панировке с соусом.  
Сыр - одна из самых популярных закусок к пиву.   

• Колбаски гриль      100/50/60  160р. 
      колбаски гриль с картофелем «пай» и соусом 

• Копченый сыр       50   70р. 

 

       Кальян 
 

• На воде 400 рублей; 

• На молоке 500 рублей; 

• На соке 500 рублей; 

• На коньяке 650 рублей; 

• На белом или красном вине 600 рублей; 

 
Имеются различные виды табака:  

Лайляна голд, смеси - банановый дайкири, текила санрайз, блю мист.  

Аль фахер - с ароматом яблока, дыни, винограда, вишни и другие. 

 

     ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ 
 

• Овощное ассорти      200г   150р. 

• Соленья        100/70/70г  160р. 
малосольные огурчики, морковь по-корейски, маринованные черри. 

• Семга слабой соли      75/80/20г  220р. 
семга с лимоном, маслинами и картофель «шато» 

• Сельдь по-русски      80/80/20/10г 160р. 
филе атлантической сельди с горчичным соусом, теплым картофелем 

• Фишпик        150г   160р. 
попробуйте оригинальную закуску из селедки и яиц. Иногда даже самая привычная пища 

может стать предметом удивления и восхищения. 

• Говяжий язык с хреном     90/40/40г  230р. 

• Мясное ассорти       270/50/50/10г 460р. 
 колбаса т/к, куриный галантин, буженина с солеными огурчиками и соусом. 
 

• Фруктовая тарелка      750г   260р. 
фрукты украшенные снегом из сахарной пудры 

 

• Лимон        шт.   45р. 

• Маслины        100г   140р. 

• Хлеб            15р. 
 

 БУТЕРБРОДЫ  
 

• С языком и соусом из хрена     1/65  70р. 

• С бужениной и горчичным соусом    1/65  70р. 

• С семгой и соусом тар-тар     1/65  70р. 

• С сыром и розовым соусом     1/65  70р. 

      САЛАТЫ 



 

• Радуга             210г  190р. 
ветчина и сыр, сочный айсберг, свежие томаты и огурцы,— этот хрустяще-

аппетитный букет подарит вам витаминный заряд и хорошее настроение.  
 

• Мимоза          250г  210р. 
 хит 68-года с филе норвежского лосося горячего копчения.  

классический слоеный салат, картофель, морковь, яйцо, майонез и тертый сыр. 
 

• Грация         220г  150р. 
очаровательный салатик из запеченной свеклы и стебля сельдерея с кедровыми орешками.  
 

• Овощи по-грузински       200г  195р. 
из свежих овощей, заправлен ореховой пастой. 
 

• Креветка         240г  310р. 
благородные тигровые креветки на подушке из сочного листового салата, приправленного 

мятно-горчичным соусом, составляют интересный контраст с виноградом и сладким 

черри.  
 

• Салат из мидий        210г  195р. 
прекрасно подходит для здорового рациона. Мидии со свежим огурцом и соусом 

 на основе масла и бальзамического уксуса, вкусно и полезно.  
 

• Боцманский          200г  220р. 
 семга слабой соли, каперсы, картофель, свежий огурец и болгарский перец.  

Заправляется майонезом.  
 

• Наслаждение        220г  240р. 
      теплый салат, из обжаренного куриного филе с ветчиной, в сливках,  

      на зеленом салате с кедровыми орешками. 

• Праздничный          240г  250р. 
микс из авокадо со свежими томатами и обжаренной курятины, вкусен  

 и прекрасно насыщает. Нежная фета привносит в салат греческую нотку. 

• Гусарский           230г  210р. 
мясной салат из говяжьего языка, отварной куры и ветчины 

 с зеленым салатом и грибами. Заправляется майонезом. 

• Острый язычок        190г  220р. 
салат из говяжьего языка со свежим и соленым огурчиком.  

Особый штрих — заправка на основе майонеза, хрена и табаско. 
 

ПИЦЦА  
       d30  d35 

           вес  400г  950г 

• Хантер (Охотничья)      350р.  540р. 
свежие грибы, охотничьи колбаски, куриное филе, маслины, лук,  

корнишоны, пицца соус, моцарелла, перепелиное яйцо. 

• Сырная          350р. 
много сыра, соус 

• Дары моря        400р.  770р. 
морепродукты, креветки тигровые, пицца соус, пармезан. 

• Маргарита         250р.  450р.  
пицца соус, помидоры, моцарелла, базилик. 

• Деревенская         350р.  670р. 
свинина, баклажаны, помидоры, пицца соус, пармезан,рикота. 

     ПАСТА 
 



• Фунчеза с лососем       300г  320р. 
восхитительное сочетание стеклянной лапши с лососем, сельдереем, 

 кедровыми орешками, в сливочно-томатном соусе - блюдо, достойное оценки настоящих 

гурманов. 

• «Примавера»        300г  260р. 
симпатичные «бантики» пасты фарфалле с овощным миксом - блюдо простое 

 и полезное. Томатный соус и фета делают вкус блюда более глубоким и насыщенным. 
•  «Карбонара»        300г  260р. 

копченая колбаса, белые грибы, в сочетании с пастой и сливочным соусом, 

 просто божественны.   

• «Тальятелли»        300г  260р. 
паста с куриным филе, грибами и шпинатом, под сливочным соусом 

 

     ГОРЯЧЕЕ 

КУРА 
 

• Шницель по-министерски     220г  240р. 
куриное филе в хрустящей панировке, с соусом. 

• Цыпленок «Датский»      400/100/50г 350р. 
половина цыпленка (без костей), зажарен и припущен в соусе «белое вино». 

Гарнируется запеченным в помидоре картофелем. 

• Цыпочка         200г  220р. 
филе, запеченное под сыром с болгарским перцем и шампиньонами 

 

Время приготовления ~ 30 минут 

 СВИНИНА 

 

• Отбивная          250г  340р. 
мясо, в сметано-горчичном маринаде, обжаренное на гриле. Такое простое, 

 но очень аппетитное блюдо - настоящая находка для любителей вкусной еды! 

• Швейцарская        230г  330р. 
свиная шея, запеченная с ветчиной, соусом из маринованного огурца 

 и грибов, под сырной шапкой. 

• Свинина с горчицей       300г  340р. 
свиная вырезка, обжаренная с луком и запеченная с картофелем 

 и томатами под сыром. 

• Жаркое «Доброй женщины»     350г  250р. 
мясо и овощи — чудесно гармонируют друг с другом. 

• Буржуйка         280г  340р. 
нежнейшая свиная вырезка, обжаренная на гриле, подается на хрустящем 

картофельном дранике. 

 

      ГОРЯЧЕЕ 
 

ГОВЯДИНА 
 

• Стейк          270г  560р. 
классический стейк из вырезки говядины со свежими овощами и соусом  

• Ростбиф          200г  520р. 
обжаренное филе говядины с гарниром из грибов 

• «Бургундия»        230г  390р. 
кусочки говяжьей вырезки, обжаренные и припущенные в соусе 



 «красное вино». Подается с овощным салатом 

• Филе по-деревенски        350г  360р. 
филе говядины с картофелем, грибами в сливках. Подается в горшочке. 

 

 РЫБА 
 

• Палтус в фольге с овощами     220г  310р. 
нежный палтус, запеченный в фольге с овощами — вкусная  

альтернатива мясным блюдам. 

• Карась жаренный, с соусом    за 100г  65р. 
 вес 300- 400 грамм 

• Рыбная кулебяка       400г  360р. 
восхитительная слойка с белой и красной рыбой. Обязательно придется по вкусу 

представителям сильного пола и, конечно, не пройдет мимо женского внимания.  

• По-московски        300г  290р. 
запеченное филе белой рыбы  в порционной сковороде 

 с картофелем и грибами под сыром 

• Стейк из лосося       260г  340р. 
благородный лосось и мягкий соус на основе сливок и шпината – 

сочетание очень изысканное.  

• Форель по-норвежски      210г  340р. 
запеченное филе форели с креветками под сыром 

 

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ 
 

• Кабачки, запеченные с сыром      180г  160р. 

• Баклажан-джан       240г  180р. 
 баклажан, фаршированный мясом, рисом, овощами. 

• Жульен с мидиями       130г  150р. 
нежные мидии под сливочным соусом  - вкусное средство для утоления голода, 

сохранения фигуры, а так же укрепления романтичных отношений. 

• Пельмени         200г  150р. 
  соус по Вашему выбору: 

  розовый, острый томатный, хрен, горчица, сырный, соевый, тар – тар, майонез, 

сметана  

 

время приготовления ~ 30 минут 

     ДЕСЕРТЫ 

 

• Брауни          130г  120р. 
шоколадный десерт с карамелью, цельным миндалем и грецким орехом. 

• Клубничный торт       130г  120р. 

• Манго маракуйя торт      130г  120р. 

• Тирамису          130г  140р. 

• Яблочный пирог с карамельным соусом   150г  140р. 
открытый порционный пирог из слоеного теста 

• Ягодный мусс с мороженым     150/50г 150р. 
 

СОРБЕТ     150г  150р. 
 

 холодный фруктовый десерт, низкокалорийный продукт, без сахара 

содержащий только натуральные соки и пюре. 



• Облепиха,  Черная смородина 

• Лайм – лимон, Малина,        Ананас 

 

• КККоооккктттееейййлллььь   мммооолллооочччннныыыййй              200г  95р. 

ананасовый, апельсиновый, черная смородина, ванильный, вишневый, клубничный 

 

    МОРОЖЕНОЕ 

  

  премиум класса « PRESTIGE »   150г  150р. 
 

● Сырное,   Клубничное,        Пралине  

• Абрикосовое,  Ванильное,           Фисташково-миндальное  

      

   Добавки  на Ваш выбор 

Шоколад 

Сливки взбитые      по 20р. 

Сироп  

Фрукты        40р. 

Орехи         30р. 
 

• Фруктовая тарелка      750г   260р. 
 фрукты украшенные снегом из сахарной пудры 

КОКТЕЙЛИ БЕЗАЛКОГОЛЬНЫЕ 

• Медовик 250мл 160р. 
эспрессо, молоко, мед, сок апельсиновый, мороженое 

• Невские ночи       200 мл  150р. 
кофе охлажденный, кола, мороженое 

• Небесный        250 мл  120р. 
сироп блю кюрасао, сироп кокосовый, мороженое, молоко. 

• Малибу        200 мл  90р. 
сок апельсиновый, сок ананасовый, сироп блю кюрасао. 

• Бонжур        200 мл  120р. 
молоко, сироп шоколадный, сироп ванильный, взбитые сливки. 

• Шоколад с малиной      200 мл  130р. 
мороженое, молоко, сироп шоколадный, сироп малиновый, орехи. 

• Пина Колада       250мл  160р. 
сироп кокосовый, мороженое, сок ананасовый, взбитые сливки. 

• Коктейль молочный      250мл  95р. 
сливочный, вишневый,апельсиновый, клубничный, ананасовый, черная смородина 

      КОФЕ 
  

• Эспрессо, Американо        80р.  

• Капучино            95р. 

• Капучино с сиропом        100р. 
шоколад, ваниль, вишня, имбирь, кокос, миндаль 



• Мокко Актив         95р. 
мед, лимонный сок, эспрессо. 

• Черный лес          140р. 
американо, сироп шоколадный, вишневый сок, взбитые сливки,  

шоколадная стружка. 

• Макиато с сиропом        120р. 
шоколад, имбирь, вишня, ваниль, кокос, миндаль 

• Мокко            120р. 
эспрессо, молоко, шоколад, взбитые, сливки 

• По ирландский         120р. 
эспрессо, виски, взбитые, сливки 

 
 

 
 

 
 

 


