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САЛАТЫ
ЧЕРНОВАР 225 г.
Ростбиф, микс салат, печеный болгарский перец, свежие огурцы, редис и кедровые
орешки с медово-горчичной заправкой. Содержит аллерген: кедровые орехи

АМСТЕРДАМ 195 г.
Микс салатов, обжаренный с беконом молодой картофель
и яйцо «пашот» с  голландским соусом

ГРОССЕТО 175 г.
Теплый салат с Командорским кальмаром, креветками, шампиньонами, рукколой,
томаты конкассе под соусом «сливочный песто»

ЦЕЗАРЬ С КУРИЦЕЙ
ЛОСОСЕМ 
КРЕВЕТКАМИ 240 г.
Листья салата романо ,томаты черри, перепелиные яйца, сыр пармезан,
заправляется соусом «Цезарь». Содержит аллерген: горчица, чеснок.

520.-

330.-

570.-

380.-

690.-

590.-

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ
СЕЛЬДЬ С КАРТОФЕЛЕМ 170/90 г.
Слабосоленая сельдь с обжаренным молодым картофелем. Содержит аллерген: чеснок

ПИКАНТНЫЙ ПАШТЕТ 120/100 г.
Паштет из куриной печени с тостами из жернового хлеба и желе из мадеры.
Содержит аллерген: чеснок

СОЛЕНОЕ СВИНОЕ САЛО 100/100/50 г.
Подаем с бородинскими гренками и горчицей. Содержит аллерген: чеснок

ТАР-ТАР ИЗ  МРАМОРНОЙ ГОВЯДИНЫ 240 г.
Подаем с тостами из жернового хлеба. Содержит аллерген: чеснок

ТАР-ТАР ИЗ ЛОСОСЯ 230 г.
Подаем с тостами из жернового хлеба

БРУСКЕТТЫ С РОСТБИФОМ 240 г.
Ростбиф из мраморной говядины, творожный сыр,
печеный перец и свежие овощи на тостах из жернового хлеба.

340.-

360.-

450.-

580.-

580.-

450.-

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ
КАРТОФЕЛЬ ФРИ 100/50 г.
Соусы на выбор: сырный, кисло-сладкий, BBQ, кетчуп, чесночный, «Блю-чиз»

БАТАТ 100/50 г.
Соусы на выбор: сырный, кисло-сладкий, BBQ, кетчуп, чесночный, «Блю-чиз»

БОРОДИНСКИЕ ГРЕНКИ 150/50 г.
Жареные во фритюре гренки из домашнего
бородинского хлеба с чесноком, пармезаном и соусом «Блю-чиз»

ХРУСТЯЩИЕ СТРИПСЫ 160/50 г.
Куриная грудка в панировке, жареная во фритюре. Подаем с соусом BBQ

КРЫЛЫШКИ В СОУСЕ 270/50 г.
Жареные во фритюре, глазированные в тайском соусе. Подаем с соусом «Блю-чиз»

FISH & CHIPS 160/100/50 г.
Треска в кляре с темным пивом, картофель фри, соус «Тартар»

СЫРНЫЕ СПРИНГРОЛЛЫ 80/50 г.
Палочки из сыра чеддер в хрустящем тесте, жареные во фритюре.
Подаем с кисло-сладким соусом

КОЛЬЦА КАЛЬМАРА 100/50/30 г.
Кольца Командорского кальмара в сухарях панко, жареные во фритюре.
Подаем с соусом «Тар-тар»

ОТВАРНЫЕ ГРЕНЛАНДСКИЕ КРЕВЕТКИ 100/25 г.
С чесночным соусом

ЖАРЕНЫЕ ГРЕНЛАНДСКИЕ КРЕВЕТКИ 100/25 г.
Приготовлены в азиатском стиле

МИДИИ С СЫРОМ И СЛИВКАМИ 370/60 г.
Мидии в створках, приготовлены с белым вином, сыром «Санта-блю»
и сливками. Подаем с белым багетом.  Содержит аллерген: чеснок

МИДИИ В  ТОМАТНОМ СОУСЕ 350/60 г.
Мидии в створках, приготовлены с белым вином и томатами.
Подаем с белым багетом.  Содержит аллерген: чеснок

180.-

280.-

280.-

400.-

450.-

490.-

280.-

510.-

400.-

400.-

690.-

690.-



ГОРЯЧЕЕ
СТЕЙК ČERNOVAR 1шт-250/50 г.
Жареный на гриле стейк из мраморной говядины,
подаем с перечно-сливочным соусом и пряной солью.
Стейк «Стриплоин», Мираторг Matured Beef, 21 день влажного вызревания

БАЙКЕРСКИЙ СТЕЙК 1шт-250/50 г.
Жареный на гриле стейк из говяжьей вырезки, подаем
с перечно-сливочным соусом и пряной солью

БИФ СТРОГАНOFF 180/120/15 г.
Говяжья вырезка с шампиньонами и томатоми в сливочном соусе.
Подаем с картофельным пюре

СТЕЙК ИЗ ЛОСОСЯ 100/70/90 г.
Стейк из лосося под соусом «Унаги» с пюре из молодого горошка

ОКУНЬ С ВАКАМЕ 120/70 г.
С соусом песто на подушке из водорослей вакаме

ЗАПЕЧЕНАЯ СВИНАЯ РУЛЬКА 1шт/140/50 г.
Подаем с обжареным молодым картофелем и хреном

СВИНЫЕ РЕБРЫШКИ 450/50/15 г.
Классические томленые ребра под кисло-сладким соусом

ТЕЛЯЧЬИ ЩЕЧКИ  150/100/60 г.
 Томленые в красном вине, подаем с картофельным пюре

ЦЫПЛЕНОК ТАПАКА 0,5 шт/50/40 г.
Половинка цыпленка тапака, жареного под гнетом на гриле.
Подаем с луком гриль и соусом «Блю-чиз»

КЕСАДИЛЬЯ С КУРИЦЕЙ 165/50 г.
Подаем с соусом гуакамоле

ПАСТА КАРБОНАРА 325 г.
Спагетти с беконом и яйцом в сливках 

СПАГЕТТИ РИВЬЕРА 410 г.
Паста с кальмарами, тигровыми креветками
и мидиями с вином и томатами

740.-

1250.-

760.-

780.-

690.-

780.-

590.-

690.-

560.-

420.-

480.-

780.-

СУПЫ
КУРИНЫЙ БУЛЬОН 350 г.
Подаем с яйцом и пшеничными гренками. Содержит аллерген: чеснок

ДАЛ 350 г.
Индийский острый суп из чечевицы

ЧАУДЕР 350 г.
Традиционная густая американская похлебка с морепродуктами и беконом

280.-

350.-

350.-

ГАРНИРЫ
КАРТОФЕЛЬ ПО-ДЕРЕВЕНСКИ 150 г.

КАРТОФЕЛЬ ФРИ 150 г.

ДИКИЙ РИС 150 г.

КАРТОФЕЛЬНОЕ ПЮРЕ 150 г.

ОВОЩИ ГРИЛЬ 150 г.

180.-

180.-
180.-

180.-
240.-



ДЕСЕРТЫ
ДОМАШНИЙ ЧИЗКЕЙК 120 г.
Готовим по фирменному рецепту
Шеф-повара

ПРАЖСКИЙ ЧЕРНОВАР 140 г.
Чешское шоколадное пирожное

НАПОЛЕОН С ГРУШЕЙ 120 г.
Классическое пирожное в оригинальном исполнении

ФИНИКОВЫЙ ТОРТ 160/10 г.
Нежный финиковый десерт с нотками виски

ШАРИКИ МОРОЖЕНОГО 50 г.
Черное мороженое, ванильное мороженое,
сорбет «лесные ягоды», сорбет «клубника-базилик»

ИМБИРНЫЙ ПРЯНИК 70 г.
Череп Черновара в медово-имбирном исполнении

240.-

240.-

240.-

230.-

180.-

70.-

ИДЕАЛЬНО К ПИВУ
КАЧЕМАС ИЗ СПИНОК ГОРБУШИ 60 г.

КАЧЕМАС ИЗ ЩУКИ 60 г.

ВЯЛЕНАЯ ОЛЕНИНА 60 г.

АРАХИС В ГЛАЗУРИ 60 г.

210.-

210.-
280.-
210.-

ДЛЯ БОЛЬШОЙ КОМПАНИИ
МЯСНАЯ ТАРЕЛКА 220/45 г.
Вяленый свиной окорок, колбаса «Чоризо»,
запеченый ростбиф из мраморной говядины

ПЬЯНЫЙ СОМЕЛЬЕ  120/40/45 г.
Сыры чеддер, пармезан, камамбер, санта блю.
Подаем с мёдом и сухофруктами

СВЕЖИЕ ОВОЩИ 385 г.
Ассорти из свежих овощей и зелени

СОЛЕНЬЯ 300 г.
Квашеная капуста, маринованные томаты черри и чеснок,
соленый стручковый перец и огурцы.
Содержит аллерген: чеснок

БУЙНЫЙ ЗАВСЕГДАТАЙ 1550/200 г.
Свиная рулька, куриные стрипсы, свиные ребрышки
и куриные крылья с обжаренным молодым картофелем.
Содержит аллерген: чеснок 

ПИВНАЯ ТАРЕЛКА 560/150 г.
Кольца кальмаров, куриные стрипсы, домашние картофельные чипсы
и бородинские гренки.
Содержит аллерген: чеснок

860.-

620.-

330.-

330.-

2100.-

1000.-

Фирменная футболка 
Cernovar м/ж

1200.-

Эксклюзивный чехол 
Cernovar дает скидку 
на меню 10%

1200.-

Фирменный
бокал Černovar

500.-
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PRAŽAČKA
Крепость 4% | Плотность 10,50% | IBU 23
Традиционный светлый легкий лагер с приятным 
дрожжевым ароматом и еле заметной горчинкой.

TP v Rakovniku320.-
500 мл.

TP v Rakovniku300.-
300 мл.

BAKALÁŘ ZA STUDENA 
CHMELENÝ
Крепость 5,20% | Плотность 12,70% | IBU 33
Светлый лагер с высокой плотностью и ароматом 
сушеных шишек хмеля.

TP v Rakovniku320.-
500 мл.

BAKALÁŘ NEALKO
ХО б/а | Крепость 0,5 % | Плотность 6,5%
Это единственное безалкогольное пиво, сваренное 
по уникальной технологии «холодного охмеления»

КОРОНА
Крепость 4,5% | Плотность 11,3%
Легкий освежающий вкус, нежный аромат кукурузы 
и луговых трав, характерная пенная шапка.

Grupo Modelo320.-
300 мл.

ARCOBRÄU ZWICKLBIER
Крепость 5,20% | Плотность 11,80% | IBU 18
Нефильтрованное ячменное пиво c мягким, 
обволакивающим вкусом и умеренно выраженным 
хмелевым послевкусием.

Arcobräu320.-
330 мл.

Arcobräu400.-
500 мл.

ARCOBRÄU WEISSBIER HELL
Неф б/а | Крепость 0,5% | Плотность 4,9%
Непастеризованное, нефильтрованное 
безалкогольное пшеничное светлое пиво

ADNAMS EASE UP IPA
Крепость 4,60% | Плотность 11,50% | IBU 50
Сессионный IPA, варится небольшой партией, имеет 
золотистое тело, с ярким ароматом манго, дыни и 
хвои, с тонкими нотами грейпфрута.

390.-
500 мл.

Adnams

ROMAN BLANCHE
Крепость 5% | Плотность 11,5% | IBU 16
Пшеничный аромат с легким оттенком кислотности, 
сливочный вкус с идеальным балансом сладкого и 
кислого

Brouwerij Roman320.-
330 мл.

Brouwerij Roman320.-
330 мл.

ROMAN ALE
Крепость 6,5% | Плотность 12%| IBU 27,5
Пиво меет глубокий бархатистый вкус с ароматом 
жженого солода, карамели и фруктовых ноток с 
незначительной хмелевой горечью в послевкусии.

ROMAN LAGER
Крепость 5,5% | Плотность 11,9% | IBU 24,5
Аромат сдержанный, чистый с оттенками солода и 
хмеля и выраженным фруктовым послевкусием с 
тонкой горчинкой

320.-
330 мл.

Brouwerij Roman

Innis & Gunn320.-
330 мл.

INNIS & GUNN LAGER
Крепость 4,60% | Плотность 10,70% | IBU 22
Светлый лагер бледно-золотистого цвета, с 
ароматом свежескошенной травы и грейпфрута.

Innis & Gunn320.-
330 мл.

INNIS & GUNN ORIGINAL
Крепость 6,60% | Плотность 14,70% | IBU 21
Светлый эль золотисто-медного цвета с 
оригинальным мягким ароматом и вкусом. 
Выдерживается в бочках из-под бурбона.

ПОЛЬША

LUBELSKI Крепость 4,50% 750 мл.

Ambra480.-

PERRY LUBELSKI Крепость 4,50% 330 мл.

Ambra340.-

Innis & Gunn320.-
330 мл.

INNIS & GUNN 
GUNNPOWDER IPA
Крепость 5,60% | Плотность 13,70% | IBU 60
IPA светло-бронзового цвета с ароматом апельсина, 
фруктов личи и цитруса. Во вкусе обволакивающая 
цитрусовая горчинка сменяется сладостью солода.

Innis & Gunn320.-
330 мл.

INNIS & GUNN BLOOD RED SKY
Крепость 6,80% | Плотность 15,30% | IBU 28
Красный эль рубинового цвета, во вкусе мягкие фрукты 
и богатый солодовый вкус. Секрет этого пива  - бочковое 
вызревание, для которого используют бочки из-под 
ямайского рома.

HENRY WESTONS Крепость 4,50% 500 мл.

H Weston & Sons Ltd420.-
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КРАСНЫЕ ВИНА

САНДЖОВЕЗЕ IGT Италия. Эмилия-Романья. Полусухое.
Темно-рубиновое вино с ароматами вишни, сливы, шоколада и сухих 
пряных трав с шелковистой текстурой и ягодными нотами в 
послевкусии.

280.- 1400.-

КЬЯНТИ DOCG Италия. Тоскана. Сухое. 
Рубиновый цвет в сопровождении с ароматами спелой сливы, лесных 
ягод и кофе. Шелковистая текстура и элегантность с нежными 
танинами и оттенками вишни в послевкусии.

300.- 1500.-

КАРМЕНЕР DO Чили. Центральная Долина. Сухое.
Густой темно-красный цвет и насыщенные ароматы спелых черных ягод 
черешни и шоколада. Плотное во вкусе, с танинами и длительным 
послевкусием.

1500.-

МАЛЬБЕК IGP Франция. Лангедок-Руссильон. Сухое.
Вино глубокого рубиново-красного цвета с доминирующими нотами 
чернослива, вишни, фиалки и специй с фруктовыми нотами в послевкусии.

1900.-

460.-
КРИАНЦА DOCA Испания. Риоха. Сухое.
Мощное насыщенное вино рубиново-красного цвета с богатым
ароматом сливы, ежевики и малины, дополненное нотами
выделанной кожи, черного перца и гвоздики.

2300.-

ШИРАЗ Австралия. Полусухое.
Фруктовое, пряное, пурпурно-гранатового цвета с насыщенным букетом 
из спелой черешни, черники, чернослива, шоколада и корицы.

2300.-

ТАЙМ УЭЙТС ФОР НОУ УАН
Испания, Хумилья. Красное, сухое.
Выдержано в дубовых бочках не менее 12 месяцев, 
ярковыраженный аромат красных фруктов и ягод с ярким 
переливом бальзамических нот с лакрицей. Сорт винограда 
- «Монастрель»

3200.-

ТАЙМ УЭЙТС ФОР НОУ УАН
Испания, Хумилья. Красное, сухое.
Выдержано в дубовых бочках не менее 6 месяцев, 
интенсивный и яркий аромат винограда сорта «Монастрель» 
с доминирующими нотами новой древесины.

2200.-

ТАЙМ УЭЙТС ФОР НОУ УАН
Испания, Хумилья. Красное, сухое.
Выдержано в дубовых бочках не менее 6 месяцев, цвет 
красного граната, мощный и интенсивный аромат с ярким 
вкусом спелых плодов и древесным шлейфом.

2200.-

150 мл.

ВИННАЯ КАРТА
750 мл.



150 мл.

ВИННАЯ КАРТА
750 мл.

РОЗОВЫЕ
ПИНО ГРИДЖО БЛАШ IGT Италия. Венето. Сухое.
Розовое - фруктовое гармоничное вино с тонкими фруктово-ягодными 
тонами и устойчивым освежающим послевкусием.

300.- 1500.-

ЭНТОНИ ХИЛЛС УАЙТ ЗИНФАНДЕЛЬ
Италия. Эмилия-Романья. Полусухое.
Розовое - фруктовое с насыщенным ароматом красной смородины, вишни, малины и 
клубники. Освежающее, яркое вино с ягодно-фруктовым послевкусием.

2300.-

ИГРИСТЫЕ ВИНА
ЛАМБРУСКО IGT Италия. Эмилия-Романья. Полусладкое
Белое - игристое, освежающее с элегантным цветочно - фруктовым 
ароматом и мягким вкусом с живой кислотностью.

220.- 1100.-

380.-
ПРОСЕККО DOC Италия. Венето. Сухое.
Белое - игристое, освежающее, с тонкими ароматами миндаля, белых 
цветов,спелого яблока и кураги. Легкое и элегантное с шелковистой 
текстурой.

1900.-

АСТИ DOCG Италия. Пьемонт. Сладкое.
Белое - игристое, сладкое, освежающее. Тонкий  букет с доминантой белых спелых 
фруктов, имеющий приятное сладкое послевкусие.

2100.-

БАЛАКЛАВА ШАРДОНЕ БРЮТ Россия. Крым.
Белое - игристое, освежающее, с богатым цветочно-цитрусовым ароматом,
нотами бриоша, карамели и легкими нюансами имбиря. Вкус раскрывают ноты
джемовых фруктов, корочка белого хлеба и нотка белого перца.

1300.-

БЕЛЫЕ ВИНА
ТРЕББЬЯНО ШАРДОНЕ IGT Италия. Эмилия-Романья. П/сух. 
Приятное и гармоничное вино с ароматами оипового цвета, груши. 
Ананаса, цитрусовых и лесного ореха с оттенками кураги в послевкусии.

280.- 1400.-

ПИНО ГРИДЖИО IGT Италия, Венето, Сухое
Белое - легкое, освежающее вино с деликатным ароматом хлебной крошки и спелого 
яблока с приятным послевкусием.

1500.-

ВИНЬЯ ВЕРДЕ DOC Португалия. Миньо. Полусухое.
Белое - цветочно-фруктовое, освежающее вино с ярким букетом 
цитрусовых, экзотических фруктов и леденцовым тоном.

300.- 1500.-

480.-
СОВИНЬОН БЛАН IGT Новая Зеландия. Мальборо. Сухое.
Белое - цветочно-фруктовое, освежающее вино с раскрывающимися 
ароматами зеленого яблока, грейпфрута, крыжовника, маракуйи и 
гуавы. 

2400.-

ШАБЛИ AOC Франция. Бургундия. Сухое.
Белое - свежее, минеральное, с освежающим букетом нот лайма, зеленого яблока и 
мокрого камня. Э легантное и выразительное вино с приятным балансом 
кислотности.

3600.-



БИТТЕРЫ
& ЛИКЁРЫ

АБСЕНТ 70% 

БЕХЕРОВКА 38% 

ЯГЕРМЕЙСТЕР 35% 

КАМПАРИ 25% 

САМБУКА 40% 

БЭЙЛИС 17% 

280.-

300.-
320.-
280.-

260.-
280.-

ВОДКА & САМОГОН

ФИНЛЯНДИЯ 40% 

ЦАРСКАЯ ЗОЛОТАЯ 40% 

БЕЛАЯ БЕРЁЗКА
ЗОЛОТАЯ 40% 

БЕЛАЯ БЕРЁЗКА 
ОРИГИНАЛЬНАЯ 40% 

ХАСКИ 40% 

КОСАГОРОВ №2 40%

300.-
250.-

200.-

180.-

170.-
210.-

КОНЬЯК & БРЕНДИ

КУРВУАЗЬЕ VS 40% 

КУРВУАЗЬЕ VSOP 40% 

АРАРАТ 5* 40% 

520.-

750.-

300.-

КРЕПЛЁНЫЕ ВИНА 

ЧИНЗАНО БЬЯНКО 15%  

ЧИНЗАНО РОССО 15% 

ЧИНЗАНО
ЭКСТРА ДРАЙ 18%

ПОРТО РУБИ 19% 

ПОРТО БЕЛЫЙ 19%   

250.-

250.-

250.-

300.-
300.-

КРЕПКИЙ АЛКОГОЛЬ

ВИСКИ ШОТЛАНДИЯ
& ИРЛАНДИЯ

ДЖЕМЕСОН 40% 

ДЖОННИ
УОКЕР БЛЕК ЛЭЙБЛ 40%

ДЖОННИ
УОКЕР РЭД ЛЭЙБЛ 40%  

ЧИВАС РИГАЛ 12 Y.O. 40%

МАКАЛЛАН 12 Y.O. 40%

ОКЕНТОШАН
АМЕРИКАН ОАК 40%   

ФЕЙМОС ГРАУС 40%

ЛАГАВУЛЛИН 16 Y.O. 43%

350.-

500.-

270.-

520.-
580.-

460.-

270.-
990.-

ДОМАШНИЕ НАСТОЙКИ

КЛЮКВА
& АПЕЛЬСИН 35% 

ХРЕН & ГОРЧИЦА 38% 

ЛИМОНЧЕЛЛО 35% 

ОБЛЕПИХА 35% 

ПЕРЦОВКА 40% 

180.-

180.-

180.-
180.-

180.-

РОМ

ГАВАНА КЛАБ 3 Y.O. 40% 

КАПИТАН МОРГАН
ПРЯНЫЙ ЗОЛОТОЙ 35% 

КАПИТАН МОРГАН 
ТЕМНЫЙ 40%

БОТУКАЛ 40%  

260.-

280.-

300.-

330.-

ТЕННЕССИ
И БУРБОН

ДЖЕК ДЕНИЭЛС 40% 

ДЖИМ БИМ 40% 

ДЖИМ БИМ
ДАБЛ ОАК 43% 

БУЛЛЕТ 45%

УАЙЛД ТЁРКИ 40% 

МЕЙКЕРС МАРК 45%  

400.-
270.-

360.-

420.-

400.-

440.-

ТЕКИЛА & ДЖИН

САУЗА СИЛЬВЕР 38% 

САУЗА ГОЛД 38% 

ЭСПОЛОН БЛАНКО 40% 

ЭСПОЛОН РЕПОСАДО 40% 

БИФИТЕР 47%  

280.-

280.-

350.-
400.-
320.-



ИМБИРНО - ЯГОДНЫЙ ПУНШ
Имбирь, черная смородина, клубничное пюре,
малиновое пюре, клюквенный морс

МАСАЛА
Молоко, кардамон, корица, имбирь, мёд,
гвоздика, черный чай

ОБЛЕПИХА & АПЕЛЬСИН
Облепиховое пюре, мёд, апельсин, корица,
гвоздика, зелёный чай, вода

МАРОККАНСКИЙ ЧАЙ
Мята, мёд, корица, бадьян, гвоздика, лайм,
зелёный чай, вода

ЭКЗОТИЧЕСКИЙ ЧАЙ
Пюре маракуйя, грейпфрут, клюква, тимьян,
зелёный чай, вода

БЕЗАЛКОГОЛЬНЫЕ НАПИТКИ

КЛАССИЧЕСКИЙ

ИМБИРНЫЙ

ЗЕЛЕНОЕ ЯБЛОКО

МАРАКУЙЯ

АССАМ 600 мл.

ЭРЛ ГРЕЙ 600 мл.

ПУ ЭР 600 мл.

СЕНЧА 600 мл. 

МОЛОЧНЫЙ
УЛУН 600 мл.

ЭСПРЕССО 40 мл. 

ДВОЙНОЙ
ЭСПРЕССО 80 мл. 

АМЕРИКАНО 200 мл. 

КАПУЧИНО 220 мл. 

ЛАТТЕ 250 мл. 

ВАНИЛЬНЫЙ
РАФ 250 мл.

КАПУЧИНО
МИНДАЛЬ 250 мл. 
Используется миндальное
молоко  

КАПУЧИНО
СОЕВЫЙ 250 мл. 
Используется соевое
молоко

КАКАО
С МАРШМЕЛЛОУ 250 мл.

ГОРЯЧИЕ НАПИТКИ

ЛИМОНАДЫ

БИСКВИТ
& ШОКОЛАД
Шоколадный топпинг, мороженое, 
молоко, печенье, зефир, карамель и 
прочие сладости

ВАНИЛЬ
& КАРАМЕЛЬ
Карамельный топпинг, мороженое, 
молоко, печенье, зефир, карамельные и 
прочие сладости

МОЛОЧНЫЕ
«ФРИК-ШЕЙКИ»

АВТОРСКИЕ
ЧАИ

450 мл.

450 мл.

GEROLSTEINER
С/Г, Б/Г 330 мл.

СОКИ В
АССОРТИМЕНТЕ 200 мл.

КОКА-КОЛА/ZERO,
СПРАЙТ, ТОНИК,
ФАНТА 250 мл. 

ЭНЕРГЕТИЧЕСКИЙ
НАПИТОК 250 мл.

СОКИ, НАПИТКИ, ВОДА

300.-

600 мл. 390.-

300.-

300.-

300.-

300.-

150.-

200.-

180.-

220.-

230.-

260.-

250.-

250.-

180.-

200.-

180.-

180.-

220.-

300.-
420.-

АПЕЛЬСИН

ГРЕЙПФРУТ

ЯБЛОКО

МОРКОВЬ

СВЕЖЕВЫЖАТЫЕ
СОКИ
200 мл.

280.-
280.-
300.-
250.-



Данное меню является рекламным материалом. Все цены указаны в рублях.
С контрольным меню можно ознакомиться у администратора ресторана

Уважаемые гости! Для проведения вашего мероприятия необходимо
предварительное бронирование. Компаниям от 10 человек включается

сервисный сбор в размере 10% от суммы счета

#bar_cernovar




