
Закуски
Строганина из стерляди и осетра....................................................560. -
Строганина из енисейского чира........................................................450. -
Севиче из сига в паназиатском соусе..................................................410.-
Рийет из лосося с копченым сырным соусом......................................420.-
Опалённое карпаччо из лосося...........................................................470.-
Гребешок в трюфельном соусе............................................................450.-
Чушь из стерляди с кахетинским маслом.............................................570.-
Лосось под соусом Пондзу...................................................................470.-
Фаршмак из сельди с копченой курицей.............................................310.-
Тар-тар из гребешка с кремом из цветной капусты.............................480. -
Тар-тар из тунца с «супом>> из огурца и васаби...................................440. -
Лакедра с грушей и сырным кремом с васаби....................................410. -
Брускетты с лососем, ростбифом и томатами.....................................420. - 

Салаты
Салат с тигровыми креветками, свеклой и черной смородиной.........450. -
Салат с крабом, цукини и клубникой..................................................480. -
Салат с кальмаром и битыми огурцами...................................420. -
Салат с копченой кетой и белыми грибами............................430. -
Салат чукка с ореховым соусом.........................................190. -



Рыба горячая
Сиг жареный с кабачком и ньокками.....................................................530.-
Мурманские гребешки, жаренные с редисом........................................790. -
Муксун с ложным кус-кусом и копченой грушей....................................710. -
Гавайские рыбные котлетки с креветками и ананасами........................570. -
Подкопченный палтус с баклажанами...................................................610. -
Креветочная рыба в кисло-сладком соусе.............................................610. -
Семга с печеным сельдереем................................................................770. -
Копченый омуль с кремом из кукурузы.................................................690. -
Карбонара с тигровыми креветками....................................................590. -
Ризотто с лисичками и тигровыми креветками.....................................630. -
Равиоли с крабом и рикоттой...............................................................480. -
Палтус с кремами из капусты................................................................570.-
Треска с вешенками и пюре из батата................490.-



Мясо
Тар-тар из говядины............................................................................400. -
Салат из говядины с вялеными томатами.............................................420. -
Пирожки с уткой..................................................................................500. -
Говядина с перечным соусом и сырным кремом.................................720. -
Жареная утка с копченым яблоком......................................................560.-

Супы
Лапша с тигровыми креветками...........................................................410. -
Суп с морепродуктами..........................................................................460. -
Крем - суп из сельдерея с угрем...........................................................390. -
Уха из лосося и осетрины.....................................................................510. - 
Рамэн с кальмаром и свиной грудинкой..............................................410. -
Том ям..................................................................................................490. -

Десерты 
Крем брюле с крабом и манго...............................................................360. -
Ром - баба с цитрусом............................................................................320. -
Крем рикотта с грушей..........................................................................320. -
Мороженое из ревеня и нерки..............................................................150. -
Пирог из крыжовника с джемом из абрикоса и лисичек.......................320. -

Хлебная корзина..............................................................................170. -




