
 
Мы доим пальмы! В кокосовом орехе 
много ценных жиров, витамины A, B, E, C, 
микроэлемены (медь). Его можно людям с 
непереносимостью лактозы и у него по-
трясный экзотический вкус!  

 

ЗАВТРАКИ
Завтрак в Укропе это тот редкий случай, когда каша в голове тоже является пищей для ума. 
Мы используем только цельные крупы с минимальным плющением. В них сохраняется больше 
всего витаминов, например, группы B. Именно они отвечают за работу нервной системы! 
Вместо сахара или меда - сироп топинамбура, богатый инулином и пектином. Эти вещества 
являются пребиотиками - способствуют хорошему мозговарению пищеварению. 

Домашняя гранола на кокосо-
вом молоке со свежими фрук-
тами. Горячее или холодное 
молоко на ваш выбор. 

Каша из черного риса на ко-
косовом молоке. Подается со 
свежими фруктами и хрустящей 
гранолой.  

№1 АМЕРИКАНСКИЙ 
ЗАВТРАК   V

№2 ЧЕРНАЯ КАША   V 

В основе - 5 видов цельных 
злаков. Внутри: жаренный 
арахис, какао, финики и 
тающий горький шоколад. 
I FEEL GOOD!

ДОБАВЬТЕ СЛАЙСОВ 
БАНАНА 50Р 
Это будет идеальное сочетание 

№3 КАША JAMES BROWN    V 

Цельные овсяные хлопья, семена и ореш-
ки запекаем до хрустящего состояния, до-
бавляем черный изюм, ягоды годжи и си-
роп топинамбура. Возьмите нашу гранолу 
домой, чтобы утро вдалеке от “Укропа” 
тоже было ярким.

Черный рис Кокосовое молоко 

Самый питательный вид риса, который 
традиционно возделывают в Азии. Ви-
тамины группы В, витамин Е, множество 
ценнейших микроэлементов, фолиевая 
кислота и безумно красивый черный цвет. 
 

 

№1

№2

№3

Домашняя гранола 260Р за упаковку 



Мы делаем наши лепешки на основе 
нутовой муки и тапиоки! Бобы нут - 
богаты белком (здесь его больше чем 
в красном мясе), витаминами группы B 
и клетчаткой. А тапиока содержит ре-
зистентный крахмал который питателен 
для микрофлоры кишечника. Чтобы при-
дать лепешкам яркости - мы добавляем 
свежевыжатый сок свеклы. А выпекаем 
на кокосовом масле - ведь у него самая 
высокая температура горения и самый 
низкий уровень образования вредных 
соединений. Хорошая новость для тех 
кто избегает глютена - его здесь нет!  

290Р (1 БЛЮДО + НАПИТОК) 
390Р (2 БЛЮДА + НАПИТОК)

ЗАВТРАКИ

Тофу скрэмбл с томатами и бази-
ликом, завернутый в лепешку из 
нутовой муки

   

ДОБАВЬТЕ К ОМЛЕТУ
СВЕЖИХ ПОМИДОР 50Р
ПЕСТО 50Р

   

Три горячих сырника для тех, кто 
любит есть здоровье. Семена чиа, 
кокос и тапиока. Подается с манго
соусом.  

Чашка чая
Эспрессо
Американо
Капучино
Наш морс 
облепиха/клюква

Три горячих сырника с манго 
healthy-соусом  

Готовим с мукой из тапиоки, 
она содержит в себе резистентный крах-
мал, который питает микрофлору кишеч-
ника, а также показан тем кто избегает 
глютена.   

*Сладость за счет фиников, без сахара. Они обеспечивают тело 
  долгой энергией. Спортсмены едят их во время марафонов.   

ЗАКРЫТЫЙ ОМЛЕТ ИЗ ТОФУ  V 

КОКОСОВЫЕ ЧИА СЫРНИКИ  V 

НАПИТКИ

СЫРНИКИ ИЗ ТВОРОГА

Омлет из молодого сыра со шпина-
том. Подается в лепешке 
из нутовой муки   

ЗАКРЫТЫЙ ОМЛЕТ С СЫРОМ

Cемена Чиа
Родина этих семян - Южная Америка. 
Они достались нам в наследство 
от индейской цивилизации. Богаты 
белком, кальцием и Омега-3. Вбира-
ют в себя жидкость в 6 раз больше 
собственного веса.

Сыр Тофу
Это растительный сыр, получаемый 
из соевых бобов, содержащий все 
незаменимые аминокислоты. В нем 
много кальция, витаминов группы Б, 
он снижает уровень холестерина. 
Мы жарим из него стейки, готовим 
омлеты, густые паштеты и эмульсион-
ные соусы.

ВОЗЬМИТЕ К СЫРНИКАМ 
КЛУБНИЧНЫЙ HEALTHY-
СОУС* 50Р



На этой большой тарелке 
только зеленые компоненты. 
Фирменный гуакамоле, кудря-
вые листья салата, огуречные 
спагетти, сочный киви и цитру-
совая заправка. 

Большая тарелка, вдохновлен-
ная Мексикой. Киноа, фасоль 
с чили и томатами, сметанный 
соус из кешью, свежие поми-
доры и тофу стейки. Листья 
салата и микрогрин.

Большой вегетарианский ланч. 
Черный рис, обжаренные бру-
сочки панира, луковый марме-
лад и фламбированные томаты 
черри. 

RAW VEGAN БОУЛ 380Р H V

VEGAN БОУЛ 380Р V

VEGETARIAN БОУЛ 430Р

Киноа - южноамериканский злак, настоящая звезда здорово-
го питания! Помимо белков, киноа содержит также углево-
ды, жиры (с высоким содержанием лецитиновой кислоты), 
клетчатку, минералы и витамины группы B. Киноа, кроме того, 
богата фосфором (в три раза больше, чем рис самого выс-
шего качества и не уступает многим видам рыбы), железом 
(вдвое превосходит пшеницу), кальцием, цинком.

Евгений Волков Шеф-повар

“Природа наш главный сотрудник 
на кухне, вкус и цвет наших блюд 
во многом ее заслуга. Мы следим, 
чтобы не попало ничего лишнего, 
только органика и этика.”

БОУЛЫ
В традиционной восточной кухни нет разделения на первое, второе, третье. 
В Японии собирают бенто-боксы, в Индии - тхали. Там уверены что полноценный 
сбалансированный ланч может поместиться на одной тарелке.  

ЧЕРНЫЙ РИС 120Р

СТЕЙК ИЗ ТОФУ 120Р

БРУСОЧКИ ПАНИРА 120Р

ПЕСТО 50Р

ТОМАТЫ 50Р

РУККОЛА 80Р



Наш ответ итальянской классике. 
Холодная закуска, где вместо теста 
нежная свекла. А внутри - начинка из 
мягкого сыра и лепестков миндаля. 

Хрустящая чаша из салата айсберг, 
фарш из вяленых томатов, свежие 
овощи и фирменный кешью-соус.

Закрытая горячая лепешка с рас-
плавленным сыром и зеленью. Зе-
леное тесто из цельнозерновой 
муки с листьями лайма. Подается 
с соусом mac and cheese.

Из нутовой муки (gluten free), 
с хумусом, рубленными помидо-

рами, пряным нутом, кинзой 
и кешью-соусом.

Из нутовой муки (gluten free), 
с гуакамоле, запеченными 
овощами и фасолью с 
томатами.

Поджаренный хлеб из муки грубого 
помола и вегетарианские топинги 
собственного производства:
- Паштет с грибами шиитаке 
и арахисом
- Паштет Укроп с «красной рыбой»
- Фарш из вяленых томатов с болгар-
ским перцем 

Салат, который надо есть руками. 
Свежие овощи, завернутые в тонкую 
рисовую бумагу, и наша фирменная 
«красная рыба». Подается с соусом 
на основе пасты мисо и жареного 
арахиса. 

“Красная рыба”. Мы запекаем морковь 
особым способом, а затем выдерживаем 
в оливковом масле. В результате её цвет, 
фактура и вкус напоминают нам красную 
рыбу. 

№1 СЛИВОЧНЫЕ «РАВИОЛИ» 
190Р  S

№2 ФИРМЕННЫЕ ТОСТЫ 320Р ЗА 
ТРИ, 120Р ЗА КАЖДЫЙ В ОТДЕЛЬ-
НОСТИ  VS 

№3 СПРИНГ-РОЛЛЫ 280Р  V

№4 ЖИВОЙ ТАКО 220Р  H V

КУТАБ УКРОП 180Р

ТЕПЛАЯ АРАБСКАЯ 
ЛЕПЕШКА 260Р  V S 

ТЕПЛАЯ МЕКСИКАНСКАЯ 
ЛЕПЕШКА 290Р  V S 

ЗАКУСКИ
Познакомится с нашим меню проще всего в этом разделе. Здесь есть блюда для тех 

кто ищет живой растительной пищи не прошедшей термическую обработку (H-healthy). 
Здесь много позиций из цельных растительных ингредиентов. Есть закуска со сливочным 
сыром. Что-то из этого можно разделить с вашими спутниками, а чем-то лучше насла-

ждаться одному.   

№1 №2

№4№3



Салаты: руккола, лоло бьондо, шпинат. 
Перья груши, полоски твердого сыра, 
бальзамик, клубничный соус, черный 
изюм. 

Сытный и согревающий, с хумусом, 
шариками нута в специях и медово-
горчичным соусом.

Салат из рубленных свежих овощей с 
ананасом, фучжу, жареными орехами 
и манго дрессингом.

САЛАТ С ГРУШЕЙ И ПАРМЕЗАНОМ 320Р

ТЕПЛЫЙ САЛАТ 300Р  V

ТАЙСКИЙ 260Р  V

Трюфельное масло - его 
аромат не с чем не спута-
ешь. 

Руккола - обладает тони-
зирующими свойствами и 
укрепляет нервную систему.

Томаты черри для 
сочности.

Древесные грибы - новый 
суперфуд из Азии. 

Листья шпината - рекор-
дсмены по содержанию 
хлорофила и белка. 
 
Кешью соус - сливочный и 
богатый. В кешью меньше 
жиров, чем в арахисе или 
грецких орехах. Зато самые 
ценные: Омега-3,6,9
 
Орегано, она же душица - 
самая итальянская пряность. 
Известна своим ранозажив-
ляющим действием и способ-
ностью разжигать аппетит!
 
Паста из цукини - самые 
полезные спагетти

САЛАТ-ДЕКОНСТРУКТОР 
320Р  V H

САЛАТЫ
Кто-то считает салаты скучными скоплениями огурцов с помидорами? 
Серой массой зеленых листьев? Это не к нам! Мы готовим из свежих овощей 
спагетти, сметану из кешью, грибы берем с деревьев. В наших банках и тарел-
ках груша, розовый перец и манго соус. 



СВЕКОЛЬНЫЕ ХЛЕБЦЫ 160Р  VHS

Самый питательный вид риса, ко-
торый традиционно возделывают 
в Азии. Витамины группы В, вита-
мин Е, множество ценнейших ми-
кроэлементов, фолиевая кислота 
и безумно красивый черный цвет. 

Основой наших хрустящих хлебцев являют-
ся цельные и смолотые семена льна, свежие 
овощи и специи. Мы смешиваем их вместе, 
после чего высушиваем в специальных печах 
- дегидраторах. Температура в них не пре-
вышает 42 С, процесс выпекания занимает 
около 24 часов. Это значит в них сохраня-
ются все питательные вещества и энзимы. 
Этот снек по пользе стоит в одном ряду с на-
туральными сухофруктами. Можно брать с 
собой на работу, прогулку или путешествие!

ЧЕРНЫЙ РИС С ТЫКВОЙ И 
КУНЖУТОМ 120Р 

МОРКОВНЫЕ ХЛЕБЦЫ 160Р  VHS

Зимний крем-суп с густой шелко-
вистой текстурой. Готовится вместе 
с вялеными томатами. Брусочки 
горячей тыквы, болгарского перца 
и цукини в ароматных травах.

Тайский кисло-сладкий суп на коко-
совом молоке с листьями лайма и 

имбирной заправкой. Комфортная 
острота. Подается с чили, для тех 

кому нужно прибавить.

СУП ИЗ ЗАПЕЧЕННЫХ 
ОВОЩЕЙ 260Р  VТОМ ЯМ 320Р  V

СУПЫ
Суп - это славянский специалитет, национальная гордость! 

Долгими столетиями стоял горшок с наваристой похлебкой в печи, томился. Время измени-
лось, но и сейчас в России мы любим это блюдо за его согревающий, теплый дух. В нашем 

меню, даже raw vegan суп такой, поджигающий. 

Реплика традиционного супа. 
Готовится на основе кокосового 

молока и краснокачанной капусты. 
Подается с фламбированными 

томатами черри. 

Мексиканский суп с вялеными тома-
тами, мускатной тыквой, цитрусовы-

ми нотками и льняными хлебцами.

Этот хлеб состоит 100% из про-
рощенного зерна, на хмелевой 
закваске

Крем-суп из тыквы с добавлением 
банана. Нежная текстура, согрева-
ющие специи, черный рис.

ФИОЛЕТОВЫЕ ЩИ 260Р  V

RAW СУП ТОРТИЛЬЯ 260Р  V H 
ХЛЕБ ИЗ ПРОРОЩЕННОГО ЗЕРНА 
С ФИРМЕННЫМ ПЕСТО 60Р

ПРЯНЫЙ СУП 260Р  V

Тыква - один из наших любимых овощей! 
Она содержит меньше крахмала чем 
картофель, но больше полезных сахаров 
и витаминов. Тыква выводит много 
жидкости из организма и способствует 
детоксификации. Как и все овощи 
оранжевого цвета, богата бета-
каротином, поддерживающем иммунитет.



Тонкие слои цукини и мускатной тыквы. Песто, фарш из вяленых тома-
тов, ростки нута. Фирменный кешью соус. 

RAW в переводе на русский - сырой, грубый, необработанный. Блюда не под-
вергались нагреву свыше 42 С, а значит в них сохранились все энзимы (фер-
менты) и полезные вещества. Питание такими продуктами связано с мощным 
диетическим течением, в ядре которого - аутолиз. Саморастворение пищи 
под действием собственных ферментов. 

RAW ЛАЗАНЬЯ 360Р  V H

ОСНОВНЫЕ 
БЛЮДА
Человек ест не только ртом. Глаза и мозг тоже за-
действованы. Именно поэтому, используя природные 
красители, мы наполняем еду цветом. Ведь он является 
визуальным выражением сути пищи как яркой жизни, 
полной новых ощущений. 

Фиолетовая лапша фунчоза, овощи 
стир-фрай, имбирная заправка и 

густой арахисовый соус.

Вешенка, шампиньоны, древесные 
грибы, масло с экстрактом черного 
трюфеля, паштет с китайским гри-
бом шиитаке. Черный рис. 

№3 КРАСНЫЙ СЫРНЫЙ СОУС  

Обжареный адыгейский сыр, луковый 
мармелад, базилик и пармезан    
   
№4 ЖЕЛТЫЙ СЫРНЫЙ СОУС  V

«Красная рыба», фламбированный 
томат черри, руккола

Ньокки, они же клецки, традиционно дела-
ются из картошки и пшеничной муки. 
В нашей healthy-версии - запеченная ты-
ква, тапиока и кукурузная мука с рубле-
ным розмарином.
₽

Жареный ломоть тофу в соевом соусе 
и копченой паприке. Зеленый мусс из 
корня сельдерея, цветной капусты и 
шпината. Сырный соус и листья пря-
ной рукколы. 

№5 ПАД ТАЙ 420Р  V 

№2 РИЗОТТО С ГРИБАМИ 360Р  V 

ЛУКОВЫЙ МАРМЕЛАД 50Р

ПАШТЕТ С УКРОПОМ 50Р

№1

№2

№3

№4

 СВЕЖАЯ РУККОЛА 80Р

ПАРМЕЗАН 50Р

ПЕСТО 50Р₽
  

НЬОККИ 330Р 

№1 СТЕЙК С ГАРНИРОМ 360Р  V  



BLACK SECTION
Наши фирменные блюда - на основе черного теста. 
Тесто из цельнозерновой муки с добавлением активированного угля. 
В такой муке содержится клетчатка и полезные вещества. 
Уголь способствует очищению организма. 

Сыр моцарелла, запеченная тыква, 
руккола, горчично-медовый соус, лу-
ковый мармелад и мякоть грейпфрута. 

Горячая начиненная лепешка. Листья 
шпината, хрустящий айсберг, помидо-
ры, обжаренные тофу-бруски, густой 
арахисовый соус.

Высушенные на солнце томаты дают тек-
стуру и глубокий вкус, финики - сладость, 
а лук и кинза - насыщенный аромат!

В его основе - тофу. Рекордсмен по со-
держанию белка. Также в нем много олив-
кового масла и нашей любимой зелени!

Мы используем твердый сыр без сычуж-
ного фермента. Такой продукт этичен и 
вместе с тем сохраняет вкусовые 
свойства благородных сыров.

ПИЦЦА 380Р  S 

ТАКО 360Р  V 

ФАРШ ИЗ ВЯЛЕНЫХ ТОМАТОВ 70Р

ПАШТЕТ УКРОП 50Р

ПАРМЕЗАН 50Р



ДЕСЕРТЫ
Десерты наша гордость. Наши кондитера во главе с 
шеф-кондитером Ольгой Бурцевой готовят по настоя-
щему уникальные десерты из натуральных и полезных 
ингридиентов. Наши сладости дарят тепло и нежность, 
а так же удивляют людей отсутствием огромного коли-
чества сахара, яиц, молока и при этом сбалансирован-
ным вкусом.

Воздушный тофу и сочный апельсин 
в короне из ароматного жареного 
арахиса и песочного теста.

Лепестки миндаля и финики, укрытые 
черносмородиновым муссом и сливоч-
ным кремом с сочными ягодами чёрной 
смородины.

Дайфуку с японского переводится как 
«большое счастье». Это классический 
японский десерт из лёгкой рисовой 
муки с европейской начинкой из ман-
го со сливками

Миндальная сладость  и абри-
косовая терпкость с сочным 

апельсином, окутанным обла-
ком из шоколадного мусса

Малиновый мусс с цельными ягодами 
малины и прослойкой  из кедрового 
молока.

Классическое сочетание шоколада и 
нежных кокосовых сливок с хрустящим 

миндалём и нотками ванили.

АПЕЛЬСИНОВЫЙ ЧИЗКЕЙК 260Р  V

ЧЕРНОСМОРОДИНОВЫЙ 280Р  V H E W

ТРЮФЕЛЬ С МИНДАЛЕМ 320Р  V S

ДАЙФУКУ МОТИ МАНГО 160Р  V

ШОКОЛАДНО-АПЕЛЬСИНОВЫЙ  
280Р  V H E W

MAЛИНОВЫЙ 280Р  V H E W

ШОКОЛАД РУЧНОЙ РАБОТЫ 
360Р  V H S



ЧАЙ

ЧЕРНЫЙ ЧАЙ

ТРАВЯНОЙ ЧАЙ

МЯТА 40Р

 ЛАВАНДА 50Р₽

ИМБИРЬ 40Р

ЧАБРЕЦ 40Р

ЛИМОН 40Р

АССАМ СУПРИМ БЛЭК ЭРЛ ГРЕЙ ОСОБЫЙ 

СЕРЕБРЯНЫЙ ЖАСМИН 

ДРЕВЕСНАЯ ЛИПА

ВЕСЕННИЙ СБОР

САГАН-ДАЙЛЯ

СМОРОДИНА

СЕНЧА КЛАССИК 

ЗЕЛЕНЫЙ ЧАЙ  

СКАНДИНАВСКИЕ ТРОПЫ 

ИМБИРНО-ПРЯНЫЙ НАПИТОК

ОБЛЕПИХА С ЛИМОНОМ

DETOX
WOMAN’S BALANCE

STOMACH EASE

ЧАЙНИК 350 МЛ 200Р

МЕД 40Р

НАПИТКИ НА ОСНОВЕ 
ЧЕРНОГО ЧАЯ С МЕДОМ
 250Р/340Р

ЧАШКА ЧАЙ YOGI TEA 160Р

ЧАЙНИК 600 МЛ 280Р

Классический купаж, сочетающий 
в себе насыщенный вкус черного 
чая и деликатные цитрусовые 
оттенки бергамота.

Традиционный черный сай из Ин-
дии. Исключительно насыщенный 
во вкусе, с сильным ароматом и 

солодовыми оттенками.

Классика чайного искус-
ства в сочетании свежего 
весеннего чая и воздушного 
аромата белого жасмина.

Согревающий чай с липой, аромат-
ным шалфеем и алтайским сабель-
ником навеет прогулку в лесу и 
подарит душевное спокойствие.

Легкая сладость Иван-чая сочета-
ется со свежестью мяты и нежными 
цветочными нотками пиона и чайной 
розы.

Мощный антиоксидант. содержит 
большое количество полезных ве-
ществ и продлевает жизнь.

Удивительный чай с бархатным вку-
сом и ароматом свежесорванного 
молодого смородинового листа.

Пикантный японский чай 
из листьев раннего сбо-
ра, с ярко выраженным 
травянисто-морским 
ароматом.



КОФЕ

ЭСПРЕССО  140Р

АМЕРИКАНО  140Р

КАПУЧИНО 220Р

ЦИКОРИЙ 120Р

ЛАТТЕ  180Р

КОФЕЙНО-БАНАНОВЫЙ ШЕЙК  260Р

МОЛОЧНЫЙ КОКТЕЙЛЬ  260Р

СТАКАН МОЛОКА/КОКОСОВОГО 
ИЛИ СОЕВОГО МОЛОКА, 120Р

МАТЧА ФРАППЕ  280Р

С АРАХИСОВОЙ ПАСТОЙ/С ХАЛВОЙ

СИРОП ТОПИНАМБУРА 60Р₽

СИРОП ДОМАШНЕГО 
ПРИГОТОВЛЕНИЯ РОЗМАРИН 50Р

КОКОСОВОЕ ИЛИ 
СОЕВОЕ МОЛОКО  50Р

СИРОП ДОМАШНЕГО 
ПРИГОТОВЛЕНИЯ ЛАВАНДА 50Р



Яблоко, огурец, сельдерей

THE GOOD CIDER
210Р Б/АЛК

ФРЕШИ 200МЛ 190Р

КОМБО 350МЛ 270Р/500МЛ 370Р

СМУЗИ  310Р

БОДРЯЩИЙ

ОЧИЩАЮЩИЙ 

ОСВЕЖАЮЩИЙ 

ДОМАШНИЙ МОРС, 120Р 
ОБЛЕПИХА/КЛЮКВА

ИМБИРНО-ЦИТРУСОВЫЙ 
ЛИМОНАД, 260Р

BELHAVEN CRAFT CIDER 
0,5Л, 5,0%, 290Р

ОБЛЕПИХОВО-АПЕЛЬСИ-
НОВЫЙ С РОЗМАРИНОМ, 
230Р

FRANSIS HARTRIDGES 
(ВЕЛИКОБРИТАНИЯ)  270Р

KERISAC BRETON BRUT, 
0,25Л, 4,7%, 260Р

FRANSIS HARTRIDGES 
(ВЕЛИКОБРИТАНИЯ)  270Р

СМУЗИ  420Р

ЯБЛОКО
ГРУША
АПЕЛЬСИН
ГРЕЙПФРУТ
СЕЛЬДЕРЕЙ
МОРКОВЬ
СВЕКЛА

КЛЮКВА И МАЛИНА
РОЗОВЫЙ ЛИМОНАД

приятная кислинка и нежный аромат 
яблок из лучших садов и провинции 
Бретань.

НЕФИЛЬТРОВАННЫЙ ЛИМОНАД
ОДУВАНЧИК И ЛОПУХ

ЧЕРНИЧНЫЙ 
ТОМАТНЫЙ
ЧЕРНОСМОРОДИНОВЫЙ

Морковь, яблоко, лимон, 
апельсин, имбирь

Свекла, яблоко, морковь, 
имбирь

Искрящийся сидр с оттен-
ками свежести, приятным 
послевкусием с тонами 
печеных яблок.

ЛИМОНАДЫ
И МОРСЫ



СИДР

BELHAVEN CRAFT CIDER 
0,5Л, 5,0%, 290Р

MAYADOR ROSSE, 0,75Л, 
4,5%, ИСПАНИЯ, 470Р

STASSEN, 0,33Л, 5,3%, 
БЕЛЬГИЯ, 290Р

MAYADOR, 0,33Л, 4,5%, 
ИСПАНИЯ, 270Р

ВАСИЛЕОСТРОВСКАЯ ПИВОВАРНЯ 
“ЧЕРНЫЙ КВАДРАТ”, 0,75Л, 4,7%, 
РОССИЯ, 380Р 

GLORY WOOD, 0,5Л, 5,3%, 
РОССИЯ, 260Р

GLORY WOOD, 0,75Л, 
5,3%, РОССИЯ, 360Р

Искрящийся сидр с оттен-
ками свежести, приятным 
послевкусием с тонами 
печеных яблок.

Сладость яблок с оттенка-
ми розы. 

Яблоко/Ягодный/Бузина и Лайм
Прекрасная сбалансированность кислинки 
и сладости. 

Игристый вкус и легкий 
фруктовый аромат.

Сбалансированный вкус полусу-
хого сидра с сочными яблочными 
тонами, умеренной терпкостью и 
необычным темным насыщенным 
цветом.

Игристый и освежающий 
сидр в лучших традициях 
английских сидров.

Яркий букет из терпких и 
ароматных ноток.

KERISAC BRETON BRUT, 
0,25Л, 4,7%, 260Р

приятная кислинка и нежный аромат 
яблок из лучших садов и провинции 
Бретань.



ИГРИСТЫЕ ВИНА:

Fiestino Brut, Piedmont, Italy
Освежающее вино с тонами белых фруктов и  цитрусовых

Cava Mona Barcelona, Bodega Pere Ventura, Catalonia, Spain
Элегантное вино с тонкой игрой пузырьков и долгим послевкусием

Cava Rose Pink Pink Fizz, Catalonia, Spain
Розовое игристое с ароматами красных ягод, розы и цветочными нотами. 

БЕЛЫЕ ВИНА:

Chardonnay «Indomita», Casablanca Valley, Chile
Фруктовый, освежающий вкус с ароматом тропических фруктов

Sauvignon Blanc «Le Grand Noir», Les Celliers Jean d’Alibert, France
Свежее летнее вино с тонким ароматом цитрусовых, крыжовника и смороди-
нового листа

Pinot Grigio Argento, Mendoza, Argentina
Вино с интенсивным ярким ароматом с тонами белых фруктов и медоносов

Aranwa Torrontes, Bodega mi terruno, Mendoza, Argentina 

Chardonnay «Le Grand Noir», Les Celliers Jean d’Alibert, Languedoc, France
Легкое свежее вино с прекрасным балансом,  маслянистой текстурой и 
ярким фруктовым вкусом

Insolia «Palmento», Settesoli, Sicily, Italy
Известный сорт Сицилии с доминантой персика и тропических фруктов в 
аромате

Albarino «Collinas de Garzon», Bodega Garzon, Uruguay
Идеальное сочетание минеральности и фруктовой свежести.

Mantellassi Sasso Bianco, Maremma Tuscany, Italy
Смесь белых сортов винограда,  пикантный вкус с оттенками лимона  и мен-
толовой свежестью

Sauvignon Blanc Paddle Creek, Marlborough, New Zealand
В аромате ноты лайма, грейпфрута. Гармоничный вкус и бодрящая кислот-
ность.

Gruner Veltliner Klassik, Nastl, Niederosterreich, Austria
Основной белый сорт Австрии.  Пряный, перечный, с тонами белых фруктов

0,125мл 

180Р 

180Р

220Р

250Р

280Р

0,75л

1080Р

1 700Р

1 700Р

1 080Р

1 320Р

1 500Р

1680Р

1 250

1 500

1700Р

1800Р

1800Р

1800Р

ВИНО



РОЗОВЫЕ ВИНА:

Fat Bastard Rose Gabrielle Meffre, Languedoc, France
Вино с выразительным ароматом малины и клубники со сливками

КРАСНЫЕ ВИНА:

Carmenere «Indomita», Maipo Valley, Chile
Сбалансированный фруктовый вкус с доминантной дикой сливой и выра-
зительным послевкусием.

Pinot Noir «Le Grand Noir», Les Celliers Jean d’Alibert, Languedoc, France
Свежее элегантное вино с тонами вишни, розмарина и гвоздики, прекрас-
ным балансом и мягкими танинами.

BSM (Bonarda Syrah Malbec) Argento, Mendoza, Argentina 
Шелковистая текстура и сбалансированный вкус с тонами красных ягод и 
черного перца

Vila Regia Reserva, sogrape vinhos, Douro, Portugal
 
Chianti Badiolo, Trambusti, Toscana, Italy

Nero D’Avola «Palmento» Settesoli, Sicily, Italy
Оттенки бальзамика, черных фруктов и перца. Теплое продолжительное 
послевкусие

Mainetes Seleccion, Bodegas San Dionisio, Jumilia, Spain
Сочное, яркое, летнее вино с мягкими, почти невесомыми танинами и интен-
сивным фруктовым вкусом

Carmenere Gran Reserva»Indomita», Maipo Valley, Chile
Вино с сильным пряным характером и доминантой запеченного болгарского 
перца в аромате и вкусе  

Montepulciano d’Abruzzo «Podere» Umani Ronchi, Marche, Italy
Сочное, ягодное с мягкими танинами и продолжительным послевкусием

Sangiovese «Il Cannetto» Mantellassi, Maremma Tuscany, Italy
Богатый интенсивный аромат лесных ягод и специй, сладковатые танины

Zweigelt - Merlot Klassik Cuvee, Nastl, Niederosterreich, Austria
Яркий аромат ежевики, фиалки. Элегантное и сочное во вкусе

0,125мл 

 

180Р

220Р

250Р

270Р

280Р

0,75л

1500Р

1 080Р

1 320Р

1 500Р

1620Р

1 680Р

1 550Р

1600Р

1700Р

1800Р

1800Р

2100Р

ВИНО


