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десерТЫ

У нас вы можете заказать на вынос
десерты собственного приготовления,

пиццу и свежую пасту!

buon appetito!

цены указаны в рублях

ФУЗИЛЛИ. . . . . . . 100г / 60

КАЗАРЕЧЧЕ. . . . . .100г / 60

МАККЕРОНИ . . . .100г / 60

ПАПАРДЕЛЛЕ. . . 100г / 60

ФЕТТУЧИНЕ . . . . 100г / 60

СПАГЕТТИ . . . . . . . 100г / 60

РАВИОЛИ
в ассортименте . . . .100г / 150

Выберите соус к своей пасте и приготовьте её дома!

Наполи  150г  120  |  Боскайола 150г  140     
Болоньезе 150г  140 |  Сырный  150г  140
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ТОППИНГИ ДЛЯ ПИЦЦЫ:

пицца 22см 28см

паста

Вы можете выбрать любой вид пасты:

Фузилли      Казаречче     Маккерони   Папарделле Феттуччине     Спагетти

цены указаны в рублях цены указаны в рублях
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острое

отбивная из куриной грудки в ароматных сухарях с печёным картофелем и сливочным соусом из сыра Горгонзола
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