
ФУРШЕТНОЕ 
МЕНЮ ОТ 20 ПЕРСОН
Фруктовые канапе, 30 г  ........................................................................................................ ................
Кубики сладкого ананаса, ломтики клубники, физалис
Валованы с сырным кремом, 35 г  ....................................................................................... ................
Маленькие  слоёные  булочки, нежный сливочный крем из сыра горгонзола, голубика
Валованы с кремом из копчёного лосося, 35 г  .................................................................. ................
Лосось, копчёный стружкой  ольхи, сливочный сыр, каперс
Валованы с красной икрой, 35 г  .......................................................................................... ...............
Икра лосося, топлёное сливочное масло, укроп
Валованы с жульеном из белых грибов, 30 г  ..................................................................... ...............
Мини-брускетта с ветчиной прошутто и сырным кремом, 40 г  ........................................... ...............
Ломтик хрустящей чиабатты со сливочным кремом, тонкие слайсы ароматной ветчины 
прошутто, руккола
Мини-брускетта с паштетом из печени цыпленка и мармеладом из лука, 40 г  ............... ..............
Ломтик хрустящей чиабатты, нежнейший паштет, мармелад из красного лука, шпинат
Мини-брускетта со сладкими томатами, 40 г  ...................................................................... ..............
Ломтик хрустящей чиабатты, дольки томатов черри, крем из сливочного сыра, 
базиликовый соус
Мини-брускетта с лососем шеф-посола, 40 г  ...................................................................... ..............
Ломтик  чиабатты, сливочный соус, ломтики лосося слабой соли, маринованный каперс
Мини-брускетта с салями милано и сыром моццарелла, 40 г  ........................................... ..............
Ломтик  чиабатты, базиликовый соус, тонкие слайс острой салями, шарик мини- 
моццареллы, черри, маслины
Мини-брускетта с ростбифом, 40 г  ....................................................................................... ..............
Ломтик зернового хлеба, крем из печёной свеклы с хреном, нежный телячий  ростбиф, шпинат
Мини-брускетта с обжаренным  баклажаном  и сыром  моццарелла, 40 г  ....................... ..............
Ломтик  чиабатты, обжаренные до хрустящей корочки с зеленью баклажаны, 
мини-моццарелла, базиликовый соус
Канапе из ароматной китайской груши с фиником, фаршированным кремом из голубого 
сыра с тёртой фисташкой, 30 г  ............................................................................................ ...............
Канапе из молодого  сыра  с ломтиком карамельной груши и виноградом, 45 г  ............. ...............
Канапе из сыра  мини-моццарелла  с  томатами  черри и листьями базилика, 40 г  ....... ...............
Фруктовая композиция, кг .................................................................................................... ...............
Сладкий ананас, начиненный  ломтиками клубники, манго и голубики. 
Мини-бананы, розовый виноград без косточек, груши, дыня канталупа  
с ягодами  голубики и малины  внутри. Ломтики апельсинов, яблоки, 
физалис, манго. Минимальный вес – 5 кг. 
Рекомендуемое количество 80 - 120 г на персону.
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