Tpapunmortoe Tecto ot Aapuo u3 Kacreabcapao Impasto tradizionale di “Dario da Castelsardo”
ABCOAIOTHO YHHKAABHOE B CBOEM POAE TECTO, IIPOU3BEACHHOE U3 TPEX PA3ANIHBIX TUIIOB MyKH IIO
perenrty 3HaMeHHMTOTO munnaioso Aapuo Byckeay ms Kacreabcappo, obsapareas
MHOTOYHCAEHHBIX MEKAYHAPOAHBIX KyAMHAPHBIX IIpeMuit 1 Mecta B Kunre Pexopaos I'mrecca 3a
CaMyI0 GOABLIYIO LY B MUpe. BpeMst IpUroToBA€HIS TecTa HCIUCASETCS AHSIMH, YTO [I03BOASIET
APOJOKAM 3aBEpPUINTH IIPOLECC OPOXKEHUS, B Pe3yAbTaTe Yero Mbl IIOAYYaeM OHOAOTHYECKH
MIOA€3HBIH IIPOAYKT HeroBTOpUMOro Bkyca. Huaero nopo6Horo 8 Cankr-Ilerep6ypre nau Poccun
Beremje He mpo6oBaan!

/ Assolutamente unico nel suo genere, 'impasto a base di tre diversi tipi di farina secondo la ricetta
del famoso pizzaiolo signor Dario Buskedu di Castelsardo, vincitore di numerosi premi culinari
internazionali del Guinness per la pizza piu grande del mondo. Il tempo di preparazione
dell'impasto & di almeno 60 ore, questo consente al lievito di completare il processo di
fermentazione, e come risultato di ottenere un prodotto biologico e sano dal gusto unico. Non ¢ mai
esistito nulla di simile a San Pietroburgo o in Russia!

Tecro co3aakamu Impasto conicereali

Hame TpapurmonHoe Tecto «or Aapuo us Kacreabcapp0o>, ¢ o06aBAeHHEM CIIEIHAABHOTO TECTA
co 3aakamu “Nuclea Rustico”, U3 4McTbIX, H3MEABYEHHBIX HAa KAMHE 3AAKOB: CEMSH AbHA, IIIEHA,
KymxyTa u con. Tecro 6oraro aaemenTamu Omera 3 nBuramusamu rpynnst b n E.

/ Il nostro impasto tradizionale proviene da "Dario da Castelsardo", con l'aggiunta di un impasto
speciale con i cereali "Nuclea Rustico", da cereali puri di semi di lino, miglio, sesamo e soia,
schiacciati suuna pietra. L'impasto é ricco di elementi Omega 3 e di vitamine del gruppo B ed E.

Tecro Kamyr® Impasto di KAMUT®

PapM HCIIOAB30OBAHUS AQHHOTO TUIIA MYKH MBI OBIAM BBIHYXXA€HBI IIOAYYATh CIIELIHAABHOE
paspemenue EBpokomuccun B Bprocceae u craau mepseiM pecropanom B Poccun, ncrnoassyromum
AQHHBIA NIpoAYKT. ITmenuna «XopacaH>», TakXe HM3BecTHas IoA HazpanumemM KAMYT®,
KyAbTHBHPOBaAach B ApesHeM Erumre, u TakuM ke Heporandpom $papaoHsl 0603HAYAAU IIIICHHITY.
Myka KAMYT® aBaseTcs IpeAKOM TBEPABIX COPTOB IIIEHHUIIB], 3€pHA KaMyTa KpyIlHee
COBpeMeHHBIX NIIeHHYHBIX BABOe. B KamyTe coaepikuTcs 6oablIe 6eaxa (OT 12% a0 18%) ,
[OA€3HBIX AMUHOKHCAOT, MAarHus, LUHKA U BUTaMUHOB rpymsl B u E. OHa xapakrepusyercst
HCKAIOUMTEABHBIM COAEPXKAHHEM CEA€HA, KOTODBIHA SBASETCS MOLJHBIM QHTHOKCHAAQHTOM, H
BBICOKHM COAEPIKAHHEM XKUPA ¥ IHINeBbX BOAOKOH. KAMYT® coAepsKUT MHOTO SHEPIHH, AETKO
yCBaMBaeTCsl M, KaK IPABMAO, HOPMAABHO BOCIIPMHHUMAETCSI AIOABMH C IIOBBIIIEHHOM
IYBCTBUTEABHOCTBIO K KAeHKOBHHe. MyKa U3 KaMyTa He OTOEAUBAETCS U He padUHHUPYETCs, TeM
CaMbIM COXpaHSISI BCe [INTATEAbHBIE CBOVCTBA 3AaK4, 4 HU3KOE COAEPIKAHNE YTAEBOAOB U BHICOKOE
COAepIKaHHe IPOTENHA ACAAET AAHHBIN IIPOAYKT HAEAABHBIM AASI CIIOPTCMEHOB.

/ Per utilizzare questo tipo di farina, siamo riusciti ad ottenere un permesso speciale dalla
Commissione europea a Bruxelles e siamo diventati il primo ristorante in Russia ad utilizzare
questo prodotto. Il grano "Khorasan", noto anche come KAMUT?, si coltivava nell'antico Egitto,
esisteva un geroglifico che significava grano ai tempi dei faraoni. KAMUT® ¢ 'antenato delle varieta
di grano duro, i chicchi di Kamut sono due volte piti grandi dei chicchi del grano moderno. Kamut
contiene piti proteine (dal 12% al 18%), aminoacidi utili, magnesio, zinco e vitamine del gruppo B
ed E. E caratterizzato da un eccezionale contenuto di selenio, che ¢ un potente antiossidante e daun
alto contenuto dei grassi e delle fibre alimentari. KAMUT® contiene molta energia, ¢ facilmente
digeribile ed, &é normalmente ben recepito da persone sensibili al glutine. La farina di Kamut non &
sbiancata o raffinata, conserva tutte le proprieta nutrizionali del cereale, e il suo basso contenuto di
carboidrati ed elevato contenuto proteico rendono questo prodotto ideale per gli atleti.
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Kacreabcappo — ApeBHUI TOPOAOK-KPEIIOCTb Ha ceBepe OCTPOBa
Capaunns, B Mtaaun. IlepBoe moceaenue 66140 06pa3oBaHo B
aToMm MecTe eme B XVII Beke A0 Hamel apblL, B 238 TOAY A0 Halllel
9pHI epemniAo oA BaacTb Pumckoit Mimnepuw, B 1102 ropy 6514
nocTpoeH 3aMok «KacreabpxeHOBe3e>, COXpPaHMBIIMICS AO
HaIllUX AHel M CHMBOAUBHPYIONIHI coBpeMeHHbII KacTeabcappo
u octpoB CapAuHHIO.

B aTom ropoae popMACS M XHBET MCTUHHBINA MadCTPO
IPUTOTOBAeHUS UL Aapuo Byckeay, BAOXHOBUTEAD HAIIETO
IIpOeKTa MUIIepun mop HasBaHHeM «Kacreabcappo». B sHax
6AAarOAAPHOCTH 32 €r0 MHOTOAETHIOI paboTy Hap
COBepIIeHCTBOBaHMEM IpOIecca MPUTOTOBACHUS IHIIB U
6e3B03Me3AHBIM IIPEAOCTABAEHIEM CBOUX PELIeIITOB, Mbl HA3BaAU
Halle 3aBeAeHHEe B YeCTb ero POAHOIo, OAHOTO M3 CaMbIX
Kpacusbix ropoakos Mraaun - Kacreabcapao.

\

Castelsardo ¢ un'antica citta fortezza al nord dell'isola di
Sardegna, in Italia. Il primo insediamento qui si formo (in questo
luogo) nel XVII secolo AC, nel 238 AC passo sotto le autorita
dell'Impero romano, nel 1102 fu costruito il castello
"Castelgenovese”, che ¢ visibile ancora ed ¢ il simbolo della
Castelsardomoderna e della Sardegna.

In questa citta & nato e vive il vero maestro delle preparazione
della pizza Dario Buskedu, I'ideatore del nostro “progetto
pizzeria” chiamato Castelsardo. In segno di gratitudine perisuoi
molti anni di lavoro per il miglioramento del processo di cottura
della pizza e per la concessione assolutamente gratuita delle sue
ricette, abbiamo nominato il nostro locale in onore di una delle

HaHI/ITKI/I Bevande

Boana mutepaabHast 6e3 rasa “Ppoct” (500mn)

Aqua Frizzante “Frost” (500 ml)

Bosa MuHepanbHas rasuporatHas “Ppoct” (500mn)

Aqua Frizzante “Frost” (500 ml)

Bona nutberas 6e3 rasa “Aqua Panna”/

Bona MuHepaibHas rasuposadHas “San Pellegrino” (500wmn)
/Aqua Naturale "Aqua Panna”/

Aqua Frizzante "San Pellegrino” (500 ml)

Bona nutbesas 6e3 rasa “Aqua Panna”/

Bosa MuHepanbHas rasuposatHas “San Pellegrino” (750mn)
/Aqua Naturale "Aqua Panna”/

Aqua Frizzante “San Pellegrino” (750 ml)
Koxa-Kona/Koxa-Kona depo (330mn)

/ Coca-Cola/Coca-Cola zero (330 ml)

Cox “Zuegg” (TOMaTHbIA, aNeAbCUHOBBIN,

ABAOYHDIN, IepcuKOBBIi) (200MA)

/ Succo “Zuegg” (pomodoro, arancia, mela, pesca) (200 ml)
Mopc ueptast cMopoava (250 nn)

Succo di ribes nero (250 ml)

Mopc septast cmopoava (500 wma)

Succo di ribes nero (500 ml)

[MuBO pasavBHOE
bira alla spina

\Unaren Miotixen Spaten Monaco

BacuneocTpoBCkOe A0MallHee
Vasileostrovskoe. Russia.

[T1Bo 6yTHLIOYHOE
bira in bottiglia

Bacuneoctposckoe Kpuik e liotvn
/Vasileostrovskoe Krick de Lutin
Cuap urpuctoiit VP A6049HbLA
/8idro frizzante Mela

Kpouenbypr 6aan 6/a
/Kronenbourg Blanc Analcolico

X/]€6 pane fatto in casa

Xneb cOBCTBEHHOTO IPUrOTORBAEHIS 13 Tleyk Ha
TPaIMUMOHHOM TECTe MAM Ha 31aK0BOM TecTe (450rp.)
/pane fatto in casa

Xne6 cOBCTBEHHOrO NPUrOTOBAEHUS 113 Tlevl Ha
TPaIULMOHHOM TECTe MAM Ha 31ak0BOM TecTe (650rp.)
/pane fatto in casa
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120 p.
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2000p.

150 p.

220 p.




Tuuna piza T e JBaKYCKH Antipasti

TTenepounu Peperoni 480rp 600 p. Pokayya ¢ PO3MAPUHOM 230 p.
(TecTo, COYC U3 TOMATOB, MOLapenia,

oCTpble nenepoHu / impasto, salsa

(Macno, Mopckasi conb, po3mapun) 100rp

/ Focaccia (0lio, sale di mare, rosmarino)
di pomodoro, mozzarella, peperoni picante)

Toikea ¢ Ka40TTOM Zucca con cacciotta 460rp 550 p.
(TECTO, CAVBOYHBIi COYC, ChIP KadOTTa, ThIKBa,

Poxayya ¢ necto 230 p.
(macno, aomatHuii recto) 105rp

pyKKona /impasto, salsa di panna, cacciotta, / Focaccia Pesto (olio. pesto)
zucca, rucola)
Kanpuunosa Capricciosa 565rp 600 p.

(TecTo, COYC U3 TOMATOB, MOLIapeia, rprbbl,

BpyckeTTa (YecHOK, TOMATbI, OPEraqo, 250 p.
BasnAnK, 0OAUBKOBOE Macao) 270rp

_ / Bruschetta (aglio . pomodoro. oregano,
BETYMHA, aPTUILIOKU, MaCAHbL / impasto, . .
salsa di pomodoro, mozzarella, funghi, olive, basilico, olio)
carciofi, prosciutto)

Kanbuone Calzone 335rp 650 p.
(Tecto, cOyC 13 TOMATOB, MOLAPEIa,

baknaxaHbl, BeTyHa / impasto, salsa di pomodoro.

mozzarella, melanzana, prosciutto)

JlecepT volce

Mouapema co CBeX1MU TOMATaMU 550 p.
u basurikom 250rp

/ Mozzarella con pomodori fresca e basilico)

Mouapema co cBexkMU TOMaTaMU 650 p.
1 6a3AKOM Ha (pokadde 355rp

/ Mozzarella con pomodori fresca e basilico

sul focaccia)

Tupamucy 250 p.
/Tiramisu 245rp Byppara co cBeskUMU TOMaTaMu 650 p.
MopoXkeHoe B acCOPTUMEHTE 70p. . u 6azunrkom 280rp
/Gelato S0rp 7} , / Burrata con pomodori fresci e basilico)

- ByppaTa o CBeXXMMU TOMaTaMU 750 p.
(BeXXeBblKaTblil COK PP

1 6a3nankoM Ha poxayde 380rp

Succo fresca / Burrata con tomato fresca e basilico sul focaccia)
ig’éﬁ‘;ﬁgeﬁ;ﬁ‘:}zggo ) 180 p. AHTUNACTO (CbIPbL, KOAGACDI, OAMBKIA, Kallepehl 800 p.
ATIebCUHOBDIi 180 p. apTUIIOKM, BsAeHble TOMaTbl) 295D
/Arancia (250ml) / Antipasto (formaggi, prosciutto, salami, carciofi
MoproBHi 180 p. Antipasto (formaggi, prosciutto, salami, carciofi,

/Carota (250m1) pomodori secchi, olive, capperi)



[TacTa pasta

TlenHe Appabuata
(octpasi TomatHas) 280rp
/ Penne Arrabbiata
Pyzpm Tecto 350rp

/ Pesto Fusili

CnareTTr1 6010HBE3E (TOMATHDII COYC,

roespkuit papur) 390rp

/ Spaghetti Bolognese

TleHHe cO CBEeXXUMU TOMaTaMu 365rp
4eppy U MOLapemon

/Penne con mozzarella e pomodori
TlenHe 4 coipa 280rp

/ Penne 4 formaggi

JlazaHbs € FOBSAUHOM

1 wnuuatom 220rp

/ lasagna gi manzo e spinaci

Cynbl Zuppa

Kpem-cyn bpoxkoau
/Crema di broccoli 310rp
Kpewm-cyn LipeTHast kamnycra
/ Crema di cavolfiore 340rp
TomaTHb1# 0BOUHOM
/Tomato verdure 320rp

400 p.

450 p.

450 p.

450 p.

600 p.

350 p.
350 p.

350 p.

ﬂI/IUJ.la Pizza

MapuHapa Marinara 345rp

(TecTo, COYC U3 TOMATOB, YeCHOK, OperaHo /
impasto, salsa di pomodoro, aglio, oregano)
Mapraputa Margherita 400rp

(TecTo, COYC U3 TOMATOB, MOLapeta /

impasto, salsa di pomodoro, mozzarella)
Cansimut Salami 420rp

(TecTo, COYC 13 TOMATOB, MOLIAPenta, CansivMu /
impasto, salsa di pomodoro. mozzarella, caasivm)
4 cbipa Quattro Formaggi 450rp

(TecTo, COYC 13 TOMATOB, MOLAPea, roproH3ona,
6pu, nekopurHo / impasto, salsa di pomodoro.
mozzarella, gorgonzola, brie, pecorino)
byppatura Burratina 600rp

(TecTo, COYC 13 ITOMATOB, CBexXlie TOMUAOPDL,
MOUapenia, CBeXIA Da3HUANK, IaPUK 6YpaTbl /
impasto, salsa di pomodoro, pomodori freschi,
mozzarella, basilico fresco. burrata fresca)
Bepaype Verdure 540rp

(TecTo, COYC 113 TOMATOB, MOLIAPEAna, LIYKHHH,
KPACHDIA YK, CAIKUA Nepert,/

impasto, salsa di pomodoro, zucchini,
mozzarella, cippole, peperone)

Kanepcol 1 Bsiretble TOMATbI

Capperi e pomodori secchi 425rp

(TecTo, COYC 13 TOMATOB, MOLAPEIa,

Karepcbl, BsieHble TOMaTbl / impasto, salsa

di pomodoro, mozzarella, capperi, pomodori secchi)

Mono 3 nacto Polo e pesto 450rp
(TecTo, KypUHasi IPyAKa, CANBOYHDI COVC, /
impasto, salsa di panna, polo)

Tpu BrAa TecTa: TpPAIULMOHHOE
3nakoeoe, Kamyr®

400 p.

450 p.

600 p.

700 p.

700 p.

550 p.

550 p.

600 p.
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