
КУРИНЫЙ С ОВОЩАМИ                           190  |  370
ТЫКВЕННЫЙ КРЕМ-СУП                              190 | 370
МИНЕСТРОНЕ                                               190 | 370

ПЫШНАЯ   .   .   .   .   .   .   .   .   .  150
РОЗМАРИН   .   .   .   .   .   .   .   .   .  150
ПАРМЕЗАН   .   .   .   .   .   .   .   .   .  150
ПЕСТО   .   .   .   .   .   .   .   .   .  150

А Н Т И П А С Т И

Г Р А Н Д И  П Ь Я Т Т И

С У П Ф О К А Ч Ч А

П И Ц Ц А  И З  Д Р О В Я Н О Й  П Е Ч И

ТОМАТЫ И БАЗИЛИК   .   .   .     .   .   110
ТОМАТЫ И ОЛИВКИ  .   .   .   .   .  .   .   .     .110
БАКАЛА   .    .    .    .    .    .    .  140

 КОПЧЕНАЯ ТРЕСКА
ПАТЕ ИЗ ГРИБОВ   .   .   .   .   .   .   .   140
ПАШТЕТ ИЗ КРОЛИКА   .   .   .   .   .   .   .   180
ПАРМА И БРИ  .   .   .   .     .   .   180
КРЕВЕТКИ И КРЕМЧИЗ     .   .   .   .   .   .  180

ПЕРЦЫ МАРИНОВАННЫЕ   .   .   .     .   .   180
КАПОНАТА  .   .   .   .   .   .   .   .     .   .180

ТОМЛЕНЫЕ ОВОЩИ
ОЛИВКИ  .   .   .   .   .   .   .     .   .   180
ВЯЛЕНЫЕ ТОМАТЫ   .   .     .   .   .   .   .   .  180
АРТИШОКИ   .   .     .   .   .   .   .   .   .   230
БОККОНЧИНИ   .   .     .   .   .   .   .   .   .   230

ЖАРЕНАЯ МОЦАРЕЛЛА

СТРАЧАТЕЛЛА  .   .     .   .   .   .   .   .   .   280
САЛЯМИ МИЛАНО    .   .   .     .   .   180
МИНИ САЛЯМИ  .   .   .   .   .   .   .   .     .   .180
САЛЯМИ СПЬЯНАТА ПИКАНТЕ     .   .   .   .   .180
САЛЯМИ С ТРЮФЕЛЕМ     .   .   .   .   .   .  230

1/2 1/2

ИТАЛЬЯНСКИЙ ТОМАТНЫЙ                         230 | 460
СИЦИЛИЙСКИЙ С КОЛБАСКАМИ         230  |  460
РЫБНЫЙ С ФРЕГОЛОЙ                      420  |  840

Б Р У С К Е Т Т Ы

ДИ ВЕРДУРЕ    .   .   .   .   .   .   . .     .   . 590
СЕЛЬДЕРЕЙ, МОРКОВЬ, РЕДИС, ТОМАТ, ОГУРЕЦ,
РОМЕЙН, ПЕТРУШКА, ОЛИВКОВОЕ МАСЛО

ДИ КАРНЕ   .   .   .   .   .   .      .   .   .   .   690
САЛЯМИ МИЛАНО, СПЬЯНАТА ПИКАНТЕ,
CАЛЯМИ С ТРЮФЕЛЕМ, ФОКАЧЧА

ДИ ФОРМАДЖО   .   .   .  .   .   .  .  .     .   .690
ПЕКОРИНО, ПАРМЕЗАН, ГОРГОНЗОЛА, 
МОЦАРЕЛЛА, ФОКАЧЧА

С А Л А Т Ы
З А К У С К И

ПАШТЕТ ИЗ КРОЛИКА  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   230
РУБЛЕНЫЙ ПАШТЕТ  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   320

ИЗ ПЕЧЕНИ ТЕЛЕНКА

ШАМПИНЬОНЫ  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   440
С ЧЕСНОКОМ ПО-ИТАЛЬЯНСКИ

КАЛЬМАРЫ ФРИТТЕ  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   390
ВИТЕЛЛО ТОННАТО  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   490
ПАРМИДЖАНА  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   490

ЗАПЕЧЕННЫЕ БАКЛАЖАНЫ С МОЦАРЕЛЛОЙ
И ТОМАТАМИ

ПАРМА С ДЫНЕЙ  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   540
КАРПАЧЧО ИЗ ГОВЯДИНЫ  .   .   .   .   .   .   .   .   .   690
КАРПАЧЧО ИЗ СИБАСА  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   790

ВЕРДЕ  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  340
МИКС САЛАТ, ТЫКВЕННЫЕ СЕМЕЧКИ

МИСТА  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  3 9 0
МИКС САЛАТ, ОГУРЕЦ, ПОМИДОР, МОРКОВЬ, КРАСНЫЙ ЛУК

КОН ПОЛЛО АЛЛА «ЧИПРИАНИ»  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  4 4 0
КУРИЦА, СЕЛЬДЕРЕЙ, РОМЕЙН, ЧЕРРИ, ДОМАШНИЙ МАЙОНЕЗ

СИЦИЛИЙСКИЙ С ТУНЦОМ И КУКУРУЗОЙ  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  4 4 0
КАПРЕЗЕ  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  4 4 0
ИТАЛЬЯНСКИЙ С РОСТБИФОМ .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  4 6 0
АЛЬ ГРЕКА  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  4 6 0

БОЛГАРСКИЙ ПЕРЕЦ, ФЕТА, ПОМИДОР, ОГУРЕЦ, ОЛИВКИ, КРАСНЫЙ ЛУК, ОЛИВКОВОЕ МАСЛО, ОРЕГАНО

АВЕ! ЦЕЗАРЬ  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  440 | 520
КУРИЦА | КРЕВЕТКИ

ПАНЦАНЕЛЛА  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  4 3 0
ОГУРЕЦ, ПОМИДОР, КРАСНЫЙ ЛУК, ОЛИВКИ, МИКС САЛАТ, КРУТОНЫ

БУРРАТА С ТОМАТАМИ  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  5 9 0
ДИ МАРЕ  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  7 9 0

КРЕВЕТКИ, КАЛЬМАРЫ, МИДИИ, МИКС САЛАТ

ТОННО Э ЧИПОЛЛА  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .    560/680
СОУС НАПОЛИ, ТУНЕЦ, ОЛИВКИ КАЛАМАТА, КАПЕРСЫ, МОЦАРЕЛЛА
ФЬОР ДИ ЛАТТЕ, КРАСНЫЙ ЛУК

ПОЛО ПЕСТО  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .    560/680
СОУС ПЕСТО, МОЦАРЕЛЛА ФЬОР ДИ ЛАТТЕ, КУРИНОЕ ФИЛЕ, ВЯЛЕНЫЕ ТОМАТЫ,
ШАМПИНЬОНЫ, ОЛИВКИ КАЛАМАТА

ТОСКАНА  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .    560/680
СОУС НАПОЛИ, МОЦАРЕЛЛА ФЬОР ДИ ЛАТТЕ, ПЕПЕРОНИ, ШАМПИНЬОНЫ

БОСКАЙОЛА  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .    560/680
БЕЛЫЕ ГРИБЫ, МОЦАРЕЛЛА ФЬОР ДИ ЛАТТЕ, РУККОЛА, ТРЮФЕЛЬНОЕ МАСЛО

КАПРИЧОЗА  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .    590/690
СОУС НАПОЛИ, ВЕТЧИНА, МОЦАРЕЛЛА ФЬОР ДИ ЛАТТЕ, АРТИШОКИ, 
ШАМПИНЬОНЫ, ОЛИВКИ КАЛАМАТА

НУТЕЛЛА С БАНАНОМ  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .    520/640
НУТЕЛЛА, БАНАН, ОРЕХОВАЯ КРОШКА

БУРРАТА С ЧИМИЧУРРИ  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .    630/790
МОЦАРЕЛЛА, РУККОЛА, БУРРАТА, СОУС ЧИМИЧУРРИ

МАРГАРИТА  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .    290/440
СОУС НАПОЛИ, МОЦАРЕЛЛА ФЬОР ДИ ЛАТТЕ

ДЬЯВОЛА  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .    290/440
СОУС НАПОЛИ, ПЕПЕРОНИ, МОЦАРЕЛЛА ФЬОР ДИ ЛАТТЕ

ПРОШУТТО ФУНГИ  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   330/460
СОУС НАПОЛИ, ВЕТЧИНА, ГРИБЫ, МОЦАРЕЛЛА ФЬОР ДИ ЛАТТЕ

ТЫКВА, БЕКОН И ГОРГОНЗОЛА .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   330/460
МОЦАРЕЛЛА ФЬОР ДИ ЛАТТЕ, БЕКОН, ГОРГОНЗОЛА, ТЫКВА, КРАСНЫЙ ЛУК

ЦУКИНИ И КРЕВЕТКИ  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   460/580
СОУС ИЗ ЦУКИНИ, КРЕВЕТКИ, СТРАЧАТЕЛЛА, РУККОЛА

СТРАЧАТЕЛЛА КОН ПОМОДОРО  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   460/580
СОУС НАПОЛИ, СТРАЧАТЕЛЛА, ТОМАТЫ КОНКАССЕ

ЧЕТЫРЕ СЫРА  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   460/580
МОЦАРЕЛЛА, ПЕКОРИНО, ГОРГОНЗОЛА, ПАРМЕЗАН

БОЛОНЬЕЗЕ  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .    460/580
МЯСНОЙ СОУС БОЛОНЬЕЗЕ, МОЦАРЕЛЛА ФЬОР ДИ ЛАТТЕ, КРАСНЫЙ ЛУК

МАРИНАРА  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .    560/680
СОУС НАПОЛИ, АНЧОУСЫ, ПЕРЕЦ ЧИЛИ, ЧЕСНОК, БАЗИЛИК

НЕАПОЛИТАНСКАЯ/РИМСКАЯ НЕАПОЛИТАНСКАЯ/РИМСКАЯ



П А С Т А , Р И З О Т Т О  И  Н Ь О К К И

О С Н О В Н Ы Е  Б Л Ю Д А

КУРИНАЯ ГРУДКА НА ГРИЛЕ С КУСКУСОМ  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   660
КОТОЛЕТТА АЛЛА МИЛАНЕЗЕ  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   690

ФИЛЕ ИЗ КУРИЦЫ ОБЖАРЕННОЕ В СУХАРИКАХ

ПОЛЬПЕТТЕ ИЗ ГОВЯДИНЫ  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   690
ИТАЛЬЯНСКИЕ ФРИКАДЕЛЬКИ, ТОМЛЕНЫЕ В ТОМАТНОМ СОУСЕ НАПОЛИ

ЦЫПЛЕНОК ПО-СИЦИЛИЙСКИ С КАРТОФЕЛЬНЫМ ПЮРЕ  .   .   .   .   .   .   .   .   .   690
МИДИИ МАРИНАРА  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   760
ФЕГАТО ДИ ВИТЕЛЛО С ОВОЩАМИ И КАРТОФЕЛЕМ  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   690

ТЕЛЯЧЬИ ЩЕЧКИ С ОБЖАРЕНЫМИ ОВОЩАМИ И СОУСОМ ДЕМИГЛАС

САЛЬСИЧЧА С КАРТОФЕЛЕМ И РОЗМАРИНОМ  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   690
НА ВЫБОР: КУРИЦА | СВИНИНА | ГОВЯДИНА

ЖАРЕНЫЕ КРЕВЕТКИ С ЧЕСНОКОМ И ЗЕЛЕНЫМ ГОРОШКОМ  .   .   .   .   .   .   .   690
ТРЕСКА ПО-СИЦИЛИЙСКИ В ТОМАТНОМ СОУСЕ С ЦВЕТНОЙ КАПУСТОЙ .   .   .   790
ПЕЧЕНЬ ТЕЛЕНКА ПО-ВЕНЕЦИАНСКИ С КАРТОФЕЛЬНЫМ ПЮРЕ  .   .   .   .   .   .   690

ПОРКЕТТА С ЗАПЕЧЁННЫМ КАРТОФЕЛЕМ И РОЗМАРИНОМ  .   .   .   .   .   .   .   .   .   790
ИТАЛЬЯНСКИЙ ЗАПЕЧЕННЫЙ РУЛЕТ ИЗ СВИНОЙ ГРУДИНКИ, НАЧИНЕННЫЙ КУРИНОЙ 
ПЕЧЕНЬЮ И АРОМАТНЫМИ ТРАВАМИ

СОТЕ ИЗ МОРЕПРОДУКТОВ  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   990
МИДИИ, КАЛЬМАРЫ, КРЕВЕТКИ

СИБАС «АКВАПАЦЦА», ПРИГОТОВЛЕННЫЙ НА ПАРУ  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   890
МЕДАЛЬОН ИЗ ГОВЯДИНЫ  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   890

С КАРТОФЕЛЬНЫМ ПЮРЕ И ГРИБНЫМ СОУСОМ

ОСCОБУКО С КАРТОФЕЛЬНЫМ ПЮРЕ И ОВОЩНЫМ РАГУ  .   .   .   .   .   .   .   .   .     890
ОССОБУКО – ТУШЁНАЯ ТЕЛЯЧЬЯ ГОЛЯШКА НА КОСТИ
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ДЖЕЛАТО И СОРБЕТЫ.   .   .   .   .   .   .   .     .   .   .   .   .   .   .   .   .  .   90
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