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И СЫРНИКИ                                                             390 

с ягодным вареньем и карамельным кремом

БРИОШЬ СО СТРАЧАТЕЛЛОЙ                            490 
и сезонным фруктом

БРИОШЬ С ЛОСОСЕМ,                                       690 
авокадо, яйцом пашот и зеленым Голландез

— действует с воскресенья по четверг —

ДЕГУСТАЦИОННЫЙ СЕТ
2700

1. 
ТУНЕЦ И ТОМАТЫ 

в соусе кочудян

2. 
ТАРТАР ИЗ ГОВЯДИНЫ 
с грибами и луковым соусом

3.3. 
МАРИНОВАННЫЙ ПЕРЕЦ 

со страчателлой 

4. 
РАВИОЛЬ С ТЫКВОЙ, 

трюфельным соусом и сыром пекорино

5. 
ПАЛТУС С ДРЕВЕСНЫМИ ГРИБАМИ,ПАЛТУС С ДРЕВЕСНЫМИ ГРИБАМИ, 

эдамаме и луковым соусом

 
6. 

РАГУ ИЗ КРОЛИКА 
с цветной капустой и хрустящим горошком

7. 
ЧИЗКЕЙК САН-СЕБАСТЬЯН ЧИЗКЕЙК САН-СЕБАСТЬЯН 

с копченой карамелью

ХУМУС                                                                390 
с солеными бобами и копченой грушей

РИЙЕТ ИЗ КОПЧЕНОГО ЛОСОСЯ                       460 
с мятным огурцом

СТРАЧАТЕЛЛА С ТЫКВОЙ                                   490 
и вяленым бананом

ТУНЕЦТУНЕЦ И ТОМАТЫ                                                590 
в соусе кочудян

АНТИПАСТИ                                                         620

МИДИИ                                                                 620 
в соусе том ям

ТАРТАР ИЗ ГОВЯДИНЫ                                        690 
с грибами и луковым соусом

КРЕВЕТКИКРЕВЕТКИ С АВОКАДО                                       690 
и гуакамоле

СТРАЧАТЕЛЛА С КРАБОМ                                  720 
и гуакамоле

ТАРТАР ИЗ ЛОСОСЯ                                            760 
с соусом из манго и лемонграсса 

АССОРТИ СЫРОВ                                                990 
с вареньем из грушис вареньем из груши

ТАКЖЕ ВЫ МОЖЕТЕ ЗАКАЗАТЬ

ВИННЫЙ UPGRADE
1900

За подробностями обратитесь, пожалуйста, к сомелье. 
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САЛАТ ИЗ СВЕЖИХ ТОМАТОВ,                             380
огурца, авокадо и хрустящего горошка

ЦЕЗАРЬ с куриной грудкой                                          480

САЛАТ С РОМАНО, БРОККОЛИ                    490
и цыпленком с легкой цитрусовой заправкой

САЛАТ С КУРИНОЙ ПЕЧЕНЬЮ                            580
ккопченым сыром и малиной

ЦЕЗАРЬ с креветками                                                 620

САЛАТ С КРАБОМ, АВАКАДО                                     780
и соусом из печеного перца

РОСТБИФ С ОБОЖЕННЫМ КАРТОФЕЛЕМ         790
и вялеными томатами под ореховым соусом

САЛАТ ИЗ ПАПАЙИ С КРЕВЕТКАМИ                   840
и си соусом из манго

КУРИНАЯ ГРУДКА С БРОККОЛИ,                          490 
грибным кремом и полентой

БРИОШЬ СО СВИНОЙ ГРУДИНКОЙ,                      560
хрустящим салатом и огурцом

СВИНАЯ ГРУДИНКА с гратеном и соусом из сморчков      620 

МЯКОТЬ ИНДЕЙКИ со шпинатом и киноа                       620

ТЕЛЯЧЬИТЕЛЯЧЬИ ЩЕЧКИ с картофельным кремом и грибами        820

РАГУ ИЗ КРОЛИКА                                                 840 
с цветной капустой и хрустящим горошком

ФИЛЕ ЛОСОСЯ С СОУСОМ ЧИМИЧУРРИ          910
и салатом из цветной капусты, кабачка и свеклы

ПАЛТУС С ДРЕВЕСНЫМИ ГРИБАМИ,                   920 
эдамаме и луковым соусом

МАЧЕТЕМАЧЕТЕ СТЕЙК С ПЮРЕ,                                        940
икрой и карамелью из черных ферментированных бобов

ГРИБНОЙ КРЕМ-СУП с сырным муссом                      420

КРЕМ-СУП ИЗ ТЫКВЫ на кокосовом молоке    
─ с грушей                                                                 420
─ с креветками                                                            520
─ с крабом                                                                  620

БОРЩ с томленой говядиной и черносливом                     580

ТОМТОМ ЯМ с креветками и мидиями                                  650

РАВИОЛЬ С ТЫКВОЙ,                                                          490
трюфельным соусом и сыром пекорино

РАВИОЛИ С КОПЧЕНОЙ ГОВЯДИНОЙ,                     560
легким трюфельным соусом и кремом из вяленых томатов

РАВИОЛИ С КОПЧЕНЫМ ЛОСОСЕМ                         580
и муссом из пармезана

ОРЕКЬЕТТЕОРЕКЬЕТТЕ С БЕКОНОМ И МОЦАРЕЛЛОЙ              590
в томатном соусе

РИГАТОНИ С БЕЛЫМИ ГРИБАМИ                                  640
и сыром таледжио

КАЗАРЕЧЧЕ С КРЕВЕТКАМИ                                              740
в соусе песто и страчателлой

РИГАТОНИ С КРАБОМ в сливочном биске                        820

ЦВЕТНАЯ КАПУСТА                                               490
с муссом из дор-блю, белыми грибами и орехом пекан

БРОККОЛИ С МИНДАЛЕМ                                  490
в соусе кокосовый карри

МАРИНОВАННЫЙ ПЕРЕЦ со страчателлой                      490

БОУЛ С КИНОА, авокадо и копченым тофу                  490

*ГАРНИРЫ: 
Картофельное пюре с зеленью                                                           140
Рис басмати со сливочным маслом                                                     140
Картофель фри с соусом чеддер                                                         270



КОКОСА МНОГО НЕ БЫВАЕТ                              320

ЧИЗКЕЙК САН-СЕБАСТЬЯН                                  340 
с копченой карамелью

ЯБЛОЧНЫЙ ПИРОГ                                                340 
с карамельным кремом и какао-бобами

МОРКОВНЫЙ БИСКВИТ                                                360 
с творожным кремом и сезонным фруктомс творожным кремом и сезонным фруктом

ПУДИНГ ИЗ СЕМЯН ЧИА                                       380 
с Панна-коттой из манго, вяленым бананом и фисташкой

ШОКОЛАДНЫЙ ФОНДАН                                    420 
с мороженым из халвы

МАЛИНОВЫЙ БИСКВИТ                                        420 
с личи и кокосовым муссом
  

КУЛЬТУРА. ЕДА. ИСКУССТВО.

ДВА ВИДА ХЛЕБА                                                190
с копченым маслом
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