Банкет  2800р. на 1 персону
Закуски
1. Фруктовая тарелка 100гр.
(Сезонные фрукты, ягоды, физалис, карамболь, мята)
1. Сырная тарелка 50гр.
(Пармезан, Пекарино романно, Камамбер, Чедр, козий сыр Шавру)
1. Мясная тарелка 100гр.
(Ассорти колбас, буженина, птица, домашние соленья)
1. Рыбная тарелка 75гр.
(Лосось слабой соли, копчёная масляная рыба, миноги)
1. Терин из баклажан с соусом песто 100гр.
(Баклажаны, сливочный сыр, болгарский перец,  базилик, помидоры, соус песто)
5. Салат «Шопский» с домашней брынзой и медово-горчичным соусом 100гр.
(Крупно нарезанные помидоры, огурец, болгарский перец, редис, оливки, зелень, под нитями сыра)
6. Салат с лососем татаки и нитями дайкона под соусом унаги  100гр.
(Лосось запечённый в кунжуте, дайкон, листья рукколы, томаты черри, соус Унаги )
7. Салат с подкопчённым утиным филе под муссом из красной смородины 100гр.
(Листья салата, манго, утиное филе, имбирные чипсы, мусс из красной смородины)
8. Тёплый салат с томлёной говяжьей грудинкой и грибами вешенками  100гр.
(Томлёная грудинка, картофель стоун, стебель сельдерея, грибы вешенки, горчичная заправка)


Горячие закуски
1. Рулет из картофельного драника с лесными грибами 100гр.
(Картофель, грибы лесные, сливки, сметана, зелень)
2. Запечённые голубые мидии под овощным тар-таром 100гр.
(Подкопчённые мидии, перец, цукини, шампиньон, сельдерей, запекаются под сыром чедр и соусом Унаги )
Вторые блюда
1. Медальон из свинины с сыром в копчёной грудинке на картофельном хашбрауни 150/100
(Свиная вырезка, бекон, чедр, картофель жареный, соус «Россе»)

Либо 
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1. Томлёный кролик в пряных травах с листьями шпината на пюре из сельдерея
(Рулет из филе кролика фаршированный шпинатом, пюре из сельдерея, сливочно-сырный соус)

Хлебная корзина 80гр.






